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Qualitat direkt vom Hof

der kiirzeste Weg

Willkommen auf den Bauern- und Wochenmark-
ten und in den Hofldden Sachsens. Entdecken
Sie die vielfaltigen Produkte der Direktver-
markter in Ihrer Region!

Hochwertige Produkte, von heimischen Bauern
erzeugt, sind gefragter denn je. Und das mit
gutem Grund, denn der direkte Kontakt zwi-
schen dem Kunden und dem Erzeuger schafft
Vertrauen und gibt Sicherheit. Der Weg der Ware
von der Urproduktion zum Endverbraucher ist
kurz und iberschaubar, der Informationsfluss
zwischen Produzent und Konsument ist gewahr-
leistet. Sie wissen, wo das Produkt herkommt,
und konnen erfahren, wie es hergestellt wur-
de. Zudem verspricht der Kauf beim Erzeuger
groRtmogliche Produktfrische. Nicht zuletzt
tragt regionale Direktvermarktung zur Existenz-
sicherung landwirtschaftlicher Betriebe bei und
sichert damit Wertschopfung und Arbeitspldtze
im ldndlichen Raum.

Unsere Broschiire bietet einen guten Uber-
blick iiber Erzeuger und deren Partner sowie
tiber Mdrkte und Hoffeste, auf denen regionale
Produkte angeboten werden. Sie gibt Ihnen
Anregungen und Hinweise rund um Gutes aus
heimischer Erzeugung. Sie lddt zum GenieRen
und auch zum Erkunden unseres schonen Frei-
staates Sachsen ein.

Besuchen Sie die Hoffeste und die Tage der
offenen Tiir, zu denen Sie unsere heimischen
Erzeuger einladen. Hier konnen Sie Natur und
l@ndliches Flair erleben, bekommen einen Ein-
blick in die tagliche Arbeit der landwirtschaft-
lichen Betriebe und in die Erzeugung und Her-
stellung wertvoller Lebensmittel. Der Besuch
beim heimischen Erzeuger lohnt nicht nur der
hochwertigen regionalen Produkte wegen, son-
dern hat fiir Jung und Alt auch einen hohen
Erlebniswert.




SACHSEN

Das Land, wo man gern ist.
Das Land, wo man gern isst — und trinkt.

Das Land, wo man gern Feste feiert.

g1l

Sachsischer Landesbauernverband
Arbeit mit Leidenschaft!

Diese MalRnahme wird mitfinanziert durch Steuermittel auf Grundlage des von den Abgeordneten
des Sachsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die Férderung erfolgt durch das
Sdchsische Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirtschaft.



regional, saisonal & voller Genuss

So schmeckt Sachsen

Wolfram Giinther
Sédchsischer Staatsminister
fiir Energie, Klimaschutz,
Umwelt und Landwirtschaft

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe GenielRerinnen und GenielRer,

mit der Neuauflage der traditionsreichen und be-
liebten Broschiire mochte ich Sie in diesem Jahr zu
einem erlebnisreichen Besuch bei unseren direktver-
marktenden Hofen einladen. Sie erfahren, was regio-
nal produziert wird und bei wem Sie ganzin Ihrer Ndhe
einkaufen konnen. Damit kdnnen Sie die sachsische
Landwirtschaft unterstiitzen.

Unsere sdchsischen Hofe bieten in ihren Ldden, auf
zahlreichen Bauern- und Naturmdrkten, regionalen
Festen und Veranstaltungen ein vielfdltiges Sortiment
an —gesundes, saisonales Obst und Gemiise, eine brei-
te Auswahl an hausgemachten Wurst-, Milch- und Ka-
seprodukten und besondere, regionale Spezialitdten.

Produkte direkt vom Hof werden immer beliebter - sie
zeichnen sich durch Qualitdt und Frische sowie Regio-
nalitdt und Vielfalt aus. Sie stehen fiir Nachhaltigkeit
und Transparenz in der Erzeugung und haben kurze
Transportwege.

Viele von Ihnen wollen genauer wissen, woher ,Ihre”
Nahrungsmittel stammen, wie sie verarbeitet werden,
wollen einen Blick hinter die Kulissen werfen. Nutzen
Sie die Gelegenheit und kommen Sie mit den Men-
schen vor Ort personlich ins Gesprach.

Ich wiinsche Ihnen viel Freude beim Entdecken, Erle-
ben und GenielRen unserer regionalen Spezialitdten
und damit der kulinarischen Vielfalt unseres Frei-
staates.

Ihr Wolfram Giinther
Sédchsischer Staatsminister
fiir Energie, Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft

Foto: Dennis Williamson
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Sachsischer Landesbauernverband
Arbeit mit Leidenschaft

Sehr geehrte Damen und Herren,
hochgeschatzte und treue Anhdnger der sachsischen Direktvermarktung,

dem Séchsischen Landesbauernverband e. V. (SLB) ist es wie-
der ein groRes Bediirfnis und eine Freude, gemeinsam mit
dem Sdchsischen Staatsministerium fiir Umwelt und Land-
wirtschaft, diese beliebte Broschiire zu prasentieren. Die re-
gionale Erzeugung und Vermarktung von sicheren und qua-
litativ hochwertigen Lebensmitteln steht, wie nie zuvor, im
Fokus unserer Gesellschaft und in der Wertschatzung unserer
Verbraucher, welche ,frisch vom Hof* beziehen.

So garantieren die Landwirte mit zahlreichen Qualitdtssiche-
rungssystemen und sichtbaren Produkt-Signets wie dem QS-
Zeichen oder dem Bio-Siegel eine liickenlose Riickverfolg-
barkeit ihrer Produkte und sorgen damit fiir eine vertraute
Transparenz bei den Produkten, die Sie zum Leben brauchen.
Gleichzeitig erlaubt es den Landwirten im regen Kontakt mit
Ihnen zu stehen, um unsere Produktionsweisen zu erkldren und sich mit Ihren Bediirf-
nissen auseinanderzusetzen. Gerade hier kdnnen Missverstandnisse und Konflikte am
schnellsten angesprochen und geldst werden.

Einen weiteren wichtigen 6kologischen Aspekt sollte man deutlicher bei der Entscheidung
zur Direktvermarktung in Betracht ziehen. Die regionale Vermarktung erlaubt es wie keine
andere Vermarktung, kurze Wege einzuhalten. Der 6kologische FuRabdruck dieser Pro-
dukte gewinnt zunehmend an Bedeutung in einer Welt, die sich den Herausforderungen
des Klimawandels stellen muss. Wir, die sdchsischen Landwirte, stellen uns dieser Verant-
wortung. Mit Ihrer Kaufentscheidung unterstiitzen Sie uns auf diesem Weg.

Kurze Wege und die Ndhe zum Verbraucher bieten aber auch den unschlagbaren Vorteil
der garantierten Frische und den unverfdlschten Genuss. Ist dies nicht das bedeutendste
Entscheidungskriterium, wenn man Lebensmittel kauft? Der Genuss von heimischen Pro-
dukten in ihrem authentischen Geschmack und ihrer Frische, das Vertrauen in die Herkunft
und das Wissen, etwas Richtiges im Umgang mit den Ressourcen unserer Natur und der
Umwelt getan zu haben. Dies alles bietet die Kaufentscheidung direkt vom Hof. Somit wird
der Erwerb dieser Produkte nicht nur eine einfache Erfiillung von Bediirfnissen, sondern
ein Erlebnis. Unsere Direktvermarkter zaubern Heimat in ihr Produkt.

Machen wir gemeinsam unseren ldndlichen Raum besser und genieRen Sie ,Heimat” bei
Threm Direktvermarkter.

Torsten Krawczyk
Prasident des Sachsischen
Landesbauernverbandes e. V.

Ihr Torsten Krawczyk
Prasident des Sachsischen
Landesbauernverbandes e. V.



regional & saisonal

Sachsenweite Initiative , Lebensmittel sind wertvoll”

MAITTEL
FIND WO

Die Initiative des Trdgers Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen
e. V. will das Bewusstsein fiir den Wert und die Herkunft von Lebensmitteln

schdrfen und fiir einen verantwortungsvollen Umgang damit sensibilisieren.

Seit 2012 betreut das Christlich-Soziale Bil-
dungswerk Sachsen e.V. die sachsenweite
Initiative und wird dabei durch das Sachsi-
sche Landeskuratorium Landlicher Raum e. V.
unterstiitzt.

Ein sachsenweiter Arbeitskreis dient seit
Anbeginn der Aktionsbiindelung und Koor-
dinierung zu aktuellen Entwicklungen und
Kooperationsmdoglichkeiten im Bereich der
Lebensmittelwertschdtzung.

Informationen und Veranstaltungstipps fin-
den Sie in den News-Rubriken des CSB sowie
des Erndhrungs- und Krauterzentrums.

Mit einer Vielzahl von Aktionen wird die The-

matik in Sachsen praktisch untersetzt:

¢ Sachsenweite Mitmachaktionen mit Koope-
rationspartnern zu jahrlich wechselnden
Schwerpunkten

¢ Herausgabe von Materialien zum Thema
,Lebensmittel sind wertvoll” wie das Jahr-
buch ,Iss dich schlau”

e Prasentation auf sachsenweiten und regio-
nalen Veranstaltungen

e Durchfiihrung von Veranstaltungen zur
Lebensmittelwertschatzung

Sie mochten in der Initiative mitwirken, haben
Fragen oder Anregungen — dann sprechen Sie
uns an! www. lebensmittel-sind-wertvoll.de
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‘www.lebensmittel-sind-wertvoll.de /

e und wird dabei durch das Sichsische Landes-
rrschaft hat der Staatsminister fiir Umwelt und
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Zeichen setzen mit ausgezeichneter Qualitat

Qualitats- und Giitezeichen

EU-Bio-Logo

Das EU-Bio-Logo tragen Pro-

dukte, die im &kologischen

Landbau produziert wurden und nach EU-
Verordnung gesetzlich geschiitzt sind. Vor-
aussetzungen sind ein Verzicht auf che-
misch-synthetische Pflanzenschutzmittel
und Mineraldiinger sowie problematische
Zusatzstoffe in  Verarbeitungsprodukten.
Auslauf fiir die Tiere, Verzicht auf genmani-
puliertes Futter und viel Platz im Stall ge-
wahren eine artgerechte Tierhaltung. Weitere
Fruchtfolgen und eine Kreislaufwirtschaft
zwischen Boden, Pflanze und Tieren sind
Voraussetzungen flir den Schutz der Bo-
denfruchtbarkeit. Strenge Kontrollen durch
unabhdngige Stellen sichern die Umset-
zung der Verordnungen in allen Bereichen.
www.oekolandbau.de

Regionalfenster

Das Regionalfenster fiir Lebensmittel, Blumen
und Zierpflanzen sorgt bundesweit fiir mehr
Transparenz. Dank des Informationsfeldes
konnen Konsumenten auf einen Blick erken-
nen, woher die Zutaten stammen und wo sie
verarbeitet wurden. Die Angaben, wo die Le-
bensmittel erzeugt und verarbeitet wurden,
werden regelmadRig tiberpriift.
www.regionalfenster.de

¢ Wo kommt es her?

¢ Wo wurde es verabeitet?

¢ Wie hoch ist der regionale Anted?

Neutral gepriift durch: Kontroll GmbH
www Iegionallenster de

Bioland

Bioland ist der groRte Anbau-
verband in Deutschland und
legt seinen Fokus auf die eige-
ne Kreislaufwirtschaft und die
regionale Vernetzung der Biolandwirte. Im
Vordergrund steht die Beratung der Betriebe.
www.bioland.de »

A

Bioland

Gda - Vereinigung

okologischer Landbau e.V.
Die Gda-Richtlinien in den Bereichen Erzeu-
gung und Verarbeitung orientieren sich an
den hochsten Bio-Standards (iber die EU-VO
hinaus. Die strengen Richtlinien beinhalten
auch Auflagen zum Naturschutz und zu so-

zialen Kriterien. www.gaea.de
Jemeter
Demeter e.V.

Demeter ist die Marke der biologisch-dyna-
mischen Landwirte, die im Netzwerk weiterer
anthroposophischer Betriebe arbeiten. Bio-
logisch-dynamisch meint eine strenge Land-
wirtschaft im Kreislauf zwischen Tier, Pflanze,
Boden und Mensch.
www.demeter.de

Das Bio-Siegel
Produkte konnen gemdl den EU-Rechtsvor-
schriften fiir den dkologischen Landbau zerti-
fiziert werden. Das deutsche Bio-Siegel wurde
2001 ins Leben gerufen. Es darf nur zusdtzlich
zum EU-Bio-Logo verwendet werden. Das Bio-
Siegel als markengeschiitztes Zeichen kann zu-
sammen mit dem EU-Bio-Logo fiir die Kennzeich-
nung von Biolebensmitteln verwendet werden.
Jedes Produkt, das mit dem Bio-Siegel gekenn-
zeichnet wird, muss vor dem Inverkehrbringen
bei der Informationsstelle Bio-Siegel angemel-
det werden. AuRerdem muss es den grafischen
Vorgaben der Oko-Kennzeichenverordnung ent-
sprechen. Die Nutzung ist kostenlos.



DLG Giitezeichen

Die DLG-Lebensmittelpriifungen lie-
fern dem Verbraucher neutrale und
unabhangige Ergebnisse iiber die Qualitat von
Lebensmitteln. Die Produkttests werden auf
Basis aktueller Qualitatsstandards und an-
erkannter Methoden durchgefiihrt, im Sinne
des aktiven Verbraucherschutzes. Im Zentrum
dieser Tests steht die Analyse der sensorischen
Qualitdt von Lebensmitteln (Farbe, Ausse-
hen, Konsistenz, Geruch und Geschmack).

www.dlg.org

@s. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

DLG

Giitezeichen

QS-Priifsystem
Qualitdtssicherung mit System
vom Landwirt bis zur Ladentheke
Das QS-Priifsystem fiir Lebensmittel ist ein
Priifsystem vom Landwirt bis zur Ladenthe-
ke. Es steht fiir Kontrollen, eine zuverldssige
Herkunftssicherung und eine klare Kenn-
zeichnung von Lebensmitteln. Damit wird die
Qualitdtssicherung im QS-System transparent
und nachvollziehbar. Gepriift werden die
Systemketten Fleisch und Fleischwaren, Obst,
Gemiise und Kartoffeln.

www.q-s.de

Das Giitezeichen fiir

umweltschonenden Obstbau

in Sachsen

Die Obstbauern stimmen ihre KulturmaRBnah-
men optimal aufeinander ab und verpflichten
sich, strenge Anbaurichtlinien einzuhalten,
u.a. Standortwahl und Anbauplanung, scho-
nende Bodenpflege, begriinte Fahrgassen,
zweckmdRige Baumerziehung, bevorzugter
Einsatz von biologischen MaRnahmen, Pflan-
zung von Hecken und Feldgehdlzen, Aus-
richtung der Erntetermine auf die optimale
Fruchtreife sowie integrierter Pflanzenschutz
zur Erhaltung und Steigerung der natiirlichen
Widerstandskraft der Obstgehdlze gegen
Krankheiten und Schadlinge.
www.sdchsisches-obst.de

Slow Food Slow Food
Slow Food ist eine internationa- @
le Organisation und Vermittlerin ‘LY
in einem weltweiten Netzwerk, das sich fiir
eine Anderung unseres Lebensmittelsys-
tems engagiert. Slow Food hat weltweit
100.000 Mitglieder, die in 1.500 Convivien,
den localen Gruppen, aktiv sind.
www.slowfood.de

Deutscher Imkerbund e.V. Tl
Zweck des Deutschen Imkerbundes ist es, die
Bienenhaltung zu férdern und zu verbreiten,
damit durch die Bestdubungstdtigkeit der
Honigbiene an Wild- und Kulturpflanzen eine

artenreiche Natur erhalten bleibt.

www.deutscherimkerverbund. de r_:.:;
Landesverband | K= .i
Sachsischer Imker e.V. Lﬁ%f“"
Der Landesverband Sachsischer Imker vertritt
in Sachsen iiber 4.000 Imker in iiber 150 re-
gionalen Vereinen und betreut iiber 35.000
Bienenvolker. Ziel ist die Forderung der Bie-
nenhaltung und -zucht als Bestandteil der

Wirtschaft, der Landschaftspflege und des
Umweltschutzes. www.sachsenimker.de

Schutz von Herkunftsangaben

und traditionellen Spezialitdten
Herkunftsangaben und garantiert traditio-
nelle Spezialititen fiir landwirtschaftliche
Erzeugnisse und Lebensmittel kénnen durch
EU-Recht geschiitzt werden.
Geschiitzte geografische Angabe
Mindestens eine der Produktions-
stufen Erzeugung, Verarbeitung
oder Herstellung findet in einem
bestimmten Herkunftsgebiet
statt.

Geschiitzte Ursprungsbezeichnung
Erzeugung, Verarbeitung und Her-

stellung eines Produktes finden -'"-W""n‘
in einem bestimmten geogra- {@5
N

fischen Gebiet nach einem aner-
kannten und festgelegten Verfah-
ren statt.

Tt



Der Sachsische Landfrauenverband e. V.

Landfrauen sein heiRt , Mehr sehen, Mehr wissen, Mehr wert”

Der Sachsische Landfrauenverband e.V. ist ein
gemeinniitziger, ehrenamtlich tdtiger Verband fiir
Frauen und Madchen, die auf dem Lande leben.
Ziele sind, fiir mehr Lebensqualitdit zu sorgen
sowie die gesellschaftliche Teilhabe im la@ndlichen
Raum und die Chancengerechtigkeit fiir Frauen
zu sichern. Uber 900 Verbandsmitglieder sind in
einem regionalen Kreisverein und in 34 Ortsverei-
nen bzw. als Einzelmitglieder sachsenweit organi-
siert und bilden zusammen ein starkes Netzwerk.
Der 1992 gegriindete Verband will die soziale,
wirtschaftliche und rechtliche Situation der Frau-
en verbessern und sieht sich in diesem Kontext als
gesellschaftliche Kraft und Akteur auf dem Lande.
Mit Bildungsveranstaltungen und jahrlichen Fach-
tagen gibt der Verband umfangreiches Wissen
sowie Fertigkeiten weiter.

Das Verbandsleben findet zum GroRteil in den
Ortsvereinen statt, in welchen sich Frauen aus
allen Gesellschaftsschichten zusammentun. Egal
ob Drechselmeisterin, Rennrodlerin, Biirgermei-

sterin, Angestellte oder Landwirtin, bei den Land-
frauen fiihlen sich alle wohl. Jeder Ortsverein hat
eine eigene Ausrichtung — sei es das Betreiben
eines Kindergartens, der Erhalt der Tradition des
Erntekronenbindens oder die Organisation von
Familien- und Ortsfesten. Wichtiger Bestandteil ist
die Wissensweitergabe an die nachste Generation.
So sind Landfrauen in Schulen und Kindergdrten
prasent oder laden Kinder ein, um Kenntnisse rund
um Erndhrung, Landwirtschaft und Handwerksfa-
higkeiten weiterzugeben.

Ein besonderer Fokus ist auf die Jungen Landfrau-
en gerichtet, die seit 2019 ein eigenes Netzwerk
gegriindet haben und mit Angeboten fiir die Gene-
ration U40 aufwarten.

Zu Veranstaltungen diirfen auch Nichtmitglieder
vorbeischauen und wer dann Lust hat, Mitglied zu
werden, ist herzlich willkommen. Weitere Informa-
tionen zum Landesverband und zu den einzelnen
Ortsvereinen erhalten Sie unter:
www.landfrauen-sachsen.de




Strohige Schénheiten im Wettbewerb

Besuchermagnet zu jedem Sachsischen Erntedankfest

Wer bindet die Schonste? — fragen jedes Jahr
aufs Neue die Landfrauen und rufen auf zum
Wettbewerb um die ,Schdnste Erntekrone und den
Schonsten Erntekranz Sachsens”.

Im Rahmen des Sachsischen Landeserntedankfes-
tes sind die Kirchen nicht nur wunderschon mit
den Erntedankgaben geschmiickt, sondern auch
Schauplatz einer besonderen Ausstellung. Die
Schonsten Erntekronen und -krdnze aus allen
Regionen Sachsens reihen sich dicht an dicht in
den Altarrdumen und buhlen um die Gunst des
Publikums, das mit Eifer von Mittwoch bis Samstag
seine Lieblinge wahlt. Aber nicht nur dem Publi-
kum miissen sich die Schonheiten stellen, sondern
auch einer 10-kdpfigen Fachjury. In der groRen
Pramierungsveranstaltung am Samstag wird dann
das Geheimnis geliiftet.

Frischer und moderner ist der Wetthewerb in
den vergangenen Jahren geworden und bewahrt
zugleich die schone Tradition des Bindens. Dazu
tragen Fotowettbewerbe und Sonderpreise fiir das

beste Erstlingswerk sowie die 2018 eingefiihrte
Kategorie Freestyle bei. Im Gegensatz zu den
traditionell aus Getreide gebundenen Erntekronen
und -krdnzen darf hier jedes Material verwendet
werden und auch in der Verarbeitung gibt es keine
Vorgaben. Nur der Bezug zur Landwirtschaft, zu
Gartenbau oder Weinanbau muss erkennbar sein.
Der Zuspruch in dieser Kategorie {iberraschte
selbst die Landfrauen, denn gleich im ersten Jahr
stellten sich 18 Exponate der Jury.
Workshopstationen vermitteln Kindergarten- und
Schulkindern Wissenswertes {iber Landwirtschaft,
Getreidesorten und gesunde Erndhrung.

Den Wetthewerb gibt es in Sachsen seit iiber 25
Jahren. Besondere Ehre wurde ihm zuteil, indem
er als offizieller Wettbewerb des Freistaates Sach-
sen ausgelobt wurde. Seit 2017 wird er vom Sach-
sischen Staatsministerium fiir Umwelt und Land-
wirtschaft ausgerichtet, welches den Sachsischen
Landfrauenverband e.V. mit der Organisation und
Durchfiihrung des Wettbewerbs beauftragt.




regional, saisonal & voller Genuss
Sachsens kulinarische Regionen

Erndhrung mit frischen, saisonalen Produkten
aus der Heimat wird gerade bei Familien
immer beliebter.

Gehen Sie auf GenussTour

durch Ihre und die P

benachbarten Regionen "

und besuchen Sie die -

Erzeuger von nebenan, !

die mit viel Liebe und . L.

Engagement fiir die Region Leipzig

Mittel zum Leben

und fiir Ihre

Region sorgen.
Region .
Fwickau Chemnitz

Erzgebirge

Vogtland
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Ubersicht
Sachsens kulinarische Landkreise

Landkreis MeiRen und Stadt Dresden

stehen fiir eine erstaunliche Vielfalt entlang der Elbe
zwischen Dresden, MeifSen und Torgau. Hier wurde und

wird Geschichte geschrieben — kulturell & kulinarisch -

man genieft aktiv und ldsst sich vom Geschmack

der Region verfiihren. Seite 14

Sachsische Schweiz - Osterzgebirge

So abwechslungsreich wie die Landschaft mit seinen
einzigartigen Felsformationen, herrlichen Ausblicken

und unberiihrter Natur ist auch die kulinarische Vielfalt

zu entdecken. Ganz oben stehen Forelle,

Schweinebraten und Krautwickel. Seite 30

Landkreis Bautzen

Neben Kulturschétzen und aktiver Erholung ist die Region
besonders auch fiir ihre kulinarischen Gendlisse bekannt.

Die scchsischen, schlesischen, sorbischen und

bohmischen Wurzeln spiegeln sich seit

Jahrhunderten in der vielfiltigen Kiiche. Seite 40

Landkreis Gorlitz

Die Lage im Dreildndereck und die Einfliisse der

sorbischen Kultur leben in Tradition, Kultur und

der regionalen Kiiche fort. Die Lausitz schmeckt

bei vielen Gelegenheiten auf kulinarischen

Erlebnisreisen (ibers Land. Seite 54

Landkreis Nordsachsen

Die Region wird als Miihlenregion bezeichnet.

Das Landschaftsbild wird durch vielfiltige Miihlentypen

wie Bockwindmiihle, Paltrockwindmiihle,

Turmwindmiihle, Motormiihle, Wassermiihle

oder Bergschiffmiihle geprdigt. Seite 64




Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig

Eine Region im Wandel — neben der pulsierenden Metropole

etabliert sich das Umland als Wirtschafts- und Erholungsmagnet.

Aus dem einstigen Braunkohlerevier hat sich das Leipziger
Neuseenland entwickelt und die Landschaft
bliiht in jeder Beziehung auf. Seite 76

Landkreis Mittelsachsen

Abwechslungsreich vom Nordsdchsischen Flachland

quer durch die Mitte Sachsens bis hin zum Kamm des
Osterzgebirges — Mulde und Zschopau prigen

mit ihren eindrucksvollen Télern

die Landschafft. Seite 86

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz

0b Wild- oder Kartoffelspezialitdten — verfeinert mit
heimischen Krdutern — oder Kdstlichkeiten aus
Milchprodukten — das Erzgebirge lddt mit seiner
schmackhaften Landkiiche zu einer

kulinarischen Entdeckungsreise ein. Seite 98

Landkreis Zwickau

Auf einer Erkundungstour durch den Landkreis Zwickau

mit (iber 600 Kilometern Rad- und Wanderwegen entlang der
Zwickauer Mulde entdeckt man neben Schlossern,

Burgen und Industriegeschichte regionalen

und nachhaltigen Genuss. Seite 112

Vogtlandkreis

Im Vogtland fiihrt kulinarisch nichts an der

Kartoffel vorbei. Bereits vor 300 Jahren

wurden im Vogtland die ersten Kartoffeln

angebaut und diese Tradition wird bis

heute lebendig fortgefiihrt. Seite 124




So schmeckt Sachsen

Landkreis MeilRen und Dresden

Die Region steht fiir eine erstaunliche Vielfalt entlang der Elbe zwischen Dresden,

MeifSen und Torgau. Hier wurde und wird Geschichte geschrieben — kulturell &

kulinarisch — man geniefSt und ldsst sich vom Geschmack der Region verfiihren.

Dresden und Elbland

Leben wie Gott im Elbland — neben den Kul-
turschdtzen von Stadt und Land brauchen
auch die kulinarischen Highlights keine Ver-
gleiche zu scheuen. SchlieBlich ist man auf
der 55 Kilometer langen Sachsischen Wein-
straBe und damit im norddstlichsten Wein-
anbaugebiet Europas unterwegs. Besonders
genussvoll lasst sich das Typische am sach-
sischen Wein bei einem Winzerbesuch, einem
Abstecher in eine der zahlreichen StrauRen-
wirtschaften oder bei einer Weinbergtour auf
dem Sdchsischen Weinwanderweg erkunden.

14 Landkreis MeiRen und Stadt Dresden

Landkreis MeiRen

Hier ist die Wiege Sachsens und Sachsens
dlteste Privatbrauerei zu Hause. Hier wurde
die erste europdische Porzellanprodukti-
onsstdtte errichtet, deren Meisterwerke bis
heute weltweit bewundert werden. Die 1.000-
jahrige Domstadt MeiRRen ist malerisch an der
Elbe gelegen und eingebettet in Weinberge
und Obstplantagen. Die besondere Lage und
fruchtbare Boden lassen den Anbau von Wein,
Apfeln, Aprikosen und Feingemiise zu.
Lebendige Traditionen kann man im Herbst
bei vielen Weinfesten erleben.

FotoIVaSachsisches Elbland e. V., Holger Stein
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Sachsische WeinstraRe
Die Geschichte der Sachsischen
WeinstraRe reicht zuriick bis ins
12. Jahrhundert. Ein Mdnch aus
dem Zisterzienserkloster Altzella
berichtete von einer ,WeinstraRe”,
die von Pirna iiber MeilRen bis nach
Wittenberg fiihrte.

Heute fiihrt sie durch die schonsten
Abschnitte des sachsischen Elbtals
zwischen Pirna und Diesbar-Seullitz:
sonnenverwohnt und lieblich. Ein fast siid-
landisches Lebensgefiihl macht Lust auf die
Weine der Gegend - und die genie3t man
direkt beim Winzer, in den StrauRenwirt-
schaften am Wegesrand oder in traditionellen
Weinstuben und Restaurants.

Letzere bieten dabei die groRte Vielfalt sach-
sischer Weine. Die Bandbreite der Lokale
reicht von rustikal-gemiitlichen Gastwirt-
schaften bis zu exklusiven Restaurants mit
gehobener Kiiche.

0b man fiir die Verkostung das Ambiente kiih-
ler Weinkeller, sonniger Gartenwirtschaften
oder einer Vinothek bevorzugt — der GenielRer
hat eine grofSe Auswahl an der WeinstraRe.

=] :
Foto: TVSachsischesiElbland e. V., Ingo Wandmacher
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Fisch- und Waldfest

Am letzten Oktoberwochenende empfangt
Moritzburg tausende Besucher zum traditio-
nellen Fisch- und Waldfest. Hohepunkt ist
der traditionsreiche ,Moritzburger Fischzug”.
Das groRe ,Schauabfischen” wird untermalt
von fachkundiger Moderation zu Teichen
und Fischzucht. Showkdche prasentieren die
Zubereitung von Karpfen & Co.

Wald und Natur stehen im Mittelpunkt auf
dem Schlossparkplatz mit interessanten und
unterhaltsamen Aktivitaten rund um die The-
men Naturraum, Wild, Wald und Holzverar-
beitung. Das traditionelle Markttreiben bietet
viele Moglichkeiten zum Verweilen, Stobern
und Schlemmen. Kiinstler und Musiker sorgen
fiir gute Unterhaltung.

Foto: TV Sachsisches Elbland e. V., Gabriele' Hanke



Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

8.2. Radebeul, Schloss Wackerbarth, WeiRe Nacht, www.schloss-wackerbarth.de

14.2. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Valentine & Wine, www.schloss-wackerbarth.de

25./26.4. Radebeul, Kétzschenbrodaer Str. 64, Sdchsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22
Tage der offenen Gdrtnerei, www.sjgeg.de

25./26.4. Dresden, Elbhangstralle 22, Adams Gdrtnerei 22
Wochenende der offenen Gartnerei, www.adams-gaertnerei.de

9.5. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Deutscher Sekttag, www.schloss-wackerbarth.de

10.5. Radebeul, Mittlere BergstralRe 77, Gartenbau KieRlich 24
Hoffest, www.gartenbau-kiesslich.de

23./24.5. Dresden, Schloss & Park Pillnitz, Pillnitzer Gartenwochenende, www.schlosspillnitz.de

31.5./1.6.  Radebeul, Schloss Wackerbarth, Pfingstausflug ins Dixieland, www.schloss-wackerbarth.de

20.6. Dresden, Altomsewitz 2, Bauernhof und Hofladen Steffen Kiihne 29
Bauernfest, www.hofladen-dresden.de

20.6. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Sommernachtsball, www.schloss-wackerbarth.de

27./28.6. Nossen, Klosterpark Altzella, 21. Blumen- und Gartenschau, www.kloster-altzella.de
29./30.8. Nossen, Klosterpark Altzella, Kunsthandwerkermarkt, www.kloster-altzella.de

29./30.8. MeiRen, Schloss Proschwitz, Tage des offenen Weingutes, www.schloss-proschwitz.de
29./30.8. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Tage des offenen Weingutes, www.schloss-wackerbarth.de
29./30.8. verschiedene Orte an der Sdchsischen WeinstraRe

21. Tage des offenen Weingutes in Sachsen, www.dresden-elbland.de
5.9. GroRenhain, Wildenhainer StraRe 110, GroRenhainer Gefliigelhof GmbH & Co. KG 23

GroRes Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de
11.9 - 4.10. Dresden, Altmarkt, Herbstmarkt, www.dresden.de

12.9. Dresden, Festgeldande Freiheit, Bauernhof und Hofladen Steffen Kiihne 29
Erntedankfest, www.hofladen-dresden.de

12.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestiit Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de

12./13.9. Radebeul, Schloss Wackerbarth, FederweiRerfest, www.schloss-wackerbarth.de

20.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestiit Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de

26.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestiit Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de

26.9. Strehla OT Forberge, Forberger Ring 10a, Agrargenossenschaft Forberge eG 26
Hofmarkt, www.ff-agrar-forberge.de

4.10. GroRenhain, Wildenhainer StraRe 110, GroRenhainer Gefliigelhof GmbH & Co. KG 23
Bauernmarkt, www.gefluegelhof-grossenhain.de

17./18.10.  Nossen, Klosterpark Altzella, 18

7. Sachsischer Kase- & Spezialitatenmarkt, www.kloster-altzella.de
28./29.11.  Radebeul, Schloss Wackerbarth, Lichterfest, www.schloss-wackerbarth.de

5./6.12. Radebeul, Schloss Wackerbarth,
Manufakturen-Weihnachtsmarkt, www.schloss-wackerbarth.de
13.12. Thiendorf-Welxande, Stolpchener StraRe 20, Hofgut Kaltenbach 25
Bauernweihnacht am 3. Advent, www.hofgut-kaltenbach.de
31.12. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Silvester im Reich der Sinne, www.schloss-wackerbarth.de
Hofldden, Laden Seite
01561 Priestewitz OT Blattersleben, BergstraRe 21, Obsthof Ibisch 21
01665 Taubenheim, Alte SchulstraRe 5, Pfarrgut Taubenheim 21
01445 Radebeul, Kotzschenbrodaer Str. 64, Sachsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22
01156 Dresden, Elbhangstralle 22, Adams Gartnerei 22
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01277 Dresden, Schandauer StralRe 75, Krauter-Seifert 23

01558 GroRenhain, Wildenhainer StralRe 110, GroRenhainer Gefliigelhof GmbH & Co. KG 23
01558 GroRenhain, Poststralie 6, Imkerei Frank Schenker 24
01665 Klipphausen OT Garsebach, MeiRener StraRe 10, Fichtenmiihle Viola Winkler 24
01445 Radebeul, Mittlere BergstralRe 77, Gartenbau KieRlich 24
01561 Thiendorf-Welxande, Stolpchener StraRe 20, Hofgut Kaltenbach 25
01108 Dresden, Pastor-Roller-StralRe 42, Hofladen Weixdorf 26
01454 Radeberg, RodertalstralRe 68, Dorfladen Liegau 26
04932 Groden, Mittelweg 9, Schradenfrucht, Landwirtschaftliche Unternehmensges. mbH 27
01665 Klipphausen, Triebischtalstralle 14, Miihle Miltitz Furkert-Bartsch 28
01127 Dresden, Rehefelder StralRe 66, Bio Birke Spezialitdten e.K. 28
01454 Dresden, Altomsewitz 2, Bauernhof und Hofladen Steffen Kiihne 29
Milchtankstellen

01471 Radeburg, Moritzburger StraRe 1, Johne u. Lorenz GbR

01665 Diera-Zehren, Miihlweg 6, Milchhof Diera KG

sehenswert

bis 19.4.2020  Dresden, DEUTSCHES HYGIENE-MUSEUM, Sonderausstellung
,Von Pflanzen und Menschen”, www.dhmd.de

Wochenmarkte
01199 Dresden, Alaunplatz,
Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr 01307 Dresden, ReiRigerstraRe, Di 9 - 16 Uhr
01109 Dresden, Hellerau, Fr 8 - 14 Uhr 01309 Dresden, Schillerplatz,
01239 Dresden, Jacob-Winter-Platz, Di, Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
Mo, Mi, Fr 9 - 17 Uhr 01109 Dresden, Stralsunder StraRe, Do 8 - 16 Uhr
01129 Dresden, KopernikusstraRe Do 8 - 17 Uhr 04910 Elsterwerda, gegeniiber Netto, Fr 8 - 17 Uhr
01197 Dresden, KonigstraBe, Bauernmarkt, 01558 GroRenhain, Hauptmarkt 1, Di, Do 8 - 17 Uhr
Sa 9 -13 Uhr 01662 MeiRen, Niederauer Str. 43, Elbecenter,
01069 Dresden, Lingnerallee, Sachsenmarkt, Do, Fr 8 - 18 Uhr
Fr 8 - 17 Uhr 01612 Niinchritz, Griiner Markt, Sa 7 - 11 Uhr

01187 Dresden, Miinchner Platz, Mi 8 - 13 Uhr 01587 Riesa, Riesapark 2, Di, Do 8 - 18 Uhr

regionaler Rezepttipp:

MeiRner Quarktorte Zutaten:

125 g Butter (Margarine), 6 Eier, 400 g Zucker,

1 Péckchen Vanillezucker, 1 Zitrone, 1 kg trockner
Quark, 100 g GrieR, 1 Essl. Mehl, 1 Packchen Back-
pulver, Salz, Butter, Puderzucker

Zubereitung:

Die schaumig geschlagene Butter (Margarine) mit
Eigelb, Zucker, Vanillezucker, abgeriebener Zitronen-
schale und Zitronensaft verriihren. Den Quark, den
GrieR und das mit Backpulver gesiebte Mehl dazugeben
und verriihren. Leicht gesalzenen steifen Eischnee
unterheben. Torte in gefetteter Springform bei Mittel-
hitze etwa 60 Minuten backen. Danach mit zerlassener
Butter bestreichen und mit Puderzucker besieben.

Landkreis MeiRen und Stadt Dresden 17




Sdachsischer K ge-
JFEEW{-?-{W Markt

4.

17./ 18. Oktober 2020 Sa./So. 10-18 Uhr
KLOSTER ALTZELLA (bei NDEEEH}

s s warw . MARKT-WERT.net f_'_r_'.J

Auch in diesem Jahr werden Feinschmecker und Liebhaber auf dem Sachsischen Kase- und
Spezialititenmarkt im Kloster Altzella bei Nossen auf ihre Kosten kommen. Lokale und
regionale Manufakturen laden zu Kostproben, Vorfiihrungen und zum Kauf ein. Die Besucher
kommen so direkt mit dem Erzeuger in Beriihrung und ins Gesprach. Ein ausgewahltes
Programm sorgt fiir Information und Unterhaltung.

Schauplatz des Marktes ist das historische Klosterareal Alizella bei Nossen. Der Ausflug ins
sachsische Altzella bietet sich an, um einerseits einen Markt fiir alle Sinne, andererseits den Charme
der Klosterlandschaft im Wechselspiel mit der Natur zu geniefen.

Rund und eckig, weil® und schwarz, duftend und stinkend wird er sein, der feilgebotene Kase.
Hersteller aus Thiringen, Sachsen und Sachsen-Anhalt présentieren regionale Geniisse von Biiffel,
Ziege, Schaf und Kuh und verschiedenste Leckereien aus den regionalen Manufakturen laden zur
Verkostung und zum Kauf ein. Interessantes und Wissenswertes rund um den Kase wird im
Gesprach mit den Herstellern nahegebracht. Bauerngouda, in Asche gewalzter Ziegenkase,
Bergkése, Schafsfeta und vieles mehr werden in Ihren Einkaufstaschen und Mégen landen. Und was
ware der Kase ohne all die leckeren Beilagen wie die dazu passenden handverlesenen Weine,
Schokolade, Antipasti oder das hausgebackene Brot!? Ein reichhaltiges Angebot an kulinarischen
Spezialititen wie Mediterranes, Raclette, diversen Feinkost-Leckereien, Konfitliren, gerduchertem
Fisch, frisch gerdstetem Kaffee, Senf in verschiedensten Geschmacksnuancen sowie StrauRen- oder
Biffelprodukte warten darauf den heimischen Speiseplan zu bereichemn.

Gern kénnen Sie sich beraten lassen, was erganzend zum Kase mundet. Ausgewahlte Korb- und
Keramikwaren sowie exklusive Floristik erganzen das vielfaltige kulinarische Angebot zu Tisch. Ein
Programm aus Musik und Puppenspiel untermalt desweiteren Ihren Ausflug zum Kloster Altzella.

Fir den Markt und sein Kulturprogramm wird ein Eintritt fir Erwachsene erhoben, Kinder bis 12 Jahre
sind frei.
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Vie Dregdner Wochehmdrkie,

in Besuch der Dresdner Wochenmérkte

ist mehr als nur ,Einkaufen®. Hier darf

gebummelt, angefasst und gekostet
werden. Zwischen Obst und Gemiise regiona-
ler Erzeuger finden sich Delikatessen kleiner
Manufakturen. Treffen Sie Ihre Freunde auf ein
gemeinsames Friihstiick. Lassen Sie sich von
der Vielfalt der Ernten zu neuen Gerichten inspi-
rieren. Werden Sie bei lhren Handlern begriiBt
wie gute Bekannte. GenieBen Sie die lebendige
Atmosphdre und schlemmen Sie je nach Saison.

Wir haben Sachsens ganze/griine/bunte Viel-
falt. Kommen Sie fiir Schnittlauch, bleiben Sie
fiir einen Schnack, und gehen Sie mit leckeren
Produkten und gutem Gewissen nach Hause.

Kommen Sie vorbeaj!

Alaunplatz | Dresdner Bauernmarkt - Kdnigstrafie |
Hellerau | Kopernikusstrafie | Jacob-Winter-Platz |
ReiBigerstrafie | Stralsunder StrafBe | Miinchner Plaiz |
Sachsenmarkt - Lingnerallee | Schillerplatz

£
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Sachsische Winzergenossenschaft MeilRen eG

¢ Sdchsische Weine —
zahlreiche Rebsortenweine aus
fast allen sdchsischen Einzellagen

e Sekte und Spirituosen
e sortenreine Traubensafte

Offnungszeiten Vinothek

April - Dezember:
Montag - Freitag 9.00 - 18.00 Uhr
Samstag & Sonntag 10.00 - 18.00 Uhr

WINZER
Januar — Marz: MEISSEN
Montag - Freitag 9.00 - 18.00 Uhr Sichsische Winzerge-
Samstag 10.00 - 16.00 Uhr nossenschaft MeiRen eG
Bennoweg 9, 01662 MeilRen
Veranstaltungstipp T.03521-780970

F.03521-7809734

vielfaltigste Veranstaltungen zum Thema Wein, Genuss, info@winzer-meissen.de

Kunst und Kultur in der WeinErlebnisWelt MeiRen - die
Veranstaltungslocation der Winzergenossenschaft Meillen www.winzer-meissen.de

MEISSENER SPEZIALITATENBRENNEREL
PRINZ ZUR LIPPE

l Sortenreine Destillate aus vorwiegend
einheimischem Obst sind unsere Passion.

Schonende Vergiarung, sorgfaltiges
Brennen in kleinen kupfernen Brenn-
blasen und viel Zeit fiir die Lagerung
sind Grundlage fiir feine Spirituosen in
unseren handgesiegelten & -etikettierten
Flaschenunikaten. Jedes Produkt eine
kostliche Visitenkarte Sachsens.

IR BRENNEN

IHR OBST

Meissener Spezialititenbrennerei | Manufaktur: M LOHN

Verkauf:
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Obsthof Ibisch

Angebot aus eigenem Anbau

Apfel: Delbare, Summerred, Elstar, Shampion, Topaz, Pinova,
Rubinette, Boskoop, Fuji, Braeburn, Gala, Jonagold, Idared,
Wellant, Gold Chief, Birnen

Obst: Erdbeeren, Kirschen, Pflaumen, Johannisbeeren, Heidelbeeren
Gemiise: Spargel, Gurken, Tomaten, Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi,
Kraut, Porree, Méhren, Schwarzwurzel, Pastinaken, Rettich,

Wurzelpetersilie, Schnitt-Krduter, Rosenkohl, Salate, Kartof-
feln, Kiirbis

Pflanzen: Tomatenpflanzen, Stiefmiitterchen, Hornveilchen, Primeln,
Topfkrauter

Safte: gepresst in 3-Liter-Box, Apfelsaft, Apfel-Quittensaft,
100% Fruchtsaft

Neu: Apfel-Erdbeer-Smoothie

Apfel-Erdbeer-Rhabarber-Smoothie

Verkauf

Hofladen: Blattersleben Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
in der Spargel-Erdbeerzeit auch So 9 - 12 Uhr

Markte: Wochenmarkt in GroRenhain Di, Do 8 - 17 Uhr
RiesaPark Di, Do 8 - 17 Uhr NS
Elbecenter MeiBen Do, Fr 8 - 18 Uhr ObsThof\

Griiner Markt Niinchritz Sa 7 - 11 Uhr Ibisch /
Elsterwerda gegeniiber Netto Fr 8 - 17 Uhr Qualitdit wnd Frische
vor Kaufland GroBenhain April-Juli taglich =N g Bawernhof
(Spargel u.nd Erdb.eerverkauf) o BergstraRe 21
GroRenhainer Weihnachtsmarkt, Spezialitdten: . .

. . . o 01561 Priestewitz
HeiRer Apfelwein, verschiedene Gliihweine,
Schoko-0bst, Pulsnitzer Pfefferkuchen OT Blattersleben

! T.035267-50019

Selbstpfliicke: Erdbeerplantage Blattersleben taglich von Mai bis Juli F.035267-55947
Gastronomie: Spargelbelieferung (auch geschilt) obsthof-ibisch@freenet.de

www.obsthof-ibisch.de

TAUBENHEIM

il o B 5 018k Tomaternhaim
Teel, 033 24 | 0 380
wrre PO D T

Y “"Horiapen
= NS A

i r. |.-\.'
.r.'u? LA
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Sachsische Jungpflanzen Genossenschaft eG /@

Angebot
standig: Jungpflanzen - groRe Auswahl
Beet- und Balkonpflanzen, Gartenbedarf, Binderei
Sommer: Gurken, Tomaten, Paprika, Zucchini
Bestellung:  GroRhandel Jungpflanzen, Gemiise Jungpflanzen -
Gemiise — Gartenbedarf
Verkauf Gartenmarkt direkt beim
Hofladen:  Radebeul Profi-Gartner
Nov.-Mirz ~ Mo-Fr8-18Uhr,  Sa8-12Uhr Integrierter Pflanzenschutz
April-Juni  Mo-Fr8-19 Uhr,  Sa 8- 14 Uhr Jungpflanzenspezialbetrieb
Juli - Oktober Mo - Fr 8 - 18.30 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr Kétzschenbrodaerstr. 64
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer 01445 Radebeul
T.0351-8308904
Mitglied F.0351-8308905
.................................................................................... . GI’OEhandel
Landesverbanc{ Ggrtenbau Sachsen e. V. T.0351-830890 3
Deutsche Gemiisejungpflanzen Betriebe e. V. Vewaltung
. T.0351-8308902
VeGSR e info@sjgeg.de
25./26. April Tage der offenen Gdrtnerei www.sjgeg.de

www.adams-gaertnerei.de
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Krduter-Seifert — Der spezielle Krauterladen

Gewiirze aus aller Welt

Naturprodukte, Pflanzenausziige,

Gesundheits-, Krduter-, Friichte-, Griin-, Schwarztee,
Sanddornprodukte, Ansatzkrauter,

Salben, z. B. Griinlippmuschel-Balsam, Teufelskrallesalbe,
Venen-Gel, Bewegungsbalsam,

Badezusatze, Krauterkissen, Bombastusprodukte,
Weihrauchprodukte, z. B. Weihrauchcreme,
Weihrauchbad, Weihrauchkapseln,

Zirbenprodukte

Verkauf

Geschaft: Dresden, Schandauer StralRe 75 Biiroanschrift:
Mo - Fr 9.30 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr Krduter Rene Seifert
Bautzen, ReichenstraRe 23 Gustav-Freytag-Stralie 30
Mo - Fr 9.30 - 17 Uhr, Sa 9.30 - 15 Uhr 01277 Dresden
Markte: ~Sachsenmarkt” Lingner Allee in Dresden jeden Freitag 1.0351-3102251
Wochen-, Natur- und Bauernmérkte der Region (F0351-31206170
Webshop: ~ www.kraeuter-seifert.de info@kraeuter-seifert.de

Lieferung: ~ GroRabnehmer und Wiederverkaufer www.kraeuter-seifert.de

standig: Alles rund ums Ei: Eier aus Freiland-/Biohaltung, Nudeln, Elerhkor o
Suppenhiihner aus eigener Haltung tiefgefroren
Wurst und Fleisch von Gefliigel, StrauR und Wild
Freitags: Fisch — frisch & gerduchert
frische Kuhmilch, Quark, Kdsevariationen von Kuh, Schaf, Ziege
Brot und Brétchen, Miihlenprodukte
Pulsnitzer Feinkostsalate, Gorlitzer Schafwollprodukte
Sachsische Weine, feine Brande, Bio-Séfte
Honig, Konfitiiren, Schokolade, Aroniaprodukte
saisonal: frische Schafmilch, Schafquark
frisches Obst und Gemiise aus der Region
Frische Suppenhiihner aus eigener Haltung
Bestellung:  Prdsente & Prasentkdrbe, Sonntagsbraten, Sanddornprodukte

GroRenhainer Gefliigelhof +
Bauernladen GmbH & Co. KG
Wildenhainer StraRe 110

e SO 01558 GroRenhain
Bauernladen: GroRenhain Mittwoch - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr T.03522-52840
Stand: Dresden/World Trade Center Donnerstag 8 - 16 Uhr F.03522-528429
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer kontakt@gefluegelhof-

grossenhain.de

Veranstaltungstipp
5. September GroRes Hoffest mit Besichtigung der neuen Packstelle www.gefluegelhof-
4. Oktober ~ Bauernmarkt in GroRenhain grossenhain.de
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Imkerei Frank Schenker

Angebot
* 10 Sorten Bienenhonig
* Met
¢ Kerzen
 Kosmetik aus dem Bienenvolk Poststralle 6
01558 GroRenhain
Verkauf

M. 0173 /877 86 51
f.schenker@t-online.de

Hofladen: GroRenhain (vorher anrufen; bitte klingeln)

Mérkte: Natur- und Bauernmdrkte =8 www.imkerei-schenker.de
Fichtenmiihle Viola Winkler & % %
I
Angebot fitenmiif
standig: Speisegetreide, verschiedene Mehle und Vollkornmehle Vlola Winkler
backfertige Brotmehle, Backzutaten, Hartweizen- und Voll- MeiRener StraRe 10
kornteigwaren, Misli, kaltgepresste Ole, Tee, verschiedene 01665 Klipphausen
Leckereien aus Dinkel, Glutenfreie Mehle, Kdsetheke mit re- OT Garsebach
gionalem Kase, Naturfiillstoff Dinkelspreu und Dinkelkissen T.035 21 - 45 33 73
saisonal: ab November: Pulsnitzer Pfefferkuchen, Weihnachtsgeback F: 035 21 - 45 81 06
Verkauf Garsebach Mo - Fr8 - 17 Uhr, Do 8 - 17.30 Uhr, 539 - 12 UNr o @fichtenmuehle.de
Laden MeiRen, Leipziger Str. 2, Do - Fr 10 - 18 Uhr, Sa 10 - 13 Uhr www.fichtenmuehle.de

standig: Gemiise, Kartoffeln, Krduter und Gewiirze
saisonal: Blumen (So.), Beet- u. Balkonpflanzen (Friihl.), Obst (Wi.)
Spezialitdt: ~ Rohkonserven (eigene Produktion)

Verkauf
ab Hof: Mai - Oktober Mo - Do 9 - 13 + 14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr
Sa 8.00 - 13.00 Uhr
November - April Mi 15.00 - 18.30 Uhr
Do 9-13 +14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr Inh. D. Miinch
Sa 8.00 - 13.00 Uhr Mittlere BergstraRe 77
Markte: Heidenau Fr 8.30 - 13.30 Uhr 01445 Radebeul
Dresden-Prohlis Mi, Fr 9 - 17 Uhr T.0351-8387612
DD/Miinchner Platz ~ Mi 8-13 Uhr F. 0351 -836 52 62
Dresden/Konigstrale Sa 9-13 Uhr info@gartenbau-
kiesslich.de
Veranst altungst1 P . www.gartenbau-
10. Mai Hoffest kiesslich.de
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Hofgut Kaltenbach - Familie Noack

Angebot Wild - Gefliigel - Fleischspezialitdten

ganzjdhrig:  Wildspezialitdten aus eigenem Freigehege und der Kénigs-
briicker Heide: Damwild, Wildschweine, Reh- und Rotwild
Rindfleisch von speziellen Fleischrinderrassen
Schweinefleisch
Uber 50 Wurstsorten & Schinkenspezialititen
Kiichenfertige Fleischhahnchen, Weideenten, Kaninchen

ab September: Weidegdnse & Fasane, Perlhiihner

Dezember: ~ Weihnachtshdume

Ostern: Lamm- und Ziegenfleisch, Weideenten

Spezialitdten: Kaltenbacher Bratgefliigel: Vorgebratene Ganse, Enten und
Fasane fiir ein schnelles und besonderes Menii
Wildschwein: Gebacken oder am Spiel} fiir Familien- und
Betriebsfeiern

Die
cchmeckt
Verkauf

Hofladen: Thiendorf-Welxande
Donnerstag 9 -17 Uhr

Freitag 9-17 Uhr

Samstag 7 -11 Uhr
Markte: Sachsenmarkt Dresden, Lingnerallee

Freitag 8 -17 Uhr
Lieferung: GrofRRabnehmer und Gastronomen Kaltenbach
Betriebsfiihrungen Familie Noack

gung in unserer rustikalen Bauernscheune, kombinierbar mit Stolpchener Straf3e 20

einem Ausflug in die Konigsbriicker Heide 01561 Thiendorf-Welxande
T.035248-22908

Veranstaltungstipp info@hofgut-kaltenbach.de

13. Dezember Bauernweihnacht am 3. Advent www.hofgut-kaltenbach.de

Landkreis MeiRen und Stadt Dresden 25



Agrargenossenschaft Forberge eG

standig: Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung
hausgemachte Salate und Pasteten
schlachtfrische Strohschweine aus unserem Stall

saisonal: Wellfleisch und Wurstbriihe

groRes Grill- und Roster-Sortiment :, STROH 3

Spezialititen: von Kalb und Lamm hEﬂHWE INE -

100% Rindersalami und Rindsbockwurst

Verkauf ’ n

o
..;r#' f

Ab-Hof fiir GroRabnehmer in Forberge “:'
Filialen: Riesa Alleestralle 90 . .
. Frisch-Fleisch
Karl-Marx-Ring 7
Forberge GmbH
Am Kalkberg 1 :
Stendaler StraRe 1 Forberger Ring 10 a
enda Erk rafte 16 01616 Strehla OT Forberge
A.-Puschkin-Platz 1 T.035 25 - 7339 17
Ddbeln Mastener StraBe 1 e T.03525-733910
Ostrau SachsenstralRe 5 F.03525-733918
. ff-agrar-forberge
VeranstaltungStpp e . @t-online.de
26. Sept. Hofmarkt www.ff-agrar-forberge.de

Dienstleistungen:

Vermietung fiir Feierlichkeiten, individuelle Préasentkérbe,
Saisonal: Erdbeer- und Himbeerselbstpfliicke
Weihnachtsgefliigel, schonende Trocknung von Obst und Gemiise
Osterbasteln, Sommerfest, Herbstfest, Weihnachtsbasteln

Pflanzliche Produkte:
Backwaren, Gemiise, Obst, Einkellerungskartoffeln, Wein

Tierische Produkte:
Eier, Gefliigel, Fleisch- und Wurstwaren, Milch, Schafs- und Ziegenprodukte, Honig

@eeccscsscsccccccsssscccccsprssceces

lhre Bestellungen nehmen wir gerne unter www.hofladen-weixdorf.de entgegen.

LA L “-;iu- g&j T

Dorfladen Liegau Hofladen Weixdorf
RédertalstraBe 68 Pastor-Roller-Str. 42
01454 Radeberg 01108 Dresden
03528 / 48 74 210 0351/ 888 13 14
Mo - Fr: 7:30 - 18:00 Uhr : geschlossen
7:30 - 12:00 Uhr i 3 9:00 - 18:00 Uhr
8 8:00 - 12:00 Uhr
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Schradenfrucht Gréden
Angebot

Fleisch und Wurstspezialitdten
sowie Kdse vom Wasserbiiffel
Prasentkorbe (auf Bestellung)

e schradenbueffel@online.de

Hofladen: ~ Gréden Die.+Fr. 8-13 Uhr Blro:T.035343-211
Do. 12 - 17 Uhr Schradenfrucht@online.de

Markte: Termine auf unserer Homepage www.schradenfrucht.de

Landwirtschaftliche
Unternehmensges. mbH
Mittelweg 9, 04932 Groden
Fax 0353 43-61370

Laden: T. 03 53 43 - 78 92 62

Zeichen setzen mit gepriifter Qualitat | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e. V.

Weingenuss der besonderen Art

Bei Gastgebern, die als qualitdtsgepriifter
UrlaubsWinzerhof ausgezeichnet sind, steht
Ihr Urlaubserlebnis ganz im Zeichen des
Weins. Die Ferienwohnung oder das Ferien-
haus befindet sich im rdumlichen Zusam-
menhang mit einem aktiv bewirtschafteten
Weingut. Ein gepflegter Gesamteindruck und
eine Dokumentation der Ausstattungsqualitdt
werden selbstverstandlich vorausgesetzt. Als
Gast wird man vor Ort von der Winzerfamilie
personlich betreut und man hat die Moglich-
keit, selbst erzeugte Weine zu verkosten.

Radebeul | Schloss Wackerbarth

URLAUBS
WINZERHOF

Es werden mindestens

drei der folgenden

Leistungen angeboten: GePRUFTE QUALITAT

- Betriebsbesichtigung bzw. Hoffiihrung

— Wochentlich eine eigene Aktivitdt mit
landlichem Charakter

- Wein, Lebensmittel und andere Produkte
aus eigener oder regionaler Erzeugung

- Mithilfe auf dem Winzerhof moglich

Weitere Informationen unter
www. landurlaub-sachsen.de

Wo aus Trauben Traume werden

Auf Schloss Wackerbarth, wo friither Grafen
residierten und schon der Hof Augusts des
Starken rauschende Feste feierte, begriifit
heute Europas erstes Erlebnisweingut seine
Gaste. Vor Ort erlebt man ein einzigartiges
Ensemble aus barocker Anlage, malerischen
Weinbergen und moderner Manufaktur.

Bei den Fiihrungen, im Gasthaus und bei
erlesenen Veranstaltungen erleben die Gaste
den sdchsischen Wein- und Sektgenuss mit
allen Sinnen und erfahren, wie in den Wein-

Sachsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth
WackerbarthstraRe 1, 01445 Radebeul
Tel. 0351/8955218, www.schloss-wackerbarth.de

bergen im Elbtal seit mehr als 850 Jahren
unter einzigartigen klimatischen Bedingungen
elegante ,Cool Climate”-Weine reifen oder wie
die klassischen Flaschengarsekte des ,Besten
Sekterzeugers Deutschlands” (Deutscher Sekt
Award 2018) entstehen.
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Miihle Miltitz Furkert-Bartsch

Angebot

standig: Oko-Speisegetreide, Mehle
Backmischungen, Backzutaten
Dinkel und Dinkelmehle, Misli
Nudeln, kaltgepresste Ole, Tee

saisonal: Pulsnitzer Pfefferkuchen (Oktober - Dezember)

Bestellung:  Vermittlung von Haushaltsmiihlen und Zubehor

Spezialitit: ~ Bio-Hanf-Sortiment Gegriindet 1792

Miihlenfiihrungen nach Anmeldung

Miihle Miltitz
Furkert-Bartsch
Verkauf .......................................................................... . Inh. Alexander Bartsch
Laden: Miihle Miltitz TriebischtalstralBe 14
Montag - Freitag 8.30 - 12 Uhr und 13 - 17 Uhr 01665 Klipphausen
Samstag 9 - 12 Uhr T.0352 44 - 418 41
) ) 3 F.0352 44 -41872
Lieferung: GroRabnehmer und Wiederverkaufer a.bartsch@

muehle-miltitz.de

e Eier
e Milch, Kdse und andere Molkereiprodukte
e Fleisch und Wurst
¢ Produkte von Schaf, Ziege und Wasserbiiffel
Gefliigel
¢ Obst, Gemiise, Krduter, Kartoffeln
e Backwaren
* Honig
o Sdfte, Weine, Spirituosen
* Kaffee und Tee

Verkauf Bio Birke

Laden: Dresden
Dienstag - Freitag 7 - 18 Uhr
Samstag 7 - 13 Uhr

Spezialitdten e.K.
Rehefelder StraRe 66
01127 Dresden
T.0351-8495687
T.0351-8412720
info@birke-
spezialitaeten.de

www.birke-
spezialitaeten.de

28 Landkreis MeifRen und Stadt Dresden




Bauernhof Kiihne
Hofladen Steffen Kiihne

rifnungeeniten:
W4, Do, Fr8 =18 Uher und Sa @ - 12 Uhr

EUnser stlilfnmgm Angebot

Teimsie Wardd: und Flebchwanen
aws elgenst Herstellung

Fier aim eigenes Frefandhaltung
kbl & Gemime aws der Uimsdehang
spanferkel w, Pule aus dem Holeolen o Miwmssnils & = JHIT Brasde
Eigene Zuchl, Maltung und Verasbonung s LLIEUERIE ﬂﬂﬂ"lﬁﬂ' '
schischitage Donnersiag u. Frellag

Bauernhof und Hofladen Steffen Kiihne

Angebot
standig: téglich frische Eier
Hausschlachtene Fleisch- und Wursterzeugnisse vom Schwein
Kartoffeln
Spezialitdt: ~ Bauernbratwiirste, Barlauchbrautwiirste
saisonal: Broiler (Mai - November)
Ganse und Enten (November - Dezember)
Service: Spanferkel und Pute aus dem Holzbackofen (auf Bestellung)
Verkauf

Hofladen: Mittwoch - Freitag 9 - 18 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Bauernhof Steffen Kiihne
Altomsewitz 2

Schlachtage: Donnerstag und Freitag 01157 Dresden
Markte: Hebelei und Altkdtzschenbroda T.0351-4210460

. T.0162-417497 2
Veranstaltungstion e F.0351-42750070
20. Juni Bauernfest info@bauernhofkuehne.de
12. Sept. Erntedankfest auf dem Festgeldnde Freiheit www.hofladen-dresden.de
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So schmeckt Sachsen im Landkreis

Sachsische Schweiz - Osterzgebirge

So abwechslungsreich wie die Landschaft mit ihren einzigartigen Felsforma-

tionen, herrlichen Ausblicken und unberiihrter Natur ist auch die kulinarische

Vielfalt. Besonders beliebt sind Forelle, Schweinebraten und Krautwickel.

Sachsische Schweiz

Beschwingt per Rad auf dem Elberadweg
entlang und vorbei am herrlichen Panorama
oder — etwas beschwerlicher — auf Schusters
Rappen und etappenweise auf dem Malerweg.
Flir aktive Erholung und regionale Geniisse
gibt es in der Sdchsischen Schweiz nahezu
unbegrenzte Mdoglichkeiten. Unterwegs ent-
deckt man auf der Sonnenterrasse an der
Elbe oder auf dem Gipfel in der Berghiitte
die leichte oder deftige regionale Kiiche, die
so vielfdltig wie die Landschaft und teilweise
schon bdhmisch gepragt ist.

Osterzgebirge

Von der Sachsischen Schweiz zieht sich der
Landkreis in Richtung Erzgebirge und die
Kiiche wird von dieser Richtung gepragt.
Gastronomen und Direktvermarkter bieten
rund ums Jahr kostlichen Genuss auf Speise-
karten, bei Veranstaltungen und bei kulina-
rischen Touren. So laden sie unter anderem
mit Wintergemiise und Bierkiiche im Winter,
Lamm und Krdutern im Friihjahr, Beeren im
Sommer, Wild und Kartoffeln im Herbst sowie
Gefliigel und Gebdck zur Weihnachtszeit zum
Verweilen und GenieRen ein.

Foto: Frank Fiissel, Pirna
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Gutes von hier s I
Erfahren Sie, wo regionale Produkte e h bl T
vy . P 1 Diirrrdhrsdorf @/ [
der Sachsischen Schweiz herge- T )@ sopn’ @ |
stellt werden und wo Sie diese Tilsdruft @ r Neustadt |
erhalten kénnen. Ob Schokola- ' 2 S Py 0) Sl v 1
de, Honig oder Pasta, feine Spi- o

4 o
i H 1 .
L . Tharandt eidenau pirpg .

rituosen oder Ziegenkase, hier b

findet jeder etwas Passendes.
Die Produkte der Partner der
Initiative ,Gutes von hier” werden L--w.
im Umkreis von 50 km um Pirna und zu '
liber 50 Prozent aus Rohstoffen der Re-
gion hergestellt.

Gut essen

Von der urigen Schanke bis zum edlen Restau-
rant: Auf der kulinarischen Wanderkarte des
Elbsandsteingebirges finden sich viele Facet-
ten der beriihmten sédchsisch-b6hmischen
Gastlichkeit.

Die hiesige Kiiche ist bekannt fiir ihre Herz-
haftigkeit. Und dafiir, dass fast immer ein
kiihles Pils dazu passt. Doch natiirlich kommt
hier nicht nur Gebratenes und Gesottenes auf
den Tisch. Mit Leidenschaft und Leichtigkeit
gekocht, werden so ziemlich alle kulinari-
schen Wiinsche erfiillt. Die Kiichenchefs wissen
schlieBlich sehr genau, wie sie ihre Gaste
begeistern konnen.

In den Restaurants und Gasthofen der Sach-
sischen Schweiz konnen Sie bei grandiosen
Aussichten auch Ihrem Gaumen etwas ganz
Besonderes bieten. GenieRen Sie sdchsische
und internationale Spezialitdten oder probie-
ren Sie typische regionale Gerichte.

(300

Kurort Rathen |
Bad Schandau

"I Dipoldiswalde . o
Glashiitte e
|
Altenberg ___l "1 hl:lr.rm
e
GenieRerfriihling

BegriiRen Sie den Friihling in der Sachsischen
Schweiz mit kulinarischen und kulturellen
Angeboten. In der Zeit vom 13. Marz bis zum
12. April 2020 werden die Wirte der Region
der Friihjahrsmiidigkeit keine Chance geben.
Wahrend regionale Spezialititen die Speise-
karten der teilnehmenden Restaurants berei-
chern, beleben kulturelle Angebote die Sinne
der Gaste. Mit dem Friihling kommt die Lust
auf leichte Speisen, auf Frisches und Griines.
Diesem Wunsch gehen die hiesigen Gastwirte
gern nach und kreieren Speisen aus Produkten
der Séchsischen Schweiz.

Ef?wﬁﬁ

Kulinarische Wochen

Jedes Jahr im Herbst laden die fiihrenden
Hoteliers und Gastronomen der Sachsischen
Schweiz zu den ,Kulinarischen Wochen” ein.
Das GenieRer-Event zelebriert die einheimi-
sche Kiiche in ihrem ganzen Variantenreich-
tum. Dabei spielen regionale Zutaten die
Hauptrolle.

Lassen Sie sich iiberraschen und lernen Sie
die Kiiche der Regionn Sachsischen Schweiz-
Osterzgebirge kennen.
www.saechsische-schweiz.de
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

Jan. - Dez.  Tharandt, Pienner StraRe 1, erster und dritter Sonnabend jedes Monats
Naturmarkt Tharandter Wald, www.johannishohe.de/naturmarkt-tharandter-wald

5.4, Klingenberg OT Colmnitz, Tannichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35
Ostermarkt, www.colmnitz-weidegut.de

1.5. Dohna 0T Rdhrsdorf, Sdchsisch-Bohmischer Bauernmarkt
Rohrsdorfer Pflanzenmarkt, www.sbbm-dohna.de

21.5 Dippoldiswalde OT Reichstadt, Am Dorfbach 10, Schéferei und Spinnstube Drutschmann 37
Hoffest, www.schaeferei-drutschmann.de

24.5. Klingenberg OT Colmnitz, Essig Schneider 38
Hoffest und Bauernmarkt, www.essig-schneider.de

12.7 Klingenberg OT Colmnitz, Tannichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35
Sommerfest, www.colmnitz-weidegut.de

22./23.8. Dohna, Am Landgut 1, Sdchsisch-Bohmischer Bauernmarkt
Aroniamarkt, www.sbbm-dohna.de

29./30.8. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35
Tag des offenen Weingutes, www.gut-pesterwitz.de

5.9. Tharandt, Pienner StralRe 1, Markt mit 12-18 Direktvermarktern der Region
Marktfest, www.johannishdhe.de/naturmarkt-tharandter-wald

18.-20.9. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35
Weinfest zum Erntedank, www.gut-pesterwitz.de

27.9. Klingenberg OT Colmnitz, Tannichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35
Herbstfest, www.colmnitz-weidegut.de

17./18.10.  Dohna, Am Landgut 1, Sachsisch-Béhmischer Bauernmarkt
Herbstmarkt & Apfelfest, www.sbbm-dohna.de

14.11. Dippoldiswalde OT Reichstadt, Am Dorfbach 10, Schéferei und Spinnstube Drutschmann 37
Kulinarischer Lammabend, www.schaeferei-drutschmann.de

28.11. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35
Pyramidenanschub, www.gut-pesterwitz.de

6.12. Klingenberg OT Colmnitz, Tannichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35
Weihnachtsmarkt im Vierseithof, www.colmnitz-weidegut.de

13.12. Dippoldiswalde OT Obercarsdorf, DorfstraBe 41a, Land- und Forsthof Gobel 37
Hoffest mit Weihnachtsbaumabsdgen, www.landurlaub-osterzgebirge.de

19.12. Tharandt, Pienner StralRe 1, Markt mit 12-18 Direktvermarktern der Region
Adventsmarkt, www.johannishohe.de/naturmarkt-tharandter-wald

bis 31.12. Rohrsdorf bei Borthen, Montag bis Sonntag
Sachsisch-Bohmischer Bauernmarkt, www.sbbm-dohna.de

Hofldden, Laden Seite

01723 Blankenstein, Leipziger StraRe 1, Landwirtschaftsbetrieb Frank Biittner 34

01833 Langenwolmsdorf, Ziegeleiweg 6, Alpaka Farm Griittner 34

01796 Struppen, Hohe StralRe 8, Agrarprodukte Struppen GmbH 34

01705 Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35

01814 Bad Schandau, Basteiplatz 4, Sanddorn & Spezialitdten Bernd Petau 36

01814 Rathmannsdorf, Hohnsteiner StralRe 49, Forellenzucht am Lachsbach GbhR 37

01744 Dippoldiswalde OT Obercarsdorf, DorfstraRe 41a, Land- und Forsthof Gobel 37

01744 Dippoldiswalde OT Reichstddt, Am Dorfbach 10, Schéferei und Spinnstube Drutschmann 37

01774 Klingenberg OT Colmnitz, Am Bahnhof 2, Essig Schneider 38
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Milchtankstellen

01723 Wilsdruff, Obere DorfstralRe 15, Milchzapfstelle Flade

01814 Reinhardtsdorf-Schona, Schrammsteinblick 67 A, Agrargenossenschaft Oberes Elbtal
01829 Stadt Wehlen, Pirnaer StralRe 19, Milchhof Fiedler GbR

01833 Diirrrohrsdorf-Dittersbach, Porschendorfer StraRe 8, Agrargen. Wesenitztal e.G.

1. -3.5.

Dorf Borthen und Schloss Réhrsdorf

46. Bliitenfest Borthen—Rohrsdorf

Neben regionalen Produkten stehen auch Spiel, Spal® s Bliitenfestverein

und Unterhaltung fiir Jung und Alt im Mittelpunkt. Hliilenfest] Borthen Réhrsdorfe.V.
Eine Hauptattraktion ist die Wahl der Sachsischen HauptstraRe 24
Bliitenkonigin, welche den sachsischen Obstbau auf 01809 Dohna OT Rohrsdorf
regionalen Events, aber auch auf iiberregionalen Telefon: 0171 - 30 68 872
Terminen wie der Griinen Woche in Berlin vertritt. kontakt@
www.borthenerbluetenfest.de borthenerbluetenfest.de

Naturmarkt in Stadt Wehlen

Jeweils im September findet in der Stadt Wehlen der tradi-
tionelle Regionaltag auf dem Markt statt, der ein vielfaltiges
Programm rund um das Thema Regionalitdt bereithalt und
besondere Erlebnisse von der Begegnung mit Alpakas bis zur
Verkostung von Ziegenkdse prdsentiert.
www.nationalpark-saechsische-schweiz.de

Marktverkauf

Wochenmarkte finden regelmaRig in groReren Gemeinden
und Stadten statt. Die Mdrkte biindeln Waren des tdglichen
Bedarfs von Bauern, Handwerkern und Handlern.

Bauernmarkte finden ein-, zweimalim Jahr oder monatlich
an ausgewdhlten Orten statt. Viele veranstalten dazu noch
Rahmenprogramme mit passenden regionalen Akteuren.
So dienen diese Markte auch als Netzwerkbdrsen.

Regionale Veranstaltungen

Auf vielen Festen und Veranstaltungen gehort eine regio-
nale Handlermeile mit Vereinsprdsentationen, Stadtmu-
sikanten, Direktvermarktern, Handwerkern und Schau-
vorfiihrungen mittlerweile zum guten Ton. Hier kommt
man sich bei bester Laune ndher, kostet und kommt ins
Gesprdch. Oft ist dies der Startpunkt fiir langfristige Kun-
denbeziehungen und Netzwerkerweiterung fiir Vermarkter, 2 ik
Handler und Einkauf. v - Foto: Fank Richter
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Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Biittner

Angebot Leipziger StraRe 1

standig: Steinpilzchampignons, Eier, Wurstgldser, Eierteigwaren 01723 Blankenstein
T.035209-209783

saisonal: Kartoffeln ;
auf Anfrage: Schweinefleisch, Weiderindfleisch, Suppenhiihner, b : 0?;] 5fi 09 - 297 84 d
Fleischhihnchen, Weihnachtsgefliigel auernhotbuettner@gmx.de

Verkauf www.landwirtschaftsbe-
Hofladen: Mo, Di, Do von 10 - 11.30 Uhr, Mo, Di, Mi, Do 14 - 17 Uhr trieb-buettner.de
Markte: Dresden: Wochenmarkt Miinchner Platz, Sachsenmarkt Lingner- Internetverkauf:

allee, Griiner Wochenmarkt MeiRBen, Naturmarkt Tharandt www.marktschwaermer.de

@="0

Alpakas aus der Sachsischen Schweiz

Angebot Alpaka Farm Griittner

................ R Ziegeleiweg 6
Wollprodukte: Naturfaser Alpaka 01833 Langenwolmsdorf

eigene Zucht: Verkauf von Stuten, Hengsten T.0359 73 - 25 10 3

und Jungtieren
. . . M.0162-7760995
Vermietung: Ferienwohng., Floating/Solebad fam.gruettner@gmx.de

Verkauf

Hofladen: Langenwolmsdorf www.alpaka-farm.de
tdglich (nach Absprache) www.float-sachsen.de

Agrarprodukte Struppen GmbH

Angebot getestete und pramierte Produkte

standig: Fleisch- und Wurstwaren, Kédse von unseren Kiihen
Eier aus Bodenhaltung, Apfel, Molkereiprodukte

saisonal: Getreide, schlachtwarme Schweine

Service: preiswertes Friihstiick und Mittagstisch

von Montag bis Freitag
Buffets auRer Haus
Warengutscheine, Prdsente

Verkauf

Hofladen: Struppen, HauptstraRBe 100
Mo 9 - 13.30 Uhr, Di - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Filialen: Landschlachthof Struppen, Hauptstralle 100 m ‘Jl

T.035020-77719 S

Pirna, GartenstraRe 11, T. 0 35 01 - 46 07 10 Hohe StraRe 8
,Obstscheune” Krietzschwitz, T. 03 51 - 71 05 50 01796 Struppen
Markt: Sachsisch-Bohmischer Bauernmarkt 1.035020-77719
Rohrsdorf bei Borthen . F.035020-77778
T.0351-27 04 84 77 info@agrar-struppen.de
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer www.landschlachthof.de
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Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz

Angebot

standig: Apfel aus eigenem umweltschonenden, kontrollierten Anbau
Fruchtsafte, Obstweine und eigene Aufstriche

saisonal: Erdbeeren, Birnen, Pflaumen, SiiR- und Sauerkirschen,

Weihnachtsgefliigel, Weihnachtsbdume

Spezialitdt:  Pesterwitzer Weine und Sekt

Service: Selbstpfliicken von Erdbeeren, Sauerkirschen und Apfeln,
Weinverkostung, Weinbergsfiihrung, Besenwirtschaft,
Reitunterricht mit Ausritten

Verkauf
Hofladen: Pesterwitz, Montag - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr
Filiale: Freital, WeiReritzpark
Markte: Dresden, Miinchner Platz: Mittwoch, An der Winzerei 1b

World Trade Center :Donnerstag, Lingnerallee: Freitag 01705 Pesterwitz

T. 0351-6502513

Veranstaltungstion e F. 0351-6503350
29./30. Aug. Tag des offenen Weingutes M.0172-3521783
18.-20. Sept. Weinfest zum Erntedank & 0174-9923445
28. Nov. Pyramidenanschub (15 Uhr) www.gut-pesterwitz.de

sidegt

DER NATURERLEBNISHOF MIT PENSION AM THARANDTER WALD

Am Rande des Tharandter Waldes gelegen, bietet der Naturerlebnishof mit seinem Bauern- und Krautergar-
ten, dem Rast- und Spielplatz, dem Feuchtbiotop und den Tiergehegen eine naturbelassene Atmosphére
zum Entspannen. Fiir private Feierlichkeiten bieten die rustikal gestalteten Raume des Vierseithofes alle
Annehmlichkeiten. Auch fiir einen Urlaub auf dem Land stehen den Besuchern eine Ferienwohnung und
sieben Doppelzimmer zur Verfiigung. Die Idylle des Naturerlebnishofes weicht vier Mal im Jahr dem turbu-
lenten Treiben der Hoffeste. Hier erwarten die Besucher abwechslungsreiche Programme und viele Anbieter
aus der Region. Auf Anfrage bzw. Bestellung sind die Damwilderzeugnisse aus der Damwildzucht der Colm-
nitzer Agrargenossenschaft sowie Waren regionaler Direktvermarkter auch in unserem Hofladen erhdltlich.

Veranstaltungen 2020: 05. April Ostermarkt
12. Juli Sommerfest
27. September  Herbstfest
06. Dezember ~ Weihnachtsmarkt im Vierseithof

Weitere Informationen unter: www.colmnitz-weidegut.de

Tannichtweg 12 - 01774 Klingenberg OT Colmnitz - Tel. 03 52 02 - 58 78 6 und 01 72 - 35 64 74 7
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SANDDORN"®
& SPEZIALITATEN

Inhaber: Dipl.-Ing. Bernd Petau

/ Angebot: tber 150 verschiedene Sanddornprodukte

von Sanddornkosmetik, Olen, Likér und Gebranntem, Gelees,
Fruchtaufstrichen, Marmeladen, gesunde SuRigkeiten bis zu Saften,
Weinen, z.B. Sanddorn-Glihwein etc.

e Natur- und Bauernmarkte
o Weihnachtsmarkte der Region, Striezelmarkt Dresden
¢ Frithjahrs- und Herbstmarkt auf dem Dresdner Altmarkt

edle Schokoladen, Pralinen,

Honige aus aller Welt,

Der kleine Laden

Verkauf:
... und in unseren Spezialfachgeschéaften in Bad Schandau,
Basteiplatz 4:
SAN DDO RN Séchsische Weine,
& SPEZIALITATEN Likore, Brande, feine Ole,
Tel. 035022-92442 Mediterranes
= ' Lebensart-Produkte, exklusive Seifen,
P@E@u @; Ideen aus Kork, Leinen, Bio-Mode u.a.

Aus unserem umfangreichen Sortiment
stellen wir Ihnen auch gern exklusive

Tel. 035022-928778 kleine Prédsente zusammen.

Stobern

Kirnitzschtalstr.

\\ Basteiplatz 4

Kirchstr. Markt

und
Staunen

in BAD SCHANDAU

Dresdner Str. Ba72

Anlegestelle ' ’
ELBE

Offnungszeiten: Mo - Fr 10 - 18 Uhr, Sa ab 9.30 Uhr
Winter6ffnungszeiten bitte erfragen

Schauen Sie vorbei, lassen Sie sich beraten, /Wnéicmn Sie

und [ geniefsen Sie die hohe Qualitit unserer Produkte.

Biiro: Tel./Fax 035973-63889 - www.sanddorn-spezialitaeten.de
anfrage@sanddorn-spezialitaeten.de

36 Landkreis Sachsische Schweiz — Osterzgebirge




Forellenzucht am Lachsbach GbR

o=

Angebot Forellenzucht am

....... Lachsbach

standig: Forelle, Lachsforelle - frisch und gerduchert ac §bac GOR
Aal. Heilbutt. Lachs (Seefisch) — qeriuchert Hohnsteiner StraRe 49
al, Heilbutt, Lachs (Seefisch) — gerducher 01814 Rathmannsdorf

saisonal: Karpfen, Hecht, Schleie

T.035022-42332
Spezialitdt:  kalt gerduchertes Lachsfilet

F. 035022 -4 3400
forellenzucht-am-lachs-

Verkauf Hofladen in Rathmannsdorf .

................................................................................ : bach@t-online.de
April - Oktober Montag - Sonntag 8 - 18 Uhr www.forellenzucht-
November - Mdrz Montag - Sonntag 8 - 17 Uhr rathmannsdorf.de

Felle, Holzdppeltee und weitere Direktvermarkterprodukte Land- und Forsthof Gébel

Weihnachtsbdume, Schmuckreisig, Kaminholz Dorfstrale 41a
Verkauf Hofladen in Obercarsdorf Fr 15 - 18 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr 01744 Dippoldiswalde

im Dezember erweiterte Offnungszeiten OT Obercarsdorf
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer T.03504-613921

i hof@lothargob.de

VTN AN SR e www.landurlaub-

Hoffest mit Weihnachtsbaumabsagen 13.12. ab 10 Uhr osterzgebirge.de

Schaferei und Spinnstube Drutschmann -

Angebot
standig: Bio-Lammfleisch aus eigener Aufzucht und Schlachtung -

frisch nach vorheriger Bestellung, Salami, Wurstkonserven

Schafwollprodukte: Strickwolle in verschiedenen Stérken und

Farben, Wollvliese, Kammzug, Filz- und Bastelwolle, Betten,

Decken, Schafwollsocken, Gestricktes, Gewebtes, Gefilztes,

Schafmilchseifen, Lanolincremes
saisonal: Schafskdse -
Spezialitdt:  Kreativkurse zur Wollverarbeitung, Veranstaltungsangebote, SCHAFEREI

Schauvorfiihrungen fiir Reisegruppen, Schafwollteppiche n. MalR UNP SPINHSTUEL

PRUTSCHAMANN
Verkauf Hofladen in Reichstadt Do + Fr 10 - 19 Uhr, Sa 10 - 12 Uhr

Schéferei und Spinn-
stube Drutschmann
Am Dorfbach 10
01744 Dippoldiswalde
OT Reichstadt
T.03504-613973
F. 03504 -6104 06

www.schaeferei-
drutschmann.de
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L,
ESSIGSCHNEIDER (/'

Colmnitz .l_“"'_-_l iy

Eigene traditionelle Senf- und Essigherstellung
. Sen uﬂﬂ:ﬂ ~f fnnne i% il |ml | Ve
» Senf-Pesto » Kriuter- und Fruchtessige
+» Senf-Schokolade + Balsamico
+ Senf-Pralinen = Bio-Produkte
= Senfilseife = verschiedene stein- B2
= Senfbliitenhonig vermahlene Senfe -~ /=
« Senfkirner/Senfschrot :
* Tﬂmnhtﬂhup Hioffest urd Basemmarkt am
o Splrl‘hlmn 24, Mi 2020 / 16. Mai 2021
Verkauf: Hofladen Colmnitz = Hoffeste, Bavemn- und Naturmirkte
Mo-Fr  B.00-12.00 Uhr {T'Ei‘l'l'ti-l‘E im II"ItEmE't,'i
14.00-18.00 Uhr = Belieferung von GroRabnehmerm
§E“L Sa  8.00-11.00 Uhr und Wiederverkiufemn moglich.
<» Betriebsfiihrung mit Museums-
besuch auf Anfrag

Am Bahnhof 2 - 01774 Elingenberg
Tel, 035202 2040 + Fax 035202 52460
E-Mail: info@essig-schneider.de i
essig-schneider.de
™ T I
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BRAUHAUS PIRNA >ZUM GIESSER«

RESTAURANT - BIERGARTEN - KEGELBAHN

- gehobene, regionale Kiiche
- hausgebrautes Bier . Infos + Onlineshop
- Brauereifiihrungen , ,

+ Aktionstage Basteistralle 60 - Pirna-Copitz

+ Seminarraum oy téglich ab 11.30 Uhr gedffnet
* Kinderspielplatz & Reservierung: 03501 464646

SCHAUDESTILLERIE PIRNA

MANUFAKTURVERKAUF

)
www.destillerie-pirna.de
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Bautzen

Neben Kultur und aktiver Erholung ist die Oberlausitz fiir ihre kulinarischen

Genlisse bekannt. Die in der Region erzeugten, hochwertigen land- und teichwirt-
schaftlichen Produkte finden seit Jahrhunderten Verwendung in der vielfiltigen

Kiiche mit ihren sdchsischen, schlesischen, sorbischen und béhmischen Wurzeln.

Die Lausitz schmeckt

Etwa 10.000 Tonnen Karpfen werden jdhrlich
in Deutschland geerntet, davon kommt jeder
fiinfte Fisch aus Sachsen. Und davon wieder-
um zwei Drittel aus der Oberlausitz. Uber-
regional bekannt sind auch Bautz'ner Senf
und Lausitzer Leindl. Doch auch alle anderen
regionalen Produkte — wie z.B. Fleisch, Eier,
Spargel, Kartoffeln, Milchprodukte, Krauter,
Mineralwasser, Safte oder Biere — sorgen fiir
hochste Gaumenfreude und sind u.a. erhalt-
lich bei der Initiative ,Die Lausitz schmeckt”.
www.lausitz-schmeckt.de

Kulinarische Entdeckungstour

Die besten Ecken der Oberlausitz entdeckt
man bei einer kulinarischen Tour {ibers Land,
bei Hoffesten, auf dem Natur- oder Weih-
nachtsmarkt, bei einer Veranstaltung im
Erndhrungs- und Krauterzentrum im Kloster
St. Marienstern oder in einer Gldsernen Manu-
faktur. Landgasthdfe schopfen aus der Vielfalt
ihrer historischen Wurzeln, frischen regio-
nalen Produkten, Rezepten aus GroRmutters
Familienkochbuch und kredenzen saisonal
passende Kostlichkeiten.

www.oberlausitz.com
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O Elsterheide

Hoyerswerda O/@
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Kotten O

Lohsa
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.r:. Kdnigswartha
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KRABAT-Radweg Ottendorf- Panschwitz-Kuckau Malschwitz @)
Krabat,. die bekannte§te LausiEzer Okl 5 O Bautzen WeiRenberg
Sagenfigur, erlernte in der Miihle GroBrohrsdorf
bei Schwarzkollm das Zauberhand- Radeberg Bischofswerda Cunewalde
werk. Als Vorwerksbesitzer machte , O
er karge Bdden fruchtbar und legte ghndo i

Siimpfe trocken. Die 95-Kilometer-Tour
verbindet Orte seines Wirkens bis zu seiner
Ruhestdtte in Wittichenau. Hofldden und
Gastronomen laden unterwegs zu genuss-
vollem Innehalten ein und die Naturschon-
heiten, wie das Biehla-WeiRiger Teichgebiet
oder das Dubringer Moor in Wittichenau,
versprechen einzigartigen Naturgenuss. Die
vielen Sehenswiirdigkeiten lassen die Strecke
sehr kurzweilig werden. Nicht verpassen soll-
te man die Teichwirtschaft Deutschbaselitz
an Sachsens grofRtem Teich, den Topferhof
und die Alte Herberge Wéterica in Diirrwick-
nitz, das KRABAT-Vorwerk in GroRsdrchen,
den historischer Stadtkern Kamenz mit Les-
singmuseum und Elementarium, die KRABAT-
Milchwelt in Kotten, den KRABAT-Hof und
die Kirche in Nebelschiitz und natiirlich die
KRABAT-Miihle in Schwarzkollm. Ein beson-
deres Erlebnis ist das Zisterzienserinnenklo-
ster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau
mit Krdutergarten und Schatzkammer. Uber-
regional bekannt ist auch die Kirche mit
denkmalgeschiitztem katholischem Friedhof
in Ralbitz und die Wallfahrtskirche mit Mari-
enquelle in Rosenthal. Wittichenau begrii3t
Sie mit einem historischen Stadtkern, der
KRABAT-Stele und der Kirche mit dem Grab
des Obristen Schadowitz (alias Krabat).
www.radwandern-oberlausitz.de

Foto: Bodo Hering

Hier ist der Genuss zu Hause

In Radeberg wurde und wird kulinarische
Geschichte geschrieben. Hier ist die Wiege
des deutschen Camembert und Brie, hier
sind Radeberger Pilsner, Radeberger Krdu-
terlikor oder Radeberger Lachsschinken zu
Hause.

Haus der 1.000 Teiche

Vier Jahreszeiten, hundert Erlebnisse — das
Informationszentrum des Biospharenreser-
vats Oberlausitzer Heide- und Teichland-
schaft vereint lebendige Wissensvermittlung
innerhalb seiner Ausstellung mit interessan-
ten Exkursionen, Vortrdgen, kulinarischen
Ausfliigen und saisonalen Veranstaltungen
mit regionalen Direktvermarktern.

www. biosphaerenreservat-oberlausitz.de

ST | ey




Feste, Mdrkte, Veranstaltungen

15.4. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern
Familienerlebnistag, www.ekz-marienstern.de

25.4. Wartha OT Malschwitz, Warthaer DorfstraRe 29, Biospharenreservatszentrum
Frithjahrsmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt

26.4. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Erndhrungs- und Krauterzentrum
Saisoneroffnung, www.ekz-marienstern.de

3.5. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT Milchwelt
GroRer Bauernmarkt, www.krabat-milchwelt.de

17.5. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern
Frithlingskonzert mit dem Chor , Lipa”, www.ekz-marienstern.de

17.5. Markersdorf, Dorfmuseum
43. Internationaler Museumstag, www.museumsverbund-ol.de

26.5. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern

Heilkrauter-Fachsymposium, www.ekz-marienstern.de
29.5.-1.6. Bautzen, 1018. Bautzener Friihling, www.bautzen.de
12.-14.6.  GroBharthau, Barock- und Schlosspark,

LebensArt GroBharthau, www.lebensart-messe.de

21.6. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Erndhrungs- und Krduterzentrum
Kloster- und Familienfest, www.marienstern.de
18.7. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Im Schein von 1.000 Lichtern -

Gartennacht zu Christophorus, www.ekz-marienstern.de
11.8.-6.9. Bautzen, 15. Bautzner Senfwochen, www.feiern-in-bautzen.de

16.8. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Erndhrungs- und Krduterzentrum
Krautersonntag mit 6kumenischer Andacht, www.ekz-marienstern.de
21.8. Oberlausitz, Tag der Oberlausitz, www.oberlausitz-tag.de

21.-27.8. Kamenz, Kamenzer Forstfest, www.forstfest-kamenz.de
29./30.8. Rammenau, Schloss,
25. Internationale Oberlausitzer Leinentage, www.barockschloss-rammenau.com

6.9. Boxberg OT Nochten, Findlingspark,
Heidefest, www.findlingspark-nochten.de

12.9. Wartha OT Malschwitz, Warthaer DorfstraRe 29, Biospharenreservatszentrum
Herbstmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt

13.9. Bischofswerda, Innenstadt,
Tag der offenen Hinterhofe und Herbstmarkt, www.bischofswerda.de

19.9. Bautzen, Purschwitzer Stral3e 13, BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina

Kartoffel- und Herbstfest, www.budissa-ag.de
19.9. - 1.11. verschiedene Orte in der Oberlausitz
19. Lausitzer Fischwochen®, www.lausitzer-fischwochen.de

27.9. Boxberg OT Nochten, Findlingspark,
GrofRe Herbstpflanzenbdrse, www.findlingspark-nochten.de
3./4.10. Schwarzkollm Krabat-Miihle
Ernte-Dank-Fest mit Markt ,Die Lausitz schmeckt”, www.krabat-muehle.de
4.10. Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde, Stolle-Obst
26. Schirgiswalder Apfelfest, www.stolle-obst.de
10.10. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT Milchwelt
Kirmes- und Erntedankmarkt, www.krabat-milchwelt.de
28.11. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern

Adventsmarkt u.a. mit DLS-Partnerunternehmen, www.ekz-marienstern.de
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Hofladen, Laden Seite

02625 Bautzen, ReichenstraRe 23, Krduter-Seifert 23
01920 Panschwitz-Kuckau, Am Kloster 28, Klosterbdckerei & Café St. Michael 44
02997 Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT 48
01920 ORling OT Lieske, HauptstraRe 30, Missionshof Lieske 48
02689 Taubenheim, Sohlander Stralle 56, Direktvermarktung GroRmann GmbH 50
02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde, BauernstraRe 1b, Stolle-Obst 50
01454 GroRerkmannsdorf, Bischofsweg 30, ,An der Dresdner Heide” GmbH & Co. KG 51
Milchtankstellen

01454 Radeberg, Bischofsweg 30, An der Dresdner Heide
01454 Wachau, Am Steinberg 1, Landwirtschaftsbetrieb Oese
02692 Doberschau-Gauflig, HauptstraRe 30, Agrargenossenschaft Gnaschwitz e.G.

Oberlausitzer Biokarpfen

Der Oberlausitzer Biokarpfen als besondere Produktionsrichtung des Lausitzer
Karpfens ist ein Spiegelkarpfen, der unter den speziellen Bedingungen der
EU-Oko-Verordnung und des Gia-Verbandes produziert wird.

Der Oberlausitzer Biokarpfen muss seine gesamte Lebenszeit in der Region gehalten werden
und auch die Laichkarpfen stammen in der Regel aus diesem Gebiet. Die Fiitterung erfolgt mit
vorhandener natiirlicher Nahrung und die Zufiitterung mit Getreide und Leguminosen aus Oko-
Anbau. Die Tradition der naturnahen Karpfenerzeugung ist in der Lausitz schon {iber 750 Jahre
alt. Im 13. Jahrhundert entstanden die ersten Teiche in der Lausitz als ertragreicher Zweig der
Landwirtschaft durch Rittergiiter und Stddte. Die Karpfen wurden auch an den sdchsischen Hof
geliefert. Durch geringes Geldndegefdlle, hohe Grundwasserstinde und geringwertige Boden
konnte sich einst eine fast liber das gesamte Territorium landschaftspragende Teichwirtschaft
entfalten. Noch heute gibt es in der Oberlausitz eine teichwirtschaftliche Flache von etwa 5.500
Hektar, verteilt auf eine Vielzahl von Teichen. Die Oberlausitzer Heide- und Teichlandschaft ist
das groRte fiir die Karpfenzucht genutzte Teichgebiet Europas. Diese einmalige jahrhunder-
tealte Kulturlandschaft wurde 1996 als UNESCO-Biosphdrenreservat unter Schutz gestellt.
www.oberlausitzer-biokarpfen.de

Lausitzer Leinol
Das Lausitzer Leindl ist ein aus Leinsamen frisch gepresstes, nussig schmeckendes, natiirliches
und reines Ol mit einem hohen Anteil an mehrfach ungesittigten Fettsduren ohne Zusitze. Das
kaltgepresste Leindl hat eine charakteristische klare goldgelbe Farbung, die durch Filtration
tiber einem Papier-/Stofffilter gewdhrleistet wird. Diesem in der Lausitz entstandenen traditio-
nellen Verfahren verdankt das Ol seinen unverwechselbaren
natiirlichen Geschmack.

Die Olmiihle in Hoyerswerda wurde 1924 gegriindet und produziert
seitdem ohne Unterbrechung Lausitzer Leindl. Sie ist heute der einzige
groRere Produzent von Lausitzer Leinél. Das Ol ist eine traditionelle
Zutat zu verschiedensten regionalen Gerichten. Lausitzer Leindl mit
Quark und Pellkartoffeln ist auch heute noch ein beliebtes Gericht.
www.lausitzer-oelmuehle.de




Regionalitdt genielRen bei saisonalen Veranstaltungen "

Tipps fiir das Erndhrungs- und Krauterzentrum im Kloster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau

Mittwoch 15. April 2020, 14.00-18.00 Uhr ~ Sonntag, 21. Juni 2020, 9.30 — 17.30 Uhr

Familienerlebnistag Kloster- und Familienfest
im Kloster St. Marienstern des Landkreises Bautzen
ein Tag der Besinnung und Begegnung
Sonntag, 26. April 2020, ab 14.00 Uhr mit den Schwestern des Konvents
Saisoneréffnung * Festgottesdienst und dkumenische
im Erndhrungs- und Krduterzentrum Andacht
Friihlingserwachen im Klostergarten e Familientag des Landkreises Bautzen -
e Startschuss in die neue Gartensaison mit Buntes Programm mit vielen Uberraschun-
Kulturprogramm gen und Aktionen fiir die ganze Familie
e Frithjahrsmarkt mit regionalen und saiso-  GroRer Regional- und Naturmarkt mit
nalen Produkten Direktvermarktern, Handwerkern und
e Pflanzung des Baumes des Jahres 2020 Handlern, die regionale sowie saisonale
im angrenzenden Lippepark durch promi- Produkte und Spezialitaten anbieten

nente Persdnlichkeiten
Samstag, 18. Juli 2020, ab 19.00 Uhr

Sonntag, 17. Mai 2020, ab 15.00 Uhr . Im Schein von 1.000 Lichtern” -
Friihlingskonzert mit dem Chor , Lipa” Gartennacht zu Christophorus
aus Panschwitz-Kuckau und seinen Gdsten stimmungsvolle Atmosphdre mit tausenden
Lichtern im Klostergarten
Sonntag, 16. August 2020, ab 14.30 Uhr ¢ Biihnenshow mit Artistik und Tanz,
Krdutersonntag mit 6kumenischer Andacht Gesang und
ein erlebnisreicher Nachmittag mit vielen Feuershow
Highlights rund um das Thema Krauter * Anziinden der Kerzen im Beisein der Gliih-
« Okumenische Andacht mit Kriuterweihe wiirmchen
e Buntes Kulturprogramm auf der Natur-
biihne €rnahrungs- und Krauterzentrum
e Krautermarkt mit vielfaltigen Krauterpro- Kloster St. Marienstem
dukten www.ekz-marienstern.de
&
.- o
i KLOSTERBACKERE! {{ > 3) CAFE
P S R AT
- —

WIR BACKEN.SIE GENIESSEN.

Das CAFE ST.MICHAEL &ffnet im
Frihjahr fir die Offentlichkeit.
Bdackerei-Laden Tel. 035796.99443




Ernahrungs- und Krauterzentrum

Eine bewusste Erndhrung mit heimischen Produkten der
Saison ist zeitgemdR, genussvoll und abwechslungsreich.
Davon konnen sich unsere Géste iiberzeugen.

Besuchen Sie dazu unsere Standorte:
Entdecken Sie eine liebevoll gestaltete Gartenanlage im
Erndhrungs- und Krduterzentrum
im Kloster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau!

Erfahren Sie Wissenswertes zu alten Haustierrassen auf der
Kinder- und Jugendfarm in Hoy da!

Unsere Bildungsangebote im Uberblick:

* Projektunterrichts- und Aktionstage

« Ferien- und Erlebnistage

* Erndhrungs- und Krduterseminare

* Seminarreihen: ,Treffpunkt gesunde Erndhrung”
und ,Clever und kreativ kochen”

“Die

Tréger des Zentrums:
Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen e.V.
Kurze StraBe 8 + 01920 Nebelschiitz OT Miltitz

www.ekz-marienstern.de

Kontakt:
Erndhrungs- und Krduterzentrum im Kloster St. Marienstern
CiginskistraRe 35, 01920 Panschwitz-Kuckau
Tel.: 0151 / 524 13 242 * ernaehrung@ekz-marienstern.de

Diese MaRnahme wird mitfinanziert durch Steuer-
mittel auf Grundlage des von den Abgeordneten des
Sachsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die
Forderung erfolgt durch das Sichsische Staatsministeri-
um fir Umwelt und Landwirtschaft.




19.9. - 1.11.
Landkreise Bautzen und Gorlitz

. ° ®
19. Lausitzer Fischwochen \ Marketing-Gesellschaft
Die Lausitzer Fischwochen® mit den beliebten Ab- of Oberlausitz-Niederschlesien
fischfesten, Naturmédrkten, gefiihrten Teichwande- - mbH (MGO)
rungen, Radtouren, speziellen Reiseangeboten und L] HumboldtstraRBe 25 a
kostlichen Fischgerichten in vielen Gasthdusern e 02625 Bautzen
der gesamten Oberlausitz begeistern jedes Jahr im w Telefon: 0 35 91 - 48 77-0
Herbst tausende Besucher. 4 info@oberlausitz.com
www.lausitzer-fischwochen.de Hm www.oberlausitz.com
Rezepttipp:
Oberlausitzer Karpfen-Gemiiseeintopf
Zubereitung: Zutaten fiir 5 Personen:

Schneiden Sie das Gemiise in Scheiben, Wiirfel oder Streifen. Aus 800 g Karpfenfilet,

den Resten wird ein kraftiger Gemiisesud gekocht und durch ein  je 200 g gelbe & rote
Sieb passiert. In diesem Sud wird das frische Gemiise bissfest Karotten, 100 g Sellerie,
gekocht. 200 g Petersilienwurzel,
Erst zum Schluss kommen die Filetstiicke dazu. Nachdem der Fisch 100 g Erbsen, 400 g
zugegeben wurde, den Eintopf nicht mehr kochen und rund 4 Minu-  festkochende Kartoffeln,
ten ziehen lassen. Salz, 2 | Wasser, Lorbeer

*- r‘ "

Wer sich dagegen lieber
von Profikochen ver-
wohnen lassen mdchte,
besucht im Herbst die
Lausitzer Fischwochen.
Dort gibt es Karpfen satt
in allen Variationen -
auch als Suppe, Burger,

Foto: stock.adobe.com, Maksim Shebeko - Chips und vieles mehr.

46 Landkreis Bautzen



Die Lausitz schmeckt

Uber 40 kleine und mittlere Unternehmen der Land- und Erndhrungswirtschaft
arbeiten seit 2007 als Netzwerk und Werbegemeinschaft ,Die Lausitz schmeckt”
zusammen. Die Gemeinschaft wird durch das Sdchsische Landeskuratorium
Landlicher Raum e. V. und das CSB e. V. begleitet.

Echt und gut - einfach ein Genuss — das sind die Produkte der Initiative ,Die
Lausitz schmeckt”. Regionalitat, Qualitdt, Professionalitat.

GenieBen Sie die Mittel zum Leben in einer besonderen Atmosphdre — in
unserer schonen Lausitz. Auf kulinarischer Erkundungstour konnen die Spe-
zialitdten der Partnerbetriebe entdeckt und gleich nach Hause mitgenommen
werden. ,Lebensmittel sind wertvoll” — Wer erntefrisches Gemiise unmittelbar
vom Feld, Honig vom Imker oder Fleisch- und Wurstspezialitdten direkt vom
Erzeuger probiert, genieRt und dabei dem Hersteller liber die Schulter schaut,
wird das erkennen.

Senf und Lausitzer Leindl sowie andere regionalen Produkte — wie Fleisch,
Eier, Spargel, Fisch, Kartoffeln, Milchprodukte, Krduter, Mineralwasser, Safte
oder Biere — sorgen fiir hochste Gaumenfreude und sind bei den Partnern der
Initiative ,Die Lausitz schmeckt” erhdltlich.

www.lausitz-schmeckt.de

Die

sd'\M&d‘t

Séchsisches
Landeskuratorium
Landlicher Raum e.V.
Kurze StraRe 8
01920 Nebelschiitz
Kontakt: S. Klotsche

Tel.: 035796 / 971-24
Fax: 035796 / 971-16

sebastian.klotsche@
slk-miltitz.de
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KRABAT Milchwelt: Genussmanufaktur mit Schaukiserei ==

Unser moderner Landwirtschaftshof setzt vom Eigenanbau gentechnisch un-
veranderten Futters fiir unsere Milchrinder, {iber die Aufzucht der Kalber, die
Verarbeitung der Milch bis hin zur Energiegewinnung in der Biogasanlage auf
Transparenz und Nachhaltigkeit. In der hofeigenen Schaukdserei entstehen
mit viel Liebe und handwerklichem Kénnen ,Die besten Ecken der Lausitz”:
handgemachte und natiirliche Kése und weitere feine Milchprodukte.

Bei einer Entdeckertour ,Auf Kuhfiihlung” (besonders fiir Familien mit Kindern
geeignet) oder einer Erlebnisfiihrung ,Kuh—-Kdse—Kilowatt” fiihren wir Sie bei
einem Rundgang iiber unseren Hof. Sie erhalten Einblicke in unsere Arbeit, Be-
sichtigen die Schaukaserei, verkosten frische Milch und probieren von handge-
machtem Kése. Bitte erfragen Sie Ihren individuellen Termin: 035725/929012
oder unter info@krabat-milchwelt.de

Verkauf Hofladen: KRABAT MILCHWELT Di 9-12 Uhr, Fr 14-17 Uhr, MlL{H WELT
Sa 7.30-11 Uhr, bei Fiihrungen / Missionshof Lieske,
Hauptstr. 30, 01920 ORling Fr 9-18 Uhr, Sa 9-11 Uhr Kotten 2
Wochenmarkte: Bautzen, Bernsdorf, Hoyerswerda, Kamenz, Kénigswartha, 02997 Wittichenau
Lébau, Pulsnitz, Radeberg, Ruhland, WeiRwasser, Wittichenau 1.035725-9290 12
Veranstaltungstipps F. 0357 25-929019

------------------------------------------------------------------------------------- info@krabat-milchwelt.de
3. Mai GroRer Bauernmarkt

10. Oktober  Erntedank- und Kirmesmarkt www.krabat-milchwelt.de
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Deutsch-Sorbische Naturmarkte im Biosphdrenreservat

Zweimal jahrlich finden in Wartha im Biosphéren-
reservatszentrum Naturmarkte statt. Die Natur-
mdrkte werden von der Biosphdrenreservatsver-
waltung veranstaltet. Dabei erfahrt die Verwaltung
tatkrdftige und engagierte Unterstiitzung durch
den Heimatverein ,Radiska Wartha/Stréza e.V”.
Seit 1998 gibt es Naturmdrkte im Biosphdrenre-
servat. Auf unseren Markten soll erlebbar werden,
dass aus der Region fiir die Region produziert und
verkauft werden kann und qualitativ hochwertige,
frische Ware mit sicherer Herkunft zu erwerben ist.
Besonderen Wert bei der Auswahl der Héndler le-
gen wir auf eine verbrauchernahe und mdglichst
6kologische Produktion.

Uber die ca. 80 Erzeuger, Hindler und Handwerker
wird fiir ein Kaufverhalten zur Riickbesinnung auf
Produkte aus der eigenen Region bei den jeweils
ca. 4.000-5.000 Besuchern geworben und die ent-
sprechende Nachfrage erhdht. Der Besucher hat
auf dem Markt Gelegenheit, sich in persénlichem
Kontakt {iber Herkunft und Qualitdt der Produkte
direkt beim Erzeuger zu erkundigen. Damit werden

Produktionsabldufe transparent, das schafft Ver-
trauen in die Erzeugnisse. Somit erfahren speziell
kleinere Landwirtschafts- und Handwerksbetriebe
die fiir regionaltypische und umweltvertragliche
Produktion notwendige Unterstiitzung.
Kulturprogramme fiir Jung und Alt mit Darbie-
tungen sorbischer Ensembles, mit Theater- und
Musikvorflihrungen bereichern unsere Mdrkte und
laden zum Verweilen ein. Zu jeweils einem The-
menschwerpunkt aus Land-, Forst- und Fischerei-
wirtschaft stellen wir gemeinsam mit Partnern und
Vereinen Informations- und Bildungsangebote vor.
Ausnehmend beliebt und von Besuchern umringt
sind die Vorfiihrungen iberlieferten Handwerks.
Wir mochten hiermit an alte Lausitzer Traditionen
erinnern und anregen, alte Handwerkskiinste wie-
der aufleben zu lassen.

25. April
12. September

Friihjahrsmarkt
Herbstmarkt

www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt




Direktvermarktung GroBRmann GmbH

Angebot
standig: Fleisch- und Wurstspezialitdten aus eigener Herstellung
Rindfleisch von Weidemastrindern aus eigener Aufzucht Sohlander StraRe 56
Lohnschlachtung, Zerlegung, Verarbeitung -
. = . . 02689 Taubenheim/OL
Partyservice, Prasentkorbe, Prasentkartons
. . piees . . s T.035936-34471
saisonal: Grillspezialitaten von Rind und Schwein (Grillsaison)
. . F.035936-34470
Schaffleisch aus eigener Aufzucht und Haltung (Herbst) -
Verkauf Hofladen in Taubenhei grossmann-taubenheim
veradt % e I e @t-online.de
Markte: Radebeul, Sohland, Wilthen, Bautzen, Reichenbach, Wehrsdorf www.hofladen-grossmann.de
Stolle-0Obst Schirgiswalde @ ’
Angebot
Apfel (Okt-April), Erdbeeren/SiiRkirschen (Juni/Juli),
Aronia (Aug/Sept)
Selbstpfliicke bei allen Obstarten
Obstsafte, Obstwein, Obstbrande, Fruchtaufstrich,
Aronia-Produkte
Verkauf

Hofladen: Schirgiswalde Bauernstr. 1b Donnerstag 14 - 18 Uhr

Markte: Wilthen Donnerstag
Herrnhut Donnerstag ﬁ STOLLE-OBST
Schirgiswalde am SChirgiswnics
Baumarkt Eisenkramer Montag, Freitag 9-17 Uhr Teichweg 6
Mitglied 02681 Schirgiswalde-
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Kirschau OT Schirgiswalde
Landesverband Sdchsisches Obst e.V. M.0171-62218 16
Bio-Siegel flir Aronia-Anbau F. 03592 -543256
Veranstaltungstipp info@stolle-obst.de
4. Oktober  26. Schirgiswalder Apfelfest www.stolle-obst.de

Agrar GmbH Gersdorf-Oberlichtenau .
X Direktvermarkter vom Lande

Unser Angebot: =
-~ Afrikanischer Wels {
Verkauf immer freitags von 15.00 — 17.00 Uhr ‘H
in Haselbachtal OT Gersdorf,
Auch Saisonale Produkte:
. SChreberga rtenweg . -Bleich- & Griiner Spargel (April/Mai)

Telefonische Vorbestellung bis Mittwoch -Heidelbeeren

(Biiro:03578/3540 / Fischhalle:0173/5716022) Xartoffen

-Andere landwirtschaftliche Produkte

Bahnhofstr. 17, 01920 Haselbachtal Tel.: 03578/3540, Fax: 03578/354155 Internet: http://www.huegelland-ag.de/ Email:info@huegelland.eu




Frisch gebackene Pfefferkuchen das ganze Jahr...

das gibt es nur in Pulsnitz. In der kleinen Stadt ost-
lich von Dresden sind noch 8 Handwerksbetriebe
und eine Lebkuchenfabrik tatig. Zu Unrecht werden
Pfefferkuchen nur als Weihnachtsware angesehen,
schmecken sie doch das ganze Jahr iiber. Davon
kann sich jeder selbst tiberzeugen und einen Rund-
gang von einer Pfefferkiichlerei zur nachsten un-
ternehmen. Die Tradition dieser Spezialitdten geht
bis auf das Jahr 1558 zuriick. Mehr dariiber erfahrt
man im Pfefferkuchenmuseum direkt am Markt.

Es vermittelt die Atmosphare einer Pfefferkiichle-
rei um 1900. Maschinen, Ausstechformen, Model,
Riechboxen mit verschiedenen Gewiirzen, nostal-
gische Blechdosen in vielen GroRBen und Formen,
historische Werbematerialien und weitere Raritaten
veranschaulichen das lebhafte Handwerk. Inner-
halb der Offnungszeiten kdnnen sich Besucher
selbst ausprobieren.

Offnungszeiten: Di-So 10-16 Uhr
Kultur und Tourismus Pulsnitz
Am Markt 3, 01896 Pulsnitz
www.kultur-tourismus-pulsnitz.de

A& HOFLADEN

Arbeitsplatz eines Pfefferkiichlers
Foto: Kultur und Tourismus Pulsnitz gGmbH

Fleisch- und Wurstwaren sowie leckere Salate aus eigener Produktion,

natirlich auch frisch gemolkene Kuhmilch von unserem Hof,
auflerdem weilere regionale Produkle

www.lwugrosserkmannsdorf.de
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SBUDISSAH
Agrarprodukte Aktiengesellschalt
Niederkaina

,Moderne Landwirtschaft im Herzen der Oberlausitz”

2 p. Angebot
LW % Verkauf von Speise-, Saat- und Futterkartoffeln
SR | L i Honig aus unserer Imkerei

i Verkauf von Getreide, Saatgut
und Futtermitteln
i Busrundfahrten und Fihrungen

BUDISSA Gutshal

Produktionsflachen von mehr als 9000 ha
i» Pflanzenproduktion

» Milchproduktion

i Schweinezucht

#» Biogasproduktion und Solar
i# Imkerei und Bienenwirtschaft

Handel, Dienstleistung

% Getreide, Olfrlichte, Leguminosen, Saatgut, Futtermittel
i Lagerung und Konservierung im Folienschlauch

i» Vermietung von Wohnrdumen, Biirordumen, Lagerhallen

& e

Besuchen Sie uns zu unserem Kartoffel- und Herbstfest
am 19.09.2020

Es erwarten Sie Marktstdnde mit regionalen Produkten, ein

buntes Rahmenprogramm und viele Uberraschungen fiir
unsere kleinen Gaste.

Kontaktieren Sie uns

BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina - Purschwitzer Str. 13 - 02625 Bautzen

Tel. 03591 6290 - Fax 03591 629 222

info@budissa-ag.de - www.budissa-ag.de
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Puppensiyben,

Blihende Wiesen

fir Sachsens Schmetterlinge

Eine Mitmachaktion

Schmetterlinge sind seltener
geworden!

Sie durchleben eine komplexe
Entwicklung: im Verborgenen
als Ei, Larve und Puppe. Erst
am Ende ihres Lebens fliegen
sie als Falter durch die Luft.

Die meisten Tagfalterarten le-
ben in Lebensraumen wie Wie-
sen, Trockenrasen, Waldlich-
tungen oder Wegrandern, die
gemdht werden mussen, da
sie sonst mit Buschen und Bau-
men zuwachsen. Oft werden
dabei die Lebensraume der
Schmetterlinge zerstort. Aber

es geht auch anders. Die Mit-
mach - Aktion ,Puppenstuben
gesucht” ist ein Kooperations-
projekt der Sachsischen Lan-
desstiftung Natur und Umwelt,
des Senckenberg Museum fir
Tierkunde Dresden, des NABU
sowie des Landschaftspflege-
verbandes und richtet sich an
alle, die eine Wiese zur Verfu-
gung stellen kénnen.

Jeder kann mithelfen, damit
unsere Wiesen und Wegrander
wieder bunter werden - mit
heimischer Bliten- und Falter-
pracht!

www.schmetterlingswiesen.de
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Gorlitz

Die Lage im Dreildndereck und die Einfliisse der sorbischen Kultur spiegeln sich
in Tradition, Kultur und der regionalen Kiiche wider. , Die Lausitz schmeckt”
bei vielen Gelegenheiten auf kulinarischen Erlebnisreisen (ibers Land.

Die Lausitz schmeckt
in den Landkreisen Gorlitz und Bautzen, und
so heillt auch die Initiative, in der sich {iber 40

gehalten werden muss. Die Teiche werden
naturnah bewirtschaftet und die Fiitterung
erfolgt mit vorhandener natiirlicher Nahrung

kleine und mittlere Unternehmen der Land- und Zufiitterung von Getreide und Legu-
und Erndhrungswirtschaft als Netzwerk ’minosen.

und Werbegemeinschaft zusammenge-
schlossen haben - zu erleben bei zahlrei-

chen Hoffesten und Veranstaltungen, wie zum
Beispiel den traditionellen Lausitzer Fischwo-
chen, die vom 19.9. bis zum 1.11. stattfinden.
www. lausitz-schmeckt.de
www.lausitzer-fischwochen.de

Der Lausitzer Karpfen

Der Lausitzer Karpfen ist ein Spiegelkarpfen,
der mindestens die letzten beiden Aufzucht-
jahre im geografischen Gebiet der Lausitz

Die Tradition der naturnahen Karpfener-
zeugung ist in der Lausitz schon iiber 750
Jahre alt. Im 13. Jahrhundert entstanden die
ersten Teiche in der Lausitz als ertragreicher
Zweig der Landwirtschaft durch Rittergiiter
und Stadte. Die Karpfen wurden auch an den
sachsischen Hof geliefert. Durch das gerin-
ge Geldndegefalle, hohe Grundwasserstande
und geringwertige Béden konnte sich einst
eine fast {iber das gesamte Territorium land-
schaftspragende Teichwirtschaft entfalten.
www.saechsischer-fischereiverband.de
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31. Mai

Tag des offenen Umgebindehauses
Wie mag es bloR da drinnen aussehen? Wer
die schmucken Umgebindehduser von aul3en
bewundert, der mdchte schon gern mal einen
Blick ins Innere werfen. Wie lebt es sich in
einem Haus, das oft Jahrhunderte alt ist?
Wie fiihlt man sich in einer Stube ganz aus
Holz? Beengen die kleinen Fenster und nied-
rigen Decken?

Jahrlich am letzten Sonntag im Mai konnen
Neugierige das private Leben im Umgebinde
entdecken. Zum ,Tag des offenen Umge-
bindehauses” laden Eigentlimer, aber auch
Firmen und Vereine zum Schauen, Zuhoren
und Fachsimpeln ein. Es werden gelunge-
ne Sanierungs- und Restaurierungsldsungen
ebenso wie Handwerksvorfiihrungen und Kin-
derprogramme prasentiert. Viele Orte veran-
stalten Fiihrungen, die Wissenswertes zu den
denkmalgeschiitzten Bauten vermitteln.

www. stiftung-umgebindehaus.de

Bad Muskau
Schleife . PL
WeiBwasser
. Rietschen
Boxberg
Niesky

Rothenburg

&

Markersdorf

/@ L8bau @) @)
. . Gorlitz

Sohland a.R.

Wilthen @)

@z o

GroRschonau

Q© Ostritz
. Zittau

Oybin

im Umngebindehaus

Urlaub im Umgebindehaus

Um dem Gast die Moglichkeit zu bieten,
mit liebevoll und fachgerecht erhaltenen
Bauten auf Tuchfithlung zu gehen und ein
einzigartiges Denkmal dorflichen Wohnens
hautnah zu erleben, wurde die Marke ,Urlaub
im Umgebindehaus” entwickelt. Anbieter von
Ferienwohnungen, Ferienhdusern und Privat-
zimmern in Umgebindehdusern tragen dieses
Markenzeichen, wenn sie entsprechende Qua-
litatsstandards erfiillen.
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

25./26.4. Lobau, Messe, Gorlitzer Str. 2
19. KONVENT'A, www.messe-konventa.de

23.5. Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, GroRenhainer Gefliigelhof 61
Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de

31.5. Oberlausitz, verschiedene Orte
Tag des offenen Umgebindehauses, www.stiftung-umgebindehaus.de

13.6. Kreba-Neudorf, Nieskyer StralRe 26, Bauernhof Ladusch 61
Tag des offenen Hofes, www.bauernhof-ladusch.de

20.6. Zittau, Markt, trinationaler Frische- und Handwerkermarkt
SAMSmarkt, www.xyzittau.de

21.8. Oberlausitz, verschiedene Orte
7. Oberlausitztag, www.oberlausitztag.de

19.9. - 1.11. Oberlausitz, verschiedene Orte 57
19. Lausitzer Fischwochen®, www.lausitzer-fischwochen.de

26.9. Rietschen, Turnerweg 6, Erlichthof Rietschen 60
Natur- und Fischerfest, www.erlichthof.de

20.12. Waldhufen OT Diehsa, WeiRenberger StralRe 73 a, Gefliigelhof Mario Steinert 59

Gansemarkt, www.frischgefluegel-steinert.de

Hofldden, Laden

02799 GroRschonau OT Waltersdorf, Saalendorf 5, Bauernhof Sell 57
02906 Waldhufen OT Diehsa, WeiRenberger StraRe 73a, Gefliigelhof Mario Steinert 59
02906 Kreba-Neudorf OT Diehsa, Am Eichler 3, Gustav Ritter -Neumiihle- 59
02906 Kreba-Neudorf, Nieskyer StraRe 26, Bauernhof Ladusch 61
02929 Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, GroRenhainer Gefliigelhof — Farm Lodenau 61
02708 Lauba, Griine Aue 18, KEKILA e.K. 61
Wochenmarkte

02763 Zittau, Marktplatz, Mi 8 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr

Milchtankstellen

02799 GroRschonau OT Waltersdorf, Saalendorf 5, Bauernhof Sell 57
02829 Schépstal, Aueweg 23, Thomas Neumann
02829 Schopstal, Kleine Seite 47, Punkt 22 — Familie Neumann

19.9. - 1.11.
Landkreise Bautzen und Gorlitz

° ° ®
19. Lausitzer Fischwochen Marketing-Gesellschaft
Die Lausitzer Fischwochen® mit den beliebten Ab- '\ Oberlausitz-Niederschlesien
fischfesten, Naturmdrkten, gefiihrten Teichwande- - mbH (MGO)
rungen, Radtouren, speziellen Reiseangeboten und L ] HumboldtstraBe 25a
kostlichen Fischgerichten in vielen Gasthdusern e Y 02625 Bautzen
der gesamten Oberlausitz begeistern jedes Jahr im mli.ﬁh.. Telefon: 0 35 91 - 48 77-0
Herbst tausende Besucher. , info@oberlausitz.com
www.lausitzer-fischwochen.de H!Lﬂﬂﬂt.hll'- www.oberlausitz.com
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Hofladen Sell

Angebot Camping auf dem Bauernhof

standig: Milch, Joghurt, Wurst vom Rind

saisonal: Rindfleisch (einmalim Monat),
Weihnachtsganse

Spezialitdt:  Rinderschinken

Verkauf

Hofladen: Saalendorf Di, Do, Fr 10 - 12 Uhr

& 14 - 18 Uhr, Mi, Sa 10 - 12 Uhr

Campinghof Sell
Saalendorf 5
02799 GroRschdnau
0T Waltersdorf
T.035841-36357
F.035841-63479
camping@sell-hof.de

www.sell-hof.de

Kiirbis - vielfaltiges kulinarisches Highlight im Herbst

Der Ursprung der Speisekiirbisse liegt in Mit-
tel- und Stidamerika. Seit dem 16. Jahrhun-
dert ist der Kiirbis auch in Europa bekannt. In
den letzten Jahren wurde Kiirbis als vielseitig
zuzubereitendes Gemiise und natiirlich als
Halloween-Maskottchen immer beliebter.

Was es nicht das ganze Jahr iiber frisch im
Handel gibt, wird in der Saison zum kulinari-
schen Hohepunkt.

Mit 25 Kalorien pro 100 Gramm gehdren
Kiirbisse zu den Lebensmitteln fiir die leichte
Kiiche. Zudem ist Kiirbis gesund und wichti-
ger Lieferant fiir Vitamine (u.a. Beta-Carotin
als Vorstufe vom Vitamin A), Mineralstoffe
(u.a. Kalium, Magnesium, Kalzium, Eisen) und
sattigende Ballaststoffe. Von kulinarischem
Interesse sind unter den rund 800 bekannten

Rezepttipp:

Kiirbisgewdchsen die Speisekiirbisse. Zu den
beliebtesten gehoren bei uns der nussig-
buttrig schmeckende Butternusskiirbis, der
pikante Muskatkiirbis, der besonders aroma-
tische Hokkaidokiirbis und der Gelbe Zentner.
Auch der Spaghettikiirbis mit seinem fadigen
Fruchtfleisch hat viele Fans und ldsst sich tat-

Frischkase-Kiirbis-Haferflocken-Ecken

Zubereitung:

Die Haferflocken in einem Mixer oder einer Kaffeemiihle zu Hafer-
mehl zerkleinern. Kiirbisfleisch fein reiben. Gouda fein reiben.

Mehl mit den gemahlenen Haferflocken und mit dem Backpulver
mischen. Alle Zutaten ziigig zu einem glatten Teig verarbeiten.

Den Teig in 2 Stiicke teilen. Jedes Teigstiick ca. 1 cm dick zu einem
Kreis ausrollen, nach Belieben mit Mohn oder Sesam bestreuen und
leicht andriicken. Dann in 12 Ecken schneiden.

Die Ecken auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Blech legen. Im vorgeheizten Backofen ca.
25 Minuten bei 180 °C oder Umluft

160 °C backen.

Zutaten fiir 4 Personen:
600 g Kiirbisfleisch

600 g Krauterfrischkdse
200 g Butter, weiche
200 g Gouda, junger
200 g Haferflocken

200 g Weizenmehl

2 TL Backpulver

Sesam

Mohn
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Schlesisch-Oberlausitzer Museumsverbund

Dorfmuseum Markersdorf

Die bduerliche Lebensweise vor 100 Jahren entdecken

In dem etwa 250 Jahre alten Vierseithof wird eine
scheinbar verloren geglaubte Welt wieder leben-
dig. Eine Kleinbauernwirtschaft &ffnet mit ihrer
vollstdndig erhaltenen Einrichtung ein Tor in die
Vergangenheit. Alle Wohn- und Wirtschaftsrdume
sind so gestaltet, als ob der Bauer mit dem Gesinde
auf dem Acker sei und jeden Augenblick zuriick-
kehren konnte. Die tierischen Bewohner des Hofes
verstarken mit ihrem Bloken, Grunzen und Wiehern
diesen Eindruck auf ihre Weise. Der Bauerngarten
mit seinen nahezu vergessenen Gemiisesorten und
wiirzigen Krdutern erinnert sehr anschaulich an
seine Aufgabe, den karglichen Speisezettel einer
kleinbduerlichen Wirtschaft zu verbessern. Auf
einer Streuobstwiese wurden regional typische
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Apfelsorten gepflanzt. In einem umgesetzten Aus-
gedingehaus ist eine Dorfschule aus der Zeit um
1900 zu besichtigen. Hier konnen Schiiler und
Jugendliche in einer Schulstunde der besonderen
Art erfahren, wie ihre UrgroReltern schreiben und
rechnen lernten.

Die Einzigartigkeit des Dorfmuseums begriindetsich
in der aktiven Vermittlung dberlieferter Brauche
und traditioneller Arbeiten in der Landwirtschaft.
Deshalb orientieren sich die Veranstaltungen vom
Flegeldrusch im Winter bis zum Schlachtfest im
Spatherbst am bauerlichen Jahreslauf.

Fiir Gruppen aller Altersklassen gibt es spezielle
Angebote und Projekte rund um den Bauernhof.
www.museum-oberlausitz.de

Eﬂlk _
TN

00 000 G o

Ilil II !III II IIIII III L Y

L .‘

58 Landkreis Gorlitz



Gefliigel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert

Angebot

legefrische Eier aus Freilandhaltung

Lebendgefliigel, legereife Junghennen und Mularden

Génse und Enten, Puten und Perlhiihner

Wachteln und Wachteleier

schlachtreife Tauben

kleine und ausgewachsene Kaninchen

Lammer und Ziegen, Spanferkel

Futtermittel aller Art fiir GroR- und Kleintiere

Ausriistungsgegenstdnde fiir die Tierhaltung

Ferienwohnungen - Urlaub auf dem Bauernhof Gefliigel- und Erlebnis-
Verkauf bauernhof Mario Steinert
Hofmarkt: ~ Freitag und Samstag von 9 - 16 Uhr und WeiRenberger StraRe 73 a

Sonntag von April bis Dezember von 11 - 16 Uhr 02906 Waldhufen

Verkauf von Lebendgefliigel und Futtermitteln sowie OT Diehsa

Kleintierbedarf Freitag und Samstag von 9 - 16 Uhr FT'0235588922 _35216;1
Hofcafé: immer Sonntag von April bis Dezember von 10 -18 Uhr . o

- : . info@frischgefluegel-

Markte: Dresden und in der Region steinert.de
Veran St UGSt D e www.frischgefluegel-
20. Dezember Géanse- und Weihnachtsmarkt steinert.de

Rittermiihle Rennersdorf

Angebot

standig: Feinste Weizen- und Roggenmehle, Dunste, GrieRRe, doppelt
griffige Mehle, Vollkornschrote, Spezialmehle, Speisegetreide
Dinkelmehle, Kleingebéck, Miisli, Nudeln, Tee,
Getreideflocken, Hafersortiment
Futtermittel

saisonal: Hausgepresste, naturbelassene Obstséfte

Spezialitdt:  kaltgepresste, naturbelassene, ungefilterte Speisedle aus
eigener Herstellung 5

o F

Urgetreide, Olpresskuchen gesund fiir Mensch und Tier

Service: Miihlenfiihrungen nach Anmeldung méglich Gustav Ritter -Neumiihle-
Inh. Dirk Schmidt

Am Eichler 3

Verkauf 02747 Rennersdorf
........................... ........................................................... StadtHerl’ﬂhut
Laden: Gustav Ritter -Neumiihle- Rennersdorf T.035873-2216
Mo-Fr: 9.00 bis 15.00 Uhr und nach Vereinbarung info@rittermuehle.de
Onlineshop: www.rittermiihle.de www.rittermiihle.de
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Ein Ensemble uriger Schrotholzhduser

Der Erlichthof in Rietschen
Natur & Kultur, Handwerk & Handel, Schlemmen, Geschichte & Geschichten

Schrotholzhduser am Ortsrand von Rietschen. Das
reizvolle Ensemble vermittelt das Bild eines Lausit-
zer Heidedorfes, wie es im 19. Jahrhundert ausge-
sehen haben konnte. Zu dem kleinen Dorf gehort
das Museumsgehdoft ,Erlichthof”.

& ..i&m—.ﬂ%'

Museumsdorf und Begegnunsslatte in Rietschen

Natur- und
Touristinformation
Turnerweg 6
02956 Rietschen
kontakt@
erlichthof.de
www.erlichthof.de

Krautertag auf dem Erlichthof fiir Jung & Alt
Krauterpddagogin Sieglinde Wiinsche lddt ganz-
jahrig zu ihren beliebten ,Krduterwanderungen”
ein. Auf der zweistiindigen Tour gibt es vielfaltige
Anregungen, wie man Wildpflanzen & Krduter
im Alltag fiir Erndhrung und Gesundheit nutzen
kann.

Auch individuell kénnen sich Schulklassen oder
Gruppen zu einem ,Krdutertag auf dem Erlichthof”
von April bis September anmelden. Neben dem
gemeinsamen Sammeln & Verarbeiten der Krduter
gibt es zum Abschluss eine leckere hausgemachte
Suppe - natiirlich mit frischem Griin und einem
Krautergetrank.

Krauterwanderungen

jeweils 15 Uhr, Termine unter www.erlichthof.de
Natur- und Fischerfest

am letzten Samstag im September ab 9 Uhr

Spargel - saisonaler Genuss aus der Region

Erist schlank, hat Geschmack und zeigt Farbe.
0b er wei3, violett oder griin wird, bestim-
men Anbaumethode und Lichtintensitdt. In
Sachsen wird er vor allem im Raum Leipzig,
Riesa-GroRenhain, MeilRen und in der Lausitz
angebaut. Deutschlandweit nimmt Spargel
einen Spitzenplatz im Gemiiseanbau ein.

Die Haupterntezeit des Spargels beginnt nach
den ersten sonnigen Tagen. Der letzte Tag der
Spargelernte ist gewdhnlich der 24. Juni, der
Johannistag.

Die Spargelstangen verlieren nach dem
Stechen schnell an Geschmack und Zart-
heit. Wahrend der Saison bevorzugen Fein-
schmecker deshalb die erntefrischen Erzeug-
nisse aus der Region. Diese kdnnen natiirlich
direkt frisch vom Feld und ab Hof erworben
werden.
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Bauernhof Ladusch £a .
Angebot Bauernhof Ladusch
standig: Wurst, Kdse, Marmeladen, Wollprodukte, Dekoartikel, Prasentk. Nieskyer StrafSe 26

- . . . - 02906 Kreba-Neudorf
saisonal: Galloway-Rindfleisch, Damwild (siehe Verkaufsplan Internet)

Ferienhaus:  Urlaub auf dem B hof (Biosphi it T.035893-6300
erienhaus: rlaub auf dem Bauernhof (Biospharenwirt) F. 035809350737
Verkauf Hofladen Kreba-Neudorf (mit Kreativstube) bauernhof-ladusch@
Di-Fr 9 - 12.30 u. 14.30-18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr t-online.de
Veranstaltungstipp www.bauernhof-
13. Juni Tag des offenen Hofes ladusch.de

Alles rund ums Ei (Eier aus Freiland-/Bodenhaltung,
Eierlikdr, Nudeln)

Tee und Honig aus der Region

Sachsische Weine

Gorlitzer Wollprodukte

Prasentkorbe (auf Bestellung)

Wurstkonserven aus Schwarzheide

Bio-Aronia und Hanfprodukte

Verkauf

Hofladen: Lodenau Mo - Mi 9 - 12 Uhr N Hiihnerfarm
Do-Fr9-12 Uhr & 15 - 17 Uhr
Sa 10 - 12 Uhr Lodenau

Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer

Ungunst Nr. 4

Mitglied, gepriifte Qualitit 02929 Rothenburg
...................... .. . OT Lodenau

Verein fiir kontrollierte alternative Tierhaltungsformen e. V. T.035891-7212
Veranstaltungsti F. 0358 91-77 442
................ I kontakt@gefluegelhof-
23. Mai Hoffest grossenhain.de

" Fa 4 Wer i

[ . i B =
1 T KEKILA e.K.
Griine Aue 18
'T & 0 ""-"' & 02708 Lauba
: I T.035877-25288
(] S e "“"; 4 F. 0358 77 - 8 07 83
fim ot - E | . 1 == H info@kekila.de
i o - www.kekila.de
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Was steckt dahinter?

Mindesthaltbarkeitsdatum .
mindestens bis zum angegebenen Datum SIND VOLL

unter angemessener Aufbewahrung zu verbrauchen

Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist ein an der Ware angebrachtes Datum, bis zu dem dieses Le-
bensmittel unter angemessenen Aufbewahrungsbedingungen (insbesondere Einhaltung der im
Zusammenhang mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum genannten Lagertemperatur) seine spe-
zifischen Eigenschaften behdlt, ndmlich: Frische, Farbe, Geruch, Geschmack, Konsistenz etc.
Gewisse EinbulRen an Geruchs- und Geschmacksstoffen sowie Vitaminen miissen aufgrund der
Naturgesetzlichkeit hingenommen werden. Das Mindesthaltbarkeitsdatum gibt keine Garantie,
dass die Ware nach Ablauf der angegebenen Frist noch unbedenklich verzehrt werden kann. Das
Mindesthaltbarkeitsdatum wird normalerweise vom Hersteller, vielfach (z.B. bei Handelsmar-
ken) auch vom Handelsbetrieb aufgebracht.
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Was steckt dahinter?

Zu verbrauchen bis

Einwaage:

350ge

Ungedffnet bei
unter +2° C zu
verbrauchen bis:

20.09.2020

Das Verbrauchsdatum ist fiir verpackte, sehr leicht
verderbliche Lebensmittel vorgesehen. Es nennt
den letzten Tag, an dem das Lebensmittel noch ver-
zehrt werden kann. Nach dem angegebenen Datum
darf das betreffende Produkt nicht verkauft wer-
den. Sie sollten das Lebensmittel dann nicht mehr
essen, sondern wegwerfen, denn eine Gesundheits-
gefahrdung ist dann nicht mehr auszuschlieRen.
Die korrekte Beschriftung besteht aus dem Auf-
druck ,zu verbrauchen bis:” und dem Datum selbst
oder dem Hinweis, wo das Datum zu finden ist.
AulRerdem gehdrt eine Beschreibung der einzuhal-
tenden Aufbewahrungsbedingungen vor und ge-
gebenenfalls nach dem Offnen dazu, zum Beispiel
»Bei Aufbewahrung bei maximal 7 °C zu verbrau-
chen bis ...”
Die EU-Lebensmittelinformationsverordnung for-
dert das Verbrauchsdatum fiir ,sehr leicht verderb-
liche Lebensmittel, die nach kurzer Zeit eine un-
mittelbare Gefahr fiir die menschliche Gesundheit
darstellen kdnnen”.
Verbrauchsdatum fiir leicht verderbliche Lebens-
mittel
- verpflichtend fiir frisches Gefliigelfleisch oder im
Handel erhdltliche Rohmilch, auch Vorzugsmilch
genannt.

Das Verbrauchsdatum ist ernst zu nehmen!

- Bei anderen leicht verderblichen Produkten prii-
fen Hersteller oder Handler im Einzelfall, ob statt
des Mindesthaltbarkeitsdatums ein Verbrauchsda-
tum erforderlich ist. Gleiche Produkte kdnnen je
nach Einschatzung des Anbieters ein Mindesthalt-
barkeitsdatum oder ein Verbrauchsdatum tragen,
daher ist ein genauerer Blick auf das angegebene
Datum sinnvoll.

Auf folgenden Produkten ist hdufig ein Ver-
brauchsdatum zu finden:

Hackfleisch oder anderes zerkleinertes Fleisch

frische Bratwurst

andere frische Fleischprodukte

gerducherter Fisch

Feinkostsalate

bereits geschnittene Salate
Bei fertig verpackten Lebensmitteln ist das Ver-
brauchsdatum auf die Verpackung oder auf ein Eti-
kett gedruckt.

Bei Gefliigelfleisch, das an der Bedienungstheke
verkauft wird, muss die Kennzeichnung auf einem
Schild auf oder neben dem Gefliigelfleisch, auf der
Verpackung oder einem daran befestigten Etikett
erfolgen.

Es ist wichtig, Verbrauchsdatum und Mindesthaltbarkeitsdatum zu unterscheiden:

>>> Nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums kann ein Lebensmittel
noch verkauft und verzehrt werden, solange es noch einwandfrei ist.

>>> Nach Ablauf des Verbrauchsdatums ist der Verkauf eines Produktes verboten,
es gehort in den Abfall. (Diese Produkte sollte es im Verkauf also gar nicht geben.)
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Nordsachsen

Das Landschaftsbild wird durch vielfiltige Miihlentypen wie Bockwindmdiihle,
Paltrockwindmiihle, Turmwindmiihle, Motormiihle, Wassermiihle oder Bergschiff-
miihle geprdgt und wird daher als Miihlenregion Nordsachsen bezeichnet.

Die Miihlenregion

Mit dem alten Miillergrul® ,Gliick zu” werden
die Gaste vom Miillermeister personlich emp-
fangen und in die Geheimnisse des alten
Handwerks eingeweiht.

Ein besonderer Hohepunkt ist der

am Pfingstmontag stattfindende

Deutsche Miihlentag. Viele Miihlen

lassen dann Fliigel und Wasserrdader drehen,
setzen die Mahlgdnge in Betrieb und laden
Gaste zu Flihrungen und kleinen Festen mit
kulturellen Angeboten und auch zu Speis und
Trank ein. Dann duftet es nach frischem Brot
und dazu gibt es Obstsaft aus der Region.

e

-

64 Landkreis Nordsachsen

Ganz frisch: Obst, Gans & Fisch

Die Region um den staatlich anerkannten

Erholungsort Wermsdorf ist Sitz des groRten

sachsischen Schlosses. Das Alte Jagdschloss

im Stil der Renaissance und die konig-

liche Jagdresidenz Hubertusburg im

Stil des Barock sind herausragend und

weit iiber die Grenzen hinaus bekannt.

Hier erholt man sich im Wermsdorfer Wald,

durchradelt die Dahlener Heide und umrun-

det den Horstsee, der alljahrlich zum grofRen

Horstseefischen einlddt. Und die Weihnachts-

gans holt man sich am besten auch gleich hier
beim Wermsdorfer Gansemarkt.

T T

-
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Deh’tzscca @

Liebe auf den
ersten Biss

Er ist rund, handlich
und vielfaltig.

Von herb-sduerlich bis
slil-aromatisch.

Von Januar bis Dezember. Von Boskoop bis
Pinova. Der Apfel ist der Deutschen liebstes
Obst.

DrittgroRter Apfelproduzent in Deutschland
ist Sachsen. Auf knapp 2.500 Hektar, vor
allem im Dresdner Raum und im Mulden-
tal, werden Apfel angebaut. Auf den heimi-
schen Plantagen wachsen fast 90 verschie-
dene Apfelsorten, darunter die bekannten

Leipzig
Schkeuditz

L

Diibener Heide

ol

Bad Diiben Torgau

O Eilenburg el
& o
/ Schildau /@
O O Dahlen

Taucha

Dahlener Heide /@

()/@ Oschatz /@
Wermsdorf / %

O Miigeln

Sornzig-AblaR

Gala, Jonagold,

Golden Delicious,
Shampion und Pinova.
Damit sich der Apfel stets
von seiner besten Seite zeigt,

unterliegt er vom Anbau bis zur Lagerung,
Sortierung und Verpackung einem genau
definierten Qualitdtsprozess. Zum Schluss
soll er perfekt gereift und voller Geschmack
sein. Leidenschaft, die man schmeckt.

Auf den Obsthofen, auf Markten und im Han-
del kénnen Sie die Vielfalt des sdchsischen
Obstbaus entdecken. Neben frischem Obst
werden auch Safte, Weine und handwerklich
hergestellte Konfitiiren und Gelees angebo-
ten. Und wie lieben Sie ihn — mehr herb-sau-
erlich oder mehr siiR-aromatisch?
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen
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22.3. Arzberg OT Piilswerda, Schlosshof,
Ostelbischer Bauernmarkt = Frithlingsmarkt, www.ostelbien.de
19.4. Arzberg OT Piilswerda, Schlosshof,
Ostelbischer Bauernmarkt — Blumenmarkt, www.ostelbien.de
3.5 Dahlen, Bortewitzer Stralke 2 b, Heidehandel Dahlen GhR
Hoffest
9./10.5. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
Friihlings- und Genussmarkt
17.5 Arzberg OT Piilswerda, Schlosshof,
Ostelbischer Bauernmarkt = Genussmarkt, www.ostelbien.de
28.5. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
,Delitziose” Abendmarkte
30.5. Oschatz OT Thalheim, Zum Weillen Stein 43, StrauBenfarm Uwe Joite
Tag der offenen Tiir, www.straussenfarm-joite.de
25.6. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
,Delitziose” Abendmarkte
23.7. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
,Delitziose” Abendmarkte
20.8. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
,Delitziose” Abendmarkte
5.9. Delitzsch, Zum Kartoffelhof 13, Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig
Hoffest, www.kartoffelhof-lienig.de
6.9. Mahlis, Groppendorfer Stralle 1, Hofladen Mahlis
Hoffest, www.hofladen-mahlis.de
12./13.9. Jesewitz OT Wéllmen, Pehritzscher Stral3e 2, Obsthof W6llmen
23. Hoffest, www.obstbau-dottermusch.de
13.9. Dahlen, Bortewitzer Stralle 2 b, Heidehandel Dahlen GbhR
Hoffest
11.10. Arzberg OT Piilswerda, Schlosshof,
Ostelbischer Bauernmarkt = Herbstmarkt, www.ostelbien.de
4.-6.12. Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de
Adventsmarkt
8.12. Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch
Glithwei(h)-Nacht, www.hof-prautzsch.de
Milchtankstellen

04509 Schénwélkau, Luckowehnaer StraRRe 7, Miiller AG Hohenroda eG
04758 Liebschiitzberg OT Laas, Klingenhainer Stralle 1, Agrargenossenschaft Laas eG
04509 Zinna, Am Anger 6, Milchhof Zinna

Hofladen, Laden

04509 Delitzsch, Zum Kartoffelhof 13, Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig
04509 Krostitz OT Kupsal, Am Ring 12, Bischoffs Hofladen GmbH

04769 Miigeln OT Sornzig, KlosterstraRe 9, Obstscheune Sornzig
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04758 Oschatz OT Thalheim, Zum WeilRen Stein 43, StrauRenfarm Uwe Joite 71

04758 Liebschiitzberg OT Laas, Klingenhainer Stralle 18, Landhandel Cavertitz 72
04758 Liebschiitzberg OT Laas, Klingenhainer StralRe 1, Laaser Einkaufscenter GmbH 72
06917 Jessen, Gerbisbhacher StraRRe 5, Pantoffelhersteller Peter Weil3 73
04838 Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch 73
04779 Wermsdorf OT Luppa, Oberdorf 14, Biohof Paulsen e.K. 73
04779 Mabhlis, Groppendorfer StraRe 1, Hofladen Mahlis 74
04861 Torgau OT Beckwitz, Am Sportplatz 17, Hofmolkerei Bennewitz 74
04774 Dahlen, Bortewitzer StraRBe 2 b, Bauernladen am Kirschberg 75
04838 Jesewitz OT Wéllmen, Pehritzscher StralRe 2, Obsthof Wollmen 75

9. - 11. Oktober: Horstseedamm Wermsdorf

Horstseefischen - Fischgenuss pur!

Bereits seit 500 Jahren ist die Fischzucht in
Wermsdorf Tradition. Der wohl bekannteste
Teich des Ortes ist der 70 Hektar grofRe
Horstsee, dessen Abfischung seit 1969 statt-
findet. Damit entwickelte sich das Horstsee-
fischen zu einem grofRen Spektakel rund um
den Fisch.

Das jahrlich am 2. Oktoberwochenende statt-
findende Volksfest ist ein Anziehungspunkt
fiir zehntausende Gaste aus nah und fern.
Besucher konnen den traditionellen Fisch-
zug, der fachmdnnisch kommentiert wird,
bestaunen, sich den Duft von frischer Rau-
cherware um die Nase wehen lassen, fang-
frischen Fisch mit nach Hause nehmen oder
einfach alles vor Ort probieren. Die erfah-
renen Gastronomen in und um Wermsdorf
bieten Fischkreationen aller Art an.

D ar

AuRerdem
sorgen ca. 100
Handler, Schau-

steller sowie e - -
: T —— e T
ein grol3es Festzelt P
mit einem bunten 3

] '-‘

Programm fiir tolle
Stimmung.
Selbstverstdndlich trifft man beim nunmehr
grofiten Fischerfest Deutschlands auch die
amtierende Séchsische und die Wermsdorfer
Fischkonigin an der Seite von August dem
Starken.

GenieRen Sie frischen und gesunden Werms-
dorfer Fisch und feiern Sie mit uns die
drei tollen Tage im Oktober, die Wermsdorfs
Bekanntheitsgrad im Wesentlichen geprégt
haben. www.wermsdorfer-fisch.de
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Frihlings- &
Genussmarkt

9. und 10. Mai 2020
Marktplatz Delitzsch, 10 bis 18 Uhr

Flammlachs Wagyu-Seami Baklava
Baumstriezel Pale Ale Fudge Macarons Naturkosmetik
Chutmey Pubied Pork Burger Chatschapuri Grocchi Prafinen
Whisky Craft Beer Calette Pabmen Rolzschwitziunst Holzofenbrot
Satrwedeler Baumiuchen Lauschaer Glaskunst Keramik Oblaten Cabanossi
Wein Kaligepresste Ole Holzspielmobil Smoothies Trilffelsclami Iris-Fotografie
Ziegenkise Rducherkise Pesto Hamdgeschdpfte Schokolade Cewdrze Kadalfl
Camoll Trockenfrichte Korbwaren Obst- und Gemdseschaitzen Cupeakes
Riwibeeren Glasbiser Zitruspflomzen Ofivenbaume Sorbisches Handwerk
Lemon Curd Krduter-RaritGten [nsekten-Snacks

wisnw deleilrsch delagenussmark!
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Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig

Angebot
standig: Speisekartoffeln
Zwiebeln
Apfel, Sifte
Marmeladen, Honig
Eier
Wurstkonserven
Futtermittel, Heu, Stroh
saisonal: Pflanzkartoffeln
Futterkartoffeln
Verkauf
Hofladen: Delitzsch
Montag - Freitag 9.00 - 17.00 Uhr
Samstag 9.00 - 12.00 Uhr
Lieferung: ~ GroRabnehmer und Wiederverkaufer
Veranstaltungstipp

Zum Kartoffelhof 13
04509 Delitzsch
T.034202-58000

www.kartoffelhof-
lienig.de

#Delitzios - Friihlings- und Genussmarkt in Delitzsch

Am 9. und 10. Mai 2020 zelebriert Delitzsch den
Genuss — der Friihlings- und Genussmarkt ladt
dann zu einer kulinarisch-friihlingshaften Entde-
ckungsreise in die Loberstadt.

Mehr als 100 ausgewdhlte Spezialitditenhdndler,
Kunsthandwerker, Manufakturen, Direktvermarkter
und Gartnereien prdsentieren auRergewdhnliche
Geschmackserlebnisse und eine riesige Angebots-
vielfalt. Italienische Handler offerieren Delikates-
sen aus allen Regionen Italiens und bringen somit
mediterranes Flair nach Nordsachsen.
Kostlichkeiten wie Salzwedeler Baumkuchen,
Wagyd-Salami, Georgisches Kasebrot, Pale Ale,
Pulled Pork Burger, Flammlachs, Baumstriezel,
Fudge, Baklava, Macarons, Lemon Curd, Trocken-
friichte u.v.m. komplettieren das kulinarische
Angebot.

Kunsthandwerker begeistern mit ihren handgefer-
tigten Unikaten. Unter anderem fiihren Glasbldser,
Schmied, Korbmacher, Steinmetz und Holzbearbei-
ter ihre filigranen Arbeiten vor. Obst- und Gemii-
seschnitzen, sorbisches Handwerk, Keramik und

Holz- und Knochenschnitzen kénnen aus nachster
Ndhe bestaunt werden.
www. delitzsch.de/genussmarkt
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Bischoffs Hofladen — Man ist, was man isst. »¥a
Angebot Bei uns bekommen Sie das, was Sie sehen. -.'[{-_.d.,ﬂ.‘r
Wurst und Fleisch stammt von heimischen Tieren. Die Verar-
beitung erfolgt in eigenen Schlachthaus nach bauerlichen Bischoffs Hofladen GmbH
Werten und traditionellen Rezepten. Am Ring 12
Ausgezeichnete Produkte vom Wild, Rind und Schwein in bes- 04509 Krostitz OT Kupsal
ter Qualitdt von Tieren aus eigener Aufzucht und Haltung. T.034295-71303

Verkauf

F.304295-71392
..................................................................... info@bischoffs-hofladen.de
Oktober bis Ostern Freitags 10 - 18 Uhr www.bischoffs-hofladen.de

22. Marz — Frihlingsmarkt 17. Mai — Genussmarkt
19. April — Blumenmarkt 11. Oktober — Herbstmarkt

Mehr Infos zu Bauernmarkt, Verein und Region: www.ostelbien.de

Verein zur Bewahrung und Férderung des ldndlichen /Q
Raumes Ostelbien im Landkreis Nordsachsen e. V.
BahnhofstraBe 3c 04886 Beilrode
Fon / Fax: 03421 — 718290  E-Mail: info@ostelbien.de

Ostelbischer Bauernmarkt Piilswerda
Termine 2020

Verkauf:

Angebot:

0T Sornzig - KlosterstraRe 9 - 04769 Migeln
Telefon: 034362 42130 - Fax: 034362 42131
E-Mail: klosterobst@obstland.de

standig  Apfel
Sachsenobst-Fruchtsafte, Sachsenobst-Obstweine,
Trockenobst, Fruchtaufstriche, Honig, Kartoffeln

saisonal Erdbeeren, SiiRkirschen, Birnen,
Sauerkirschen, Pflaumen

| CHIRTLAND |
Obstscheune Sornzig SACHSEN
Dienstag und Donnerstag - 10:00-12:00 Uhr OBST
Sonnabend - 8:00-11:00 Uhr
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StrauRenfarm Uwe Joite

Angebot alles vom StrauB

Filet, Steak, Braten, Gulasch

Schinken, Salami, Siilzwurst, Knacker, Wiener
Rostbratwurst, Bockwurst, Leberpastete

volle und leere StrauReneier

handbemalte StrauReneier, StrauReneilampen
StrauRenlederprodukte

Flihrungen und Imbiss auf Anfrage (Mai bis Oktober)

StrauRenfarm Uwe Joite
Verkauf ___________________________________________________________________________ Zum weilden Stein 43

Hofladen: ~ Samstag von 10 - 17 Uhr 04758 Oschatz OT Thalheim
und jederzeit nach telefonischer Absprache T.03435-929160

. M. 0162 - 9 03 78 44
Lieferung: nach Absprache U .
¢ g P uwe.joite@t-online.de

Veranstaltu ngst1 pp .............................................................. www.straussenfarm-

30. Mai Tag der offenen Tiir und Hoffest von 10 - 16 Uhr joite.de
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Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschiitzberg OT Laas
Tel.:  034363/6810
Fax: 034363/ 68159

Laas &ff E-Mail: AG-Laas-eG@t-online.de

Internet: www.agrar-laas.de

Landhandel Cavertitz

04758 Cavertitz, Klingenhainer Str. 18, Tel. 034363 /51206 - Futtermittel aus eigener Produktion
Hafer, Gerste, Weizen, Heu und Stroh
- Sonstige Futtermittel
Misch-, Einzel- und Mineralfutter, Mais
saisonal: Futterriiben, -kartoffeln und -mohren
- regionale Produkte
Speisekartoffeln, Wurst, Eier, Nudeln, Honig, Fruchtséfte
- Samereien, Erden, Dlinge- und Pflanzenschutzmittel fir
Kleingartner
- im Herbst Apfelannahme

Offnungszeiten

Montag - Mittwoch, Freitag ~ 9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 15.30 Uhr
Donnerstag 9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 17.30 Uhr
Sonnabend 9.00 - 11.00 Uhr

Hofeigene Milchzapfstelle

Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschiitzberg OT Laas
taglich gedffnet von 6.00 Uhr — 20.00 Uhr Laaser Milch
... die schmeckt

[am- Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschiitzberg OT Laas
Tel.  034363/51280

M Fax: 034363/ 68159

...Qualitdt und Frische aus der Region E-Mail: einkauf @agrar-laas.de

Laaser Hofladen mit Fleischerei

- frische Fleisch- und Wurstwaren in hoher Qualitat
(in eigener Herstellung)

- Préasente und Schlachtebeutel

- Obst und Gemuse

- Produkte aus der Region

- Waren des taglichen Bedarfs

Offnungszeiten

Montag geschlossen
Dienstag - Freitag 9.00 Uhr - 17.00 Uhr
Sonnabend 8.00 Uhr - 11.00 Uhr

Fahrverkauf mit 3 Verkaufsmobilen in der Region
Présenz auf regionalen Markten und Festen in Lommatzsch, Staucha, Dobeln, Wurzen, Miihlberg, Kloster Buch, Oschatz

Bauernstube mit Kantine

- Frihstiick und Mittagstisch Montag - Freitag ~ 7.00 Uhr - 14.00 Uhr
- Feiern bis zu 60 Personen

- Tagungsraum bis 20 Personen

Partyservice

- warme und kalte Speisen
- Lieferservice nach Vereinbarung

&
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Pantoffelhersteller Peter Weil}

Angebot Hast du FiiBe wie Eis, kauf’ Pantoffel von WeiR!

Pantoffel in verschiedenen Kollektionen Pantoffelhersteller
Wollfilzpantoffel und -hausschuhe, Einlegesohlen Peter Weil
Pantoffel mit LederfulRbett und FilzfuRbettn Gerbisbacher StraRe 5

. .. 06917 Jessen
Verkauf  Jessen, Gerbisbacher StraRe 5 taglich Werksverkauf Landkreis Wittenberg

Markte: Elbepark Hebelei, Piilswerda, Klosterbuch, Wasserschloss T.03537 /2144 41
Klaffenbach und sachsenweit Bauern- und Naturmarkte M.0171-4011684
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer pantoffelweiss@web.de

Hof Prautzsch

Rindfleisch Sylvia Praters
Am Dorfplatz 8
Verkauf ........................................................................... 04838 Krippehna
Hofladen: Krippehna einmal im Monat ab 15 Uhr T.03423-7003843
F. 034 23 -60 25 05
Veranstaltungstipp mr-prautzsch@t-online.de
8. Dezember Gliihwei(h)-Nacht ab 16 Uhr www.hof-prautzsch.de

standig: Milch und Molkereiprodukte von regionalen Erzeugern
Bio-Weine und regionale Safte
saisonal: Kartoffeln, Zwiebeln, Gemiise der Saison

Bestellung:  Rind- und Schweinefleisch, Weihnachtsgefliigel
Ein Vollsortiment vom Naturkosthandel rundet das Sortiment ab.

Hofladen: Luppa Mi - Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

S |
BIOHOF PALULSEN,
Oberdorf 14
04779 Wermsdorf
OT Luppa
T.03 43 61-53711
F. 03 43 61-53712
biohof@t-online.de

www.biohof-paulsen.de
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Hofladen Mahlis

standig: Wurst- und Fleischwaren aus hofeigener Fleischerei
Steaks und Roster, Molkereiprodukte, frische Eier, verschie-
dene Kasesorten, Gewiirzgurken und Sauerkraut, Honig und
Marmelade, Safte/Weine, Eierlikor, das Gute Eis direkt vom
Hof, Eisgebdck, Gutscheine fiir alle Produkte, Prasentkdrbe

saisonal: Obst/Gemiise

Bestellung:  Lamm, Wild und Gefliigel von regionalen Bauern,
Partyservice (kaltes Biiffet)

Verkauf

Hofladen: Mahlis Mai - September: —d
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr Hofladen Mahlis
Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 9-12 nfraee
Kugeleis-Verkauf Mai - September:
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr Hofladen Mahlis
Frischfleisch-Theke Mai - September: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Familie Oehmichen
Uhr, Sa 10-12 Uhr, Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr,  Groppendorfer StraRe 1
Sa 9-12 Uhr 04779 Mahlis

Markte: Klosterbuch (Marz-Dez., 2. Sa im Monat) M. 0162 -4 319048
Leisnig (1. und 3. Mi im Monat) info@hofladen-mahlis.de

Veranstaltungstipp 6. September Hoffest www.hofladen-mahlis.de

Hofmolkerei Bennewitz

Milch, Kase, Sauerrahmbutter, Quark ohne Zusatz von Kon-
servierungsstoffen, Farbstoffen und Geschmacksverstéarkern

Hofmolkerei Bennewitz
Bennewitzer DorfstraBe 2, T. 0 34 21 - 7172 42
Montag - Freitag 7.30 - 18.00 Uhr, Samstag 7.30 - 11.00 Uhr

Markte: Bauernmarkte (Klosterbuch, Piilswerda, Hebelei, MeiRen)
Wochenmarkte (Leipzig, Dresden, Halle, Wittenberg)

Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer
Agrar- und Handels GmbH
Mehderitzsch
Am Sportplatz 17
04861 Torgau OT Beckwitz

T.03421-717242
F.03421-7378845
info@hofmolkerei-
bennewitz.de

www.hofmolkerei-
bennewitz.de
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Bauernladen am Kirschberg
Angebot

Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und Fisch, Milch, Molkerei- BﬁUEmﬂ EN
o

produkte, Eier, Honig, Backwaren, Obst, Gemiise, Krauter, Kar-
toffeln, Safte, Weine, Likore, Spirituosen, Blumen und Pflanzen

Spezialitdt:  Lammfleisch, Fleisch und Wurst vom Meillner Schwein Heidehandel Dahlen GbR

Bortewitzer StraRe 2 b

Verkauf Mo - Mi 8 - 14 Uhr, Do - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr 04774 Dahlen
"""""""""" e T.034361-51589
VeranstaltUngS R e heidehandel-dahlen
Hoffeste 1. Wochenende im Mai & 2. Wochenende im September @t-online.de

Apfel, Apfelchips,
Fruchtsafte, Holundersaft, Obstweine
Gelees, Honig

Eier, Kartoffeln

standig:

saisonal: Erdbeeren, Pflaumen, Holunder, Quitten
{iber 200 Kiirbissorten, Produkte vom Milchschaf

Bestellung:  Gefliigel, Weihnachtsgefliigel, Kaninchen

Verkauf

ab Hof: Woéllmen Mo -Fr8-18 Uhl’, Sa 9 -15 Uhr Dieter Dottermusch
von Hausschlachtenem vom Bauernhof Fr9 - 15 Uhr Pehritzscher StraRe 2

Markte: Bad Diiben (Dienstag), Taucha (Mittwoch) 04838 Jesewitz

0T Wéllmen
T. 03 42 41 -5 02 65
F.034241-52999
Lieferung: GroRRabnehmer obstbau-dottermusch
@t-online.de

Torgau (Dienstag, Freitag)
Eilenburg (Dienstag, Donnerstag)

Veranstaltungstipp www.obstbau

12./13. Sept. 23. Hoffest dottermusch.de
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So schmeckt Sachsen

Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig

Die Region ist noch immer stark im Wandel etabliert sich als Wirtschafts-

und Erholungsmetropole. Aus dem Braunkohlerevier ist das Leipziger

Neuseenland entstanden und die Landschaft bliiht auf.

Obstland

Die Urspriinge des Obstanbaus in Sachsen
reichen bis ins Mittelalter zuriick. In Kloster-
gdrten wurden hier schon seit dem 12./13.
Jahrhundert Obst-, Gemiise-, Gewiirz- und
Heilpflanzen kultiviert. Von dort aus fanden
sie im Laufe der Zeit den Weg in die Garten
von Bauern und Stddtern. Die mehr als 800
Jahre alte Obstbautradition wird bis heute
fortgefiihrt. Im ,Obstland” konnen Sie die
umweltschonenden und naturnahen Anbau-
methoden der sachsischen Obstbauern auf
den modernen und groRfldchigen Plantagen
kennenlernen.
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ERDAPFEL* * ***
Mit der Premiummarke ,ERDAPFEL-Kartoffeln
aus Sachsen” bietet die sachsische Kartof-
felwirtschaft Fiinf-Sterne-Speisekartoffeln
mit nachvollziehbarer Herkunft, gleichblei-
bend hoher Qualitét und hervorragendem
Geschmack. Die fruchtbaren L6Rbdden und
das regionale Klima geben den sdchsischen
Kartoffeln ihren typischen, sehr kraftigen
Geschmack. Die Kartoffeln werden als frische
Speisekartoffeln oder gekiihlte Kartoffelpro-
dukte im Lebensmitteleinzelhandel und in
Hofldden direkt angeboten.
www.qualitaetskartoffeln.com

Foto: Sylvio Dittrich




Markranstadt

Auf den

Geschmack kommen

Eine Region definiert sich nicht
nur {iber ihre Geschichte -
besonders auch die kulinarischen
Besonderheiten pragen den
unverwechselbaren individuellen
Charme.

Hervorragende Restaurants, buntes
Markttreiben und lokale Spezialitdaten adeln
Grimma zur Genussstadt. Kein Wunder, denn
die Stadt ist von Sachsens groRtem Apfelgar-
ten, dem ,Obstland”, umgeben.

Mdchten Sie wissen wie Grimma schmeckt?
Dann nehmen Sie an einer kulinarischen Fiih-
rung durch die Altstadt oder zur Geschichte
des Grimmaer Brauhandwerks teil.

Wer sich die regionalen Kdstlichkeiten mit
nach Hause nehmen mdchte, sollte auf dem
Grimmaer Frischemarkt vorbeischauen. Uber
40 Genussbotschafter schlagen von Marz bis
November jeden dritten Sonnabend im Monat
ihre Stdnde in und an der Klosterkirche auf.
www.grimma.de

In den Urlaubsdorfern Hofgen und Kdssern
erleben Sie Traditionen, Brauchtum und
Landkultur und genieRen dabei typisch land-
liche Idylle fernab der GroR3stadt.
www.sachsensdoerfer.de

Landidylle in Hofgen
0: Hiiller Fotografie

. Thallwitz

Wurzen

ain

Machern

Frohburg ‘ Geithain

Kohren-Sahlis

Entde-
ckungen
im Bauerlichen

Museum Schmannewitz

Erleben Sie in diesem mittelbduerlichen Drei-
seitenhof landliche Geschichte hautnah. 3.000
Exponate erzdhlen von friiheren Arbeits- und
Lebensbedingungen, von Handwerk und Imke-
rei. Wechselnde Sonderausstellungen prasen-
tieren Wissenswertes zu Omas Schulzeit oder
zur Ortsgeschichte. Landwirtschaftlich Inter-
essierte sollten einen Blick in die Scheune
werfen. Hier finden Sie Museumsstiicke wie
Arbeitsgerate, Wagen und Dreschmaschinen.
An ausgewahlten Terminen finden besonde-
re Veranstaltungen wie z.B. das Schaubrot-
backen und das Erntefest statt.

FotoaSVEDaflen, Leipzig Tourismus.und Mlarketing GmbH
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

23.4.-3.5. Lossatal, Karl-Marx-StralSe 24, Krauterhof Falkenhain 79
Pflanzenmarkt, www.kraeuterhof-falkenhain.de
10.5. Wurzen OT Dehnitz, Am Wachtelberg 18, Landgut Nemt GmbH, 81

23. Nemter Hoffest, www.landgut-nemt.de

13./14.6. Otterwisch, WiesenstraRe 6 ¢, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80
Hoffest, www.hofladen-hahn.de

31.7.-2.8. Trebsen, Schloss, Schloss- und Gartenfest, www.schloss-trebsen.com

14.-29.11. Lossatal, Karl-Marx-StralSe 24, Krauterhof Falkenhain 79
Adventmarkt, www.kraeuterhof-falkenhain.de
6.12. Otterwisch, WiesenstraRe 6 ¢, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80

Hofweihnacht, www.hofladen-hahn.de

Hofldden, Laden Seite
04808 Lossatal, Karl-Marx-StraRe 24, Krauterhof Falkenhain 79
04828 Altenbach, HauptstraRe 2a, Wurzener Wildspezialitditen GmbH 80
04668 Otterwisch, WiesenstralRe 6 ¢, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80
04654 Frohburg OT Benndorf, Bubendorfer StraRe, Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte 81
04643 Geithain OT Ossa, Ossa 63, Kohrener Land Imkerei 81
04808 Wurzen OT Dehnitz, Am Wachtelberg 18, Landgut Nemt GmbH 81
Milchtankstellen

04249 Leipzig, Raiffeisenstralle 51, Milchautomat Leipzig
04539 Groitzsch, Kleinpiel3ligk 10, Agrar GmbH Auligk

Wochenmarkte

04668 Grimma, Klosterkirche, Frischemarkt, Jeden 3. Samstag von Mdrz bis November
04347 Leipzig, Béstleinstrale (bei der Kita), Fr 9 - 13 Uhr

04103 Leipzig, Bayrischer Platz, Mi, Fr 9 - 17 Uhr

04155 Leipzig, Gohlis-Arkaden (LitzowstraBe/Georg-Schumann-StraRe), Mi 9 - 16 Uhr
04157 Leipzig, Gohlis-Park (Landsberger StraBe/Max-Liebermann-Stralke), Di, Do 9 - 16 Uhr
04209 Leipzig, Griinau WK 2 (Grlinauer Allee/Alte SalzstraRe), Fr 9 - 12 Uhr

04209 Leipzig, Griinau WK 4 (Stuttgarter Allee/Alte SalzstraRe), Di, Do 9 - 15 Uhr
04205 Leipzig, Griinau WK 7 (Miltitzer Allee/JupiterstraRe), Mi 9 - 12 Uhr

04109 Leipzig, Innenstadt (Marktplatz oder Augustusplatz), Di, Fr 9 - 17 Uhr

04288 Leipzig, Liebertwolkwitz (Marktplatz), Fr 8 - 13 Uhr

04177 Leipzig, Lindenauer Markt, Mi, Fr 9 - 16 Uhr

04279 Leipzig, LoRnig (Johannes-R.-Becher-Stral3e), Do 8 - 14 Uhr, Sa 8.30 - 12 Uhr
04109 Leipzig, Richard-Wagner-Platz, Sa 10 - 16 Uhr

04328 Leipzig, Paunsdorf, Do 9 - 14 Uhr

04315 Leipzig, Torgauer Platz, Do 9 - 14 Uhr

04158 Leipzig, Wiederitzsch (Hugo-Krone-Platz), Do 9 - 12 Uhr

78 Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig




L

Krauterhof Falkenhain

Angebot
standig: Krauterpflanzen, Marmelade, Krduterhonig, Bliitensirup, Kriuterhof Falkenhain
) Biicher u.v.a.m. Karl-Marx-StraRe 24
Service: Kochkurse, Meniis, Gruppenveranstaltungen 04808 Lossatal
Ferienwohnung, Urlaub auf dem Krauterhof (Dahlener Heide) T./F. 03 42 62 - 4 49 49
Verkauf auf Markten, nach Absprache, zu Veranstaltungsterminen post@kraeuterhof-
..................................................................................... falkenhain.de
Veranst altungshpps ............................................................. www.kraeuterhof-
23.4.-3.5. Pflanzenmarkt 13-17 Uhr/14. - 29.11. Adventmarkt 11-17 Uhr falkenhain.de
Rezepttipp:

StrauRen-Tournedos mit Porree und Ingwer

Der Geschmack von StraufSenfleisch dhnelt dem vom Rindfleisch. In der Zube-
reitung ist es nicht schwieriger als andere Fleischsorten. Wichtig ist nur, dass
das Fleisch beim Braten erst nach der Zubereitung gesalzen wird. So trocknet
es nicht aus.

Zubereitung:

Den Porree sorgfdltig putzen, waschen und in diinne, 5 bis 6 Zentimeter
lange Streifen schneiden. Den Ingwer schdlen und ebenfalls in sehr schmale
Streifen schneiden. Beides in kochendem Salzwasser fiir 15 bis 20 Sekunden
blanchieren. Danach in Eiswasser abschrecken und alles abtropfen lassen.
Die Tournedos mit Kiichengarn rund binden, denn so garen sie gleichma-
Riger. Dann in einer Pfanne bei mittlerer Hitze im Ol von beiden Seiten 3
bis 4 Minuten braten. Das Fleisch aus der Pfanne nehmen, das Kiichengarn
entfernen und die Tournedos warm stellen.

In der Zwischenzeit den Gefliigelfond auf die Halfte einreduzieren lassen.
Fond, Sojasauce und Essig in die Pfanne geben, salzen und aufkochen. Die
Gemiisestreifen kurz darin erwdrmen. Das Gemiise auf Teller geben, die
Tournedos daraufsetzen und mit der restlichen Sauce iiberzeihen.

o

Foto: BUR, Ditk RtickschloR
Zutaten fiir 4 Personen:
4 kleine Filets vom StrauB
(je 150q),
2 EL 0L, Salz,
200 ml Gefliigelfond
80 g Porree
40 g frische Ingwerwurzel
1-2 EL Sojasauce
1 TL WeiRweinessig

Zeichen setzen mit gepriifter Qualitdt | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e.V.

Obstgenuss mit allen Sinnen ey

Auf den Qualitdtsgepriiften UrlaubsObsthofen URLAUBS
dreht sich alles um Apfel, Birne, Erdbeere OBSTHOF

Es werden mindestens
drei der folgenden

und Co —in fester wie in flussiger Form. Als
Gast konnen Sie Saft selbst pressen eine
Wanderung durch die
Obstwiesen machen
und bei der Ernte
selbst Hand anlegen.
Die Obsthdfe laden
zum Entspannen und
Naturerlebenin scho-
ner Umgebung ein.

Leistungen angeboten:

GEPRUFTE QUALITAT

- Betriebsbesichtigung bzw. Hoffiihrung

- Wochentlich eine eigene Aktivitdt mit
landlichem Charakter

- Obst, Lebensmittel und andere Produkte
aus eigener oder regionaler Erzeugung

— Mithilfe auf dem Obsthof m&glich

Weitere Informationen unter
www. landurlaub-sachsen.de
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Wurzener Wildspezialitaiten GmbH

Angebot

Wildfleisch — frisch und tiefgefroren

Frischwildteile — je nach Saison

Wildspezialitdten, z. B. Rouladen, Schinken

div. Wurstwaren und Wildkonserven 6 &S

Wildschwein am SpieR, Partyservice lgt‘g\&
Verkauf U\
Abholmarkt:  Altenbach, Service-Bund Rauchhaupt GmbH mlll.}mtt

Montag - Freitag 8.00 - 18.00 Uhr, Samstag 8.00 - 12.00 Uhr mlmgptzwhtatm
Fahrverkauf: vom 01.09. bis 31.03. :
w Wild-
Mittwoch gerade Woche Dresden/Miinchner Platz spezl;:ietg:;n (limbH
Freitag Leipzig/Altes Rathaus HauptstraRe 2 a

Lieferung: ~ GroRabnehmer und Wiederverkaufer 04828 Altenbach
T.03425-89550
F. 034 25 -89 55 22

www.wurzener-
wildspezialitaeten.de

Onlineshop:
www.wurzener-wild.de

standig: Fleisch- und Wurstwaren vom Kalb, Rind, Schwein, Schaf

Partyservice: Spanferkel, Grillschwein, Schlachteplatten, verschiedene
Fleischpfannen, Salate, belegte Brétchen, Kanapees — das
Buffet nach Ihren Wiinschen

Partyraumvermietung

Verkauf

Hofladen: Otterwisch Di-Fr 8-18 Uhr, Sa8-11 Uhr

Filiale: Grimma, Vorwerkstr. 1 Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Fahrverkauf: Grimma-West, Vorwerkstr. 29 Di9-12 Uhr =
GroRbardau, GroBbothen, Frab 7 Uhr Landwirtschaftsbetrieb
Grimma-Siid, Grimma-West, & Direktvermarktung
Schonbach Christian Hahn

Markte: Bad Lausick, Naunhof Mittwoch WiesenstralRe 6 ¢
Colditz, PGsna Park Donnerstag 04668 Otterwisch
Kitzscher Freitag T.034345-22751

Veranstaltungstipp F. 0343 45-9 1281

.................................................................................... . info@hofladen-hahn.de
13./14. Juni  Hoffest
6. Dezember Hofweihnacht (2. Advent) www.hofladen-hahn.de
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Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte

Angebot von Ende Mai bis Ende September
Selbsternte: Erdbeeren, Heidelbeeren, Blumen
Erlebnis: Das Maisterlabyrinth®

Verkauf

Frohburg OT Benndorf,
Bubendorfer StraRRe
von Ende Mai bis Ende September

verschiedene Honige
Met, Honigbonbon

Seifen aus eigenem Honig,
Bienen-Kosmetik u.v.m.

Verkauf Hofladen in Ossa

aus gentechnikfreier Milch

Hofladen mit einem breiten Sortiment an regional
und 6kologisch hergestellten Produkten

Verkauf hofeigener Kartoffeln und Zwiebeln

Landwirtschaftsbetrieb
Tobias Karte
An der Gartnerei 2
04654 Frohburg
M. 0163 -4 08 4478
info@maisterlabyrinth.de

www.maisterlabyrinth.de

Kohrener Land Imkerei
Ossa 63
04643 Geithain OT Ossa
M.0163-8988261
nadine.harzendorf85
@gmail.com

www.kohrener-land-
imkerei.de

handwerklich hergestellte Molkereiwaren

individuell gestaltete Prasentkorbe fiir jeden Anlass

Hof-Café
Verkauf

Hofladen: Wurzen OT Dehnitz

Mittwoch 10 - 18 Uhr
Freitag 10 - 18 Uhr
zusatzlich von April - September

Markte:
Belieferung:
Online-Shop: www.landgut-nemt.de

Veranstaltungstipp

Donnerstag 10 — 18 Uhr

Frischemarkt Grimma jeden 3. Sonnabend im Monat
Cafés, Hotels, GroRhandel und Wiederverkaufer

LANDGLIT

Samstag 7 - 14 Uhr SR

Sonntag 14 - 18 Uhr

Am Wachtelberg 18
04808 Wurzen 0T Dehnitz
T. 034 25-8518 18
F. 034 25 -85 18 29
info@landgut-nemt.de

www.landgut-nemt.de
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STAATSMINISTERIUM NP reistaat
FUR UMWELT UND SACHSEN
LANDWIRTSCHAFT —

Lehrling gesucht

Entscheide Dich flr eine Ausbildung mit Zukunft

b --'--.. T, =il
L #
e e

L

Die Griinen Berufe der sdchsischen Land- und Erndhrungswirtschaft bieten eine
Vielzahl von interessanten Berufsfeldern mit besten Zukunftsperspektiven.

Ob Feld oder Stall, Molkerei oder Verarbeitungsindustrie - die sdchsische

Land- und Erndhrungswirtschaft ist voller Leben und Entwicklungschancen!
www.smul.sachsen.de/bildung
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Séachsische Land- und Erndhrungswirtschaft
Griine Berufe

Fachkraft Agrarservice

Fachkraft Agrarservice ist ein neuer, attraktiver und anspruchsvoller Beruf. Ausgebildete Fach-
krafte werden als Mitarbeiter in gréReren landwirtschaftlichen Betrieben und in Lohnunterneh-
men benotigt. Zu den Aufgaben gehdren Bodenbearbeitung und -bestellung, Pflanzenschutz
und Diingung, Ernte, Lagerung und Konservierung sowie die Landschaftspflege. Die Fachkraft
Agrarservice kennt sich mit modernster landwirtschaftlicher Technik aus. Das Warten, Pflegen
und Instandhalten der Agrartechnik ist wesentlicher Bestandteil des Berufs. Die Fachkraft
Agrarservice bietet landwirtschaftliche Dienstleistungen an. Dabei gewinnen Tatigkeiten im
Umwelt- und Naturschutz an Bedeutung. Abwechslung erhalt der Beruf durch die jahreszeitlich
bedingten unterschiedlichen Arbeitsaufgaben.

Fischwirt/in

Fischwirte arbeiten an den vielen Seen, Fliissen und Teichen in ganz Deutschland. Der Beruf
Fischwirt ist ein Beruf mit langer Tradition. Er erfordert ein sehr selbststdndiges Arbeiten in der
Natur — bei jedem Wetter und haufig mit unregelmaRiger Arbeitszeit. Zu den Tatigkeiten des
Fischwirts gehdren der Fang von Fischen, der Bau und die Pflege der Fanggerdte, die Aufzucht

von Fischen in Teichen oder technischen Aquakulturanlagen sowie das Be- und Verarbeiten der
Betriebserzeugnisse.

Forstwirt/in

Die Tatigkeit des Forstwirts/der Forstwirtin ist abwechslungsreich und verlangt sowohl geistige
Beweglichkeit als auch biologische, forst-, betriebswirtschaftliche und technische Kenntnisse.
Die Arbeit in der Natur und die trotz zunehmender Mechanisierung vorhandene schwere kor-
perliche Arbeit erfordern eine stabile Gesundheit. Der Forstwirt bzw. die Forstwirtin erfiillt mit
forstlichen Arbeiten eine wichtige dkologische Funktion und sichert auferdem, dass der Wald
als Erholungsraum dem Menschen erhalten bleibt.

Die Arbeit des Forstwirts bzw. der Forstwirtin erstreckt sich auf grof3e Territorien und setzt da-
mit ein selbststandiges und verantwortungsbewusstes Handeln voraus. Tatigkeiten in kleinen
Gruppen erfordern auBerdem Flexibilitat und Bereitschaft zur Zusammenarbeit.

Gartner /in

Gartner erzeugen Topfpflanzen und Schnittblumen, Stauden und Baumschulerzeugnisse, hoch-
wertiges Obst und Gemiise. Sie gestalten auch Garten, Parkanlagen oder Friedhdfe. Kaum ein
anderer Beruf bietet eine solche Vielfalt und Abwechslung wie dieser.

Auch im Gartenbau gewinnt der Umwelt- und Naturschutz zunehmend an Bedeutung. Fiir die
erfolgreiche Bewirtschaftung eines gartenbaulichen Betriebs ist heute eine umfassende und
vielseitige Ausbildung notwendig. Der Gartner muss in der Lage sein, sich neuen Marktanfor-
derungen anzupassen und schnell unternehmerische Schlussfolgerungen zu ziehen. Die Tatig-
keiten des Gartners orientieren sich an den natiirlichen Vegetationsablaufen der Pflanzen und
konnen daher abhdngig von der Jahreszeit stark wechseln. Gartner miissen Freude am Beraten
von Kunden und am Verkaufen haben. Je nach Interesse und Neigung kann im Gartenbau zwi-
schen sieben unterschiedlichen Fachrichtungen gewahlt werden.
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Hauswirtschafter/in

Fiir offene und vielseitig interessierte Jugendliche, die gern mit Menschen umgehen, ist der
Beruf Hauswirtschafter/in genau das Richtige. Er bietet abwechslungsreiche und interessante
Beschaftigungen in Einrichtungen fiir Kinder, Jugendliche und Senioren, in Kliniken, Tagungs-
statten oder Gastronomiebetrieben sowie in Familienhaushalten und Haushalten hilfsbediirf-
tiger Menschen. Betreuungs- und Serviceaufgaben gehdren ebenso zum Aufgabenfeld wie die
Zubereitung von Speisen oder die Unterstiitzung alter Menschen im Alltag. Offenheit, Bereit-
schaft zur Teamarbeit, Kreativitdt und eigenverantwortliches Handeln sind wichtige Vorausset-
zungen fiir diesen Beruf.

Landwirt/in

Kein anderer Beruf bietet eine solche Vielfalt und Abwechslung wie der des Landwirts. Landwirte
versorgen die Bevolkerung mit gesunden, qualitativ hochwertigen Lebensmitteln pflanzlicher
und tierischer Herkunft. Dariiber hinaus bieten sie Dienstleistungen im Naturschutz und der
Landschaftspflege an. Immer mehr Betriebe erschlieRen neben der klassischen Bodenbearbei-
tung andere Bereiche wie die Erzeugung regenerativer Energie oder nachwachsender Rohstoffe.
Landwirte kennen die 6kologischen Zusammenhange in der Natur und verfiigen iiber die not-
wendigen Fahigkeiten zur Fiihrung eines Betriebs. Der jahreszeitlich bedingte unterschiedliche
Verlauf der Arbeit macht die Tatigkeit des Landwirts interessant und abwechslungsreich. Stan-
dig neue technische und wirtschaftliche Herausforderungen sorgen fiir ein anspruchsvolles und
verantwortungsvolles Berufsfeld.

Milchwirtschaftliche Laborant/in

Molkereien sind hochtechnisierte Lebensmittelbetriebe, die aus Rohmilch eine breite Palette
an Milcherzeugnissen in vielfdltigen Geschmacksvariationen und Verpackungsarten herstellen.
Der/Die milchwirtschaftliche Laborant/in {iberwacht mit Hilfe chemischer, physikalischer und
mikrobiologischer Untersuchungsverfahren an modernsten Analysegerdten den gesamten Ver-
edlungsprozess beginnend beim Eingang der Rohmilch {iber die einzelnen Verarbeitungsstufen
bis zu den fertigen Milcherzeugnissen.

Er/Sie wertet die ermittelten Untersuchungsergebnisse aus und halt standigen Kontakt zu den
Molkereifachleuten. Diese steuernden und kontrollierenden MaRnahmen sind Bestandteil des
Gesamtsystems Qualitdtsmanagement des Unternehmens. Sie haben eine hohe Erzeugnisquali-
tat und die Einhaltung gesetzlicher Richtlinien zum Ziel.

Milchtechnologe/in

Milch als eines der wichtigsten Grundnahrungsmittel wird in hochtechnisierten Molkereiunter-
nehmen zu einer breiten Palette an Erzeugnissen in vielfdltigen Geschmacksvariationen und
Verpackungsarten verarbeitet. Dazu sind gut ausgebildete Fachleute erforderlich. Der/Die Milch-
technologe/-technologin bedient die modernen Produktions- und Abfiillanlagen und iiberwacht
Produktionsprozesse.

Er/Sie flihrt produktbegleitende Kontrollen und HygienemaRnahmen durch. Durch die stark
vorangeschrittene Technisierung und Automatisierung ist der korperliche Einsatz stark zuriick-
gedrangt zugunsten von PC-gesteuerten Bedienungsprozessen. Die Milchwirtschaft bietet sehr
gute Arbeitsplatzaussichten, vielseitige berufliche Moglichkeiten und auch gute Fortbildungs-
und damit Aufstiegschancen.

84 Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig




Pferdewirt/in

Dieser Beruf ist fiir viele Pferdefreunde ein Traumberuf, der hohes berufliches Engagement und
Einflihlungsvermdgen fordert. Naturverbundenheit, Ausdauer und gute schulische Leistungen
sind Grundvoraussetzungen zum Erlernen des Berufs. Das Ziichten edler Pferde in vielen Rassen
und der sich erweiternde Tourismus haben auch in Sachsen den Beruf des Pferdewirts neue
Impulse verliehen.

Pflanzentechnologe/in

Pflanzen sind unsere Lebensgrundlage und sichern die Existenz von Mensch und Tier. Der Beruf
Pflanzentechnologe/in ist ein neuer und attraktiver Aushildungsberuf und ersetzt die in ihren
Inhalten veraltete Ausbildung zum ,Landwirtschaftlich-technischen/r Laboranten/in. Der neue
Beruf bildet Jugendliche zielgerichtet auf Versuchsfeldern, im Gewachshaus, im Labor, in Zucht-
garten, dem Pflanzenschutzversuchswesen oder in der Saatqutaufbereitung aus. Die Tatigkeiten
sind vielfédltig und abwechslungsreich. Zu den Aufgaben gehért es Pflanzen wachsen zu lassen,
sie zu versorgen und zu untersuchen.

Revierjdger/in

Der Ursprung des Jdgers liegt in der friihen Geschichte der Menschheit. Der Jager ist somit
einer der altesten Berufe iiberhaupt. Berufsjdger sind in der Lage, die Lebensrdaume des Wilds
beispielgebend zu bewirtschaften. Arbeitsmdglichkeiten fiir Berufsjdger ergeben sich in groRen
Pacht- und Eigenjagdrevieren, in Lehr- und Versuchsrevieren z. B. bei Landesjagdverbanden und
Hegegemeinschaften, in Schutzgebieten und bei Behdrden sowie anderen Verbanden.

Die Bewirtschaftung eines Jagdreviers durch den Berufsjager kann bei allen Belangen der
Land- und Forstwirtschaft den Jagdwert nachhaltig erhalten, zuriickgewinnen und erhéhen.
Der Berufsjager schafft Voraussetzungen fiir einen naturnahen Wald- und Landbau und fiir ein
Jagdrevier mit biologisch nachhaltigem Wildbestand bei Hoch- und Niederwild.

Tierwirt/in

Die zunehmende Spezialisierung der landwirtschaftlichen Betriebe, vor allem in der tierischen
Produktion, erfordert hochqualifizierte Fachkrafte. Dem trdgt die Ausbildung zum Tierwirt mit
ihren fiinf Fachrichtungen Rinder-, Schweine- und Gefliigelhaltung sowie Schaferei und Imke-
rei Rechnung. Tierwirte ziichten, halten, fiittern und pflegen landwirtschaftliche Nutztiere in
Tierhaltungsbetrieben. Der/Die Tierwirt/in kennt sich auch mit dem Gewinnen und richtigen
Lagern tierischer Produkte wie Fleisch, Milch, Wolle oder Honig aus und weil3, wie man diese fiir
die Vermarktung vorbereitet. Da die Anspriiche der Verbraucher an die Qualitdt und Herstellung
tierischer Erzeugnisse standig steigen, kommt der umwelt- und tierartgerechten Haltung und
der Beachtung des Verbraucherschutzes bei der Vermarktung eine besondere Bedeutung zu.

Winzer/in

Die sachsischen Qualitdtsweine werden (iber die Landesgrenzen hinaus geschdtzt. Sie gelten
als Raritdt und Spezialitat. Seit mehr als 800 Jahren werden im Elbtal Reben kultiviert. Der
sachkundige Anbau der Reben und ihre Pflege sowie nicht zuletzt die ausgewogene Verarbei-
tung sind zum Markenzeichen sdchsischer Winzer/innen geworden. Das Wirken des/der Win-
zers/Winzerin ist sehr abwechslungsreich — von der Arbeit auf den Rebfldchen iiber die Tatigkeit
im Weinkeller bis zur Vermarktung und Kundenbetreuung. Winzer/in ist ein griiner Beruf, der
tiberdurchschnittlichen Einsatz und Exaktheit erfordert.
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Mittelsachsen

Abwechslungsreich vom Nordsdchsischen Flachland quer durch die Mitte Sachsens

bis hin zum Kamm des Osterzgebirges — Mulde und Zschopau prdgen mit ihren

eindrucksvollen Tdlern die Landschaft.

Burgen, Schlosser & Garten

Typisch fiir diese Region ist die iiber-
durchschnittliche Dichte an imposanten
Burgen, prunkvollen Schldssern, alten
Klostern, prachtigen Herrensitzen und
weitldufigen Parks. Eingebettet in eine
abwechslungsreiche Natur- und Fluss-
landschaft sind diese oft Gastgeber liebe-
voll gestalteter Veranstaltungen, Feste oder
mittelalterlicher Markte. Hier feiert man in
historischen Trachten das traditionelle Hand-
werk und die traditionelle Kiiche mit Direkt-
vermarktern und Spitzenkdchen.
www.schloesserland-sachsen.de

Heimatgenuss Erzgebirge

Regionale Erzeuger und Akteure aus Tou-
rismus und Gastronomie bieten rund ums
Jahr kostlichen Genuss auf Speisekarten, bei
Veranstaltungen und bei kulinarischen Tou-
ren. So laden sie u.a. mit Wintergemiise und
Bierkiiche im Winter, Lamm und Krautern im
Friihjahr, Beeren im Sommer, Wild und Kar-
toffeln im Herbst sowie Gefliigel und Geback
zur Weihnachtszeit zum GenieRen ein. Aus
einfachen Zutaten hochwertig zubereitet -
einfach lecker. Hier weiR man aus Erfahrung,
wie man mit saisonalen Produkten Kostlichkei-
ten zaubert. www.erzgebirge-tourismus.de

Foto: BUR, Dirk RiickschloR
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Stollenverband
Erzgebirge e.V.

Der Stollenverband
Erzgebirge verfolgt das
Ziel mit der Marke ,Erzge-
birgischer Weihnachtsstollen”
regional und iiberregional Aufmerksam-
keit fiir das traditionelle Weihnachtsgeback
zu erreichen. Dieses Siegel ist eine einge-
tragene Schutzmarke. Voraussetzung ist die
ausschlieRliche Produktion im Erzgebirge und
dessen traditionelle Fertigung. Das Backer-
und Konditorenhandwerk will damit nachhal-
tige Synergien nutzen.

Der Weihnachtsstollen hat zudem die Aufga-
be, Familienrezepte zu bewahren und beson-
dere Verarbeitungstechniken zu erhalten.
Leckere ,Original erzgebirgische Weihnachts-
stollen” kann man in Ladengeschéften der
Mitglieder und Online erwerben.
www.originalstollen.de

Ll

regional. einfach phdnomenal.
Regionale Produkte liegen voll im Trend.
Uber ihre Zubereitung fachsimpeln Erzeuger
wie Verbraucher gern. In der Broschiire des
Landkreises Mittelsachsen ,regional. einfach
phanomenal.” werden Produzenten, Direkt-
vermarkter und Gastronomen sowie deren
Rezepte vorgestellt und der Verbraucher
erfahrt auch, wo er ohne lange Transport-
wege direkt beim Erzeuger einkaufen kann.
www. wirtschaft-in-mittelsachsen.de

49
o

Leisnig

Waldheim
Rochhtz 4

/é Wechselburg

@
Hainichen
Frankenberg
Niederwiesa /@
@ @i ) Fre1berg
- Oederan Brand-Erbisdorf
Chemnitz | ygustushurg

o O
Dibeln

Mittweida .

Rechenberg-
Bienenmiihle

Neuhausen
Leisnig
Pfingsten auf Burg Mildenstein
Traditionell hdlt zu Pfingsten auf Burg Mil-
denstein authentischer Burgalltag Einzug.
Dazu sind neugierige Entdecker und echte
GenieRer eingeladen. Die historischen
Gemduer von der Turmspitze bis zum Folter-
keller werden bei Fiihrungen mit Frieder Berg
am Sonntag erkundet.

Am Montag kann man dann zu jeder vollen
Stunde den Mildensteiner Klangen durch
Schattenfee Katja Neumann lauschen. Zusatz-
lich finden Pfingstmontag gegen 11 Uhr und
14 Uhr offentliche Fiihrungen statt.

An beiden Tagen sorgt die ,Alte Bdckerei
Polditz* mit ihren Kostlichkeiten fiir das

leibliche Wohl.
www. burg-mildenstein.de
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

4.4, Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr
Rochlitzer Regionalmarkt: Lenz & Partner, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

12.4. Lunzenau, SchlossstralRe 1, Schloss Rochsburg 90
Familientag am Ostersonntag, www.schloss-rochshurg.de

25./26.4. GroRschirma, Miinzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
Tag der offenen Gartnerei, www.baumschule-freiberg.de

2.5. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr
Rochlitzer Regionalmarkt: Echt tuffig, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

9.5. Lichtenau, Garnsdorfer HauptstraBe 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze 97
Tag der offenen Tiir, www.landsprosse.de

9.5. Rechenberg-Bienenmiihle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft ,Bergland” 96
Friihlingsmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de

16.5. Striegistal OT Pappendorf, MiihlstraRe 16, StrauRenhof Striegistal 97
Hoffest, www.straussenhof-striegistal.de

1.6. GroRweitzschen OT Gadewitz, Nr. 10, Gut Gadewitz, Hoffest 93

6.6. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr
Rochlitzer Regionalmarkt: FlowerBauer, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

7.6. Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka, Hoffest 92

13.6. ClauBnitz OT Markersdorf, Untere Dorfstralle 23, Meersteiners StrauRenhof 92
Hoffest, www.meersteiners-straussenhof.de

4.7. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr
Rochlitzer Regionalmarkt: HeilR & Sdchsie, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

10. - 12.7.  GroRschirma, Miinzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
Rosenschau, www.baumschule-freiberg.de

1.8. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr

Rochlitzer Regionalmarkt: DraufRen nur Kinnchen
www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

1./2.8. Lunzenau, SchlossstralRe 1, Schloss Rochsburg 90
EuroBean Chocolate Festival, www.schloss-rochsburg.de

5.9. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr, Rochlitzer Regionalmmarkt: Ernte gut - alles gut
www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

11./12.9. GroRschirma, Miinzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
Tag der offenen Baumschule, www.baumschule-freiberg.de

26.9. Oederan, Am Memmendorfer Park 1, Agrargenossenschaft Memmendorf e.G. 92
Kartoffelfest, www.agrar-memmendorf.de

3.10. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr
Rochlitzer Regionalmarkt: Tischlein deck dich, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz

3./4.10. Lunzenau, SchlossstralRe 1, Schloss Rochsburg 90
~Camapana” - Klangfestival, www.schloss-rochsburg.de

5.10. Leisnig, Georg-Riimpler-Weg 1, Leisniger Obstgarten GmbH, 15. Apfeltag 97

10.10. Rechenberg-Bienenmiihle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft ,Bergland” 96
Herbstmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de

12.-17.10. GroRschirma, Miinzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
0Obst-GenieRer-Woche, www.baumschule-freiberg.de

19./20.12.  Lunzenau, Schlossstral3e 1, Schloss Rochsburg 90
Romantischer Adventsmarkt, www.schloss-rochsburg.de

20.12. Striegistal OT Pappendorf, MiihlstraRe 16, StrauRenhof Striegistal 97

Weihnachtsmarkt, www.straussenhof-striegistal.de
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Hofladen, Laden Seite

09236 ClauRnitz OT Markersdorf, Untere DorfstralRe 23, Meersteiners StrauRenhof 92
09619 Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka 92
09569 Oederan, Am Memmendorfer Park 1, Agrargenossenschaft Memmendorf e.G. 92
09648 Mittweida OT Frankenau, Obere DorfstraRe 1, Salamihof Mittweida 93
04720 GroRweitzschen OT Gadewitz, Gadewitz Nr. 10, Olmiihle & Hofladen Gut Gadewitz 93
09603 GroRschirma, Miinzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
04746 Hartha, Nauhain 1, Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage 94
04703 Leisnig, Kleinpelsen 10, Landwirtschaftsbetrieb Ralf Gey 95
04736 Waldheim, Landsberger StralRe 60, Waldheimer Gewiirze 95
04703 Leisnig, Clennen Nr. 6a, Landwirt Eckhard Voigt 95
09217 Burgstadt, Goppersdorfer Stralle 2a, Gemiisebetrieb Landgarten GbR Graunitz 96
09623 Rechenberg-Bienenmiihle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft ,Bergland” 96
09306 Seelitz OT Zschaagwitz, Geringswalder StraRe 7, Gefliigelhof Hinkelmann 96
09244 Lichtenau, Garnsdorfer HauptstraBe 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze 97
09661 Striegistal 0T Pappendorf, MiihlstralRe 16, StraulRenhof Striegistal 97
04703 Leisnig, Georg-Riimpler-Weg 1, Leisniger Obstgarten GmbH 97
Milchtankstellen

04741 RoBwein, HaRlau 16a, Gbr HaRlau Grébner

04746 Hartha, Nauhain 1, Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage 93

Lebensmittel richtig lagern:

Brot und Backwaren

Brot sollte vor dem Austrocknen geschiitzt werden — zum Beispiel in einem
Brotkasten oder Tontopf mit Deckel. Bewahren Sie knusprige Backwaren zum
baldigen Verzehr luftig auf — beispielsweise in der Backertiite. Doch nicht nur
durch Austrocknen verdirbt Brot. Wenn die Umgebung zu feucht ist und die -
Luft nicht zirkulieren kann, steigt die Gefahr, dass sich Wasser ansammelt :ﬁ"_-
und Schimmel bildet. Schnittbrot bietet Schimmel mehr Angriffsflache. Brot kauft man daher am besten in
einem Stiick. Im Brotkasten herumliegende Kriimel sollten regelmdRig entfernt und der Kasten mit Essig-
wasser ausgewaschen werden, um Schimmelbildung vorzubeugen. Bei feuchtwarmem Wetter kann Brot auch
im Kiihlschrank gelagert werden. Gerade Weilbrot ist dann besser vor Schimmel geschiitzt. Roggenhaltige
Backwaren werden bei zu kiihlen Temperaturen hingegen schnell altbacken. Zum Gliick lassen sich Brot und
Brétchen ganz problemlos einfrieren und spater wieder aufbacken. - -

Milchprodukte

Milcherzeugnisse wie Kdse, Butter, Joghurt und Milch gehdren in den Kiihl- 9 ;
schrank. Gut verschlossen und am besten originalverpackt fiihlen sie sich dort o«
im mittleren Bereich am wohlsten. M =
Kése mag es luftig und feucht, jedoch nicht zu kalt. Damit sich Geriiche nicht [= i
vermischen und Edelschimmel nicht auf Hartkdse iibergreift, wird jeder Kése separat, zum Beispiel in But-
terbrotpapier verpackt. Auch Parmesan ist in ein Stiick Papier oder ein Leinentuch gewickelt ldnger haltbar.
Ein wenig weiBlicher Schimmel ist kein Grund zum Wegwerfen. Schneiden Sie die befallene Stelle groRziigig
weg, der Rest ist unbedenklich genieRbar. Kdse am Stiick kann man bis zu drei Wochen im Kiihlschrank auf-
bewahren. Damit er saftig und lecker bleibt, tranken Sie ein sauberes Geschirrtuch in Salzwasser, wringen es
gut aus und schlagen den Kése darin ein. Dieser Vorgang sollte alle zwei Tage wiederholt werden.

Késescheiben oder Frischkdse sind nach Ablauf einer Woche nicht mehr frisch. Sie trocknen bei gedffneter
Verpackung schnell aus und verlieren ihr Aroma.
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Familientag am Ostersonntag | EuroBean Chocolate Festival 4
01.08.2020 | 10:00 - 18:00 Uhr

02 08.2020 | 10: -00 - 17:00 Uhr
Ll } Osteriiberraschungs- [Jf - Ein Festival rund
\ suche, Osterbasteln, \  um Bean to Bar
Bogenschieflen - : Schokolade

12.04.2020 | 14:00 - 18:00 Uhr

»Camapana“ - Klangfestival |Romantischer Adventsmarkt
03.10.2020 | 10:00 - 18:30 Uhr 19.12.2020 | 11:00 - 18:00 Uhr
04.10.2020 | 10:00 - 17:00 Uhr 20.12.2020 | 10:00 - 17:00 Uhr

F o 2 . — —_——

Tauchen Sie in die Besinnliche Vor-

Welt der analogen
Geriusche ein

weihnachtszeit auf
Schloss Rochsburg

C i
Schloss ochsburg !

i
]l

Anderungen vorbehalten. Weitere Informationen zu den Veranstaltungen auf Schloss Rochsburg erhalten Sie unter
037383/803810 oder auf www.schloss-rochsburg.de
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FRUCHTEVERARBEITUNG
SOHRA GmbH
auserlesene Bio-Direktsiafte & Mlhchba‘ftt
ganz ohne Zusitze
Anbau und Verarbeitung

biologisch zertifizierter Sonderkulturen
sowie Lohnmosterei

7%
—

ny o oy -

Friichteverarbeitung ey el: 037325 249435
=

sohra GmbH info@truechtesohra.de

COirissiralse 78

(00627 Sohra www.fruechtesohra.de
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Meersteiners StrauRenhof
Untere DorfstraRe 23
09236 ClauRnitz

Meersteiners StrauRenhof
Angebot

standig: StrauRenfleisch, -wurst, Nudeln, Leereier, Deko-
Eier, Eier-Lampen, Staubwedel, Schmuck, Leder

saisonal: Speise-Eier (auf Bestellung Marz/April — August) T %2 h;;zarl(;;rfd303ﬁ;7
Spezialitdt:  Eierlikor post@meersteiners-

straussenhof.de
Verkauf Hofladen: Mo - Fr 16 - 18 Uhr, Sa 10 - 14 Uhr

www.meersteiners-
straussenhof.de

Ziegenkase, Ziegenwurst, Ziegenmilchschokolade, Ziegen-
milcheis, Ziegenbutter, Zickelfleisch, Limmer lebend

Verkauf

ab Hof: Zethau Mo und Frvon 14 - 17 Uhr oder nach Vereinbarung

Markte: Natur- und Bauernmirkte in der Region Ziegenprodukte Wokurka
. Zethau 18 - 09619 Mulda

eSS D T./F. 037320 - 95 51

7. Juni 10. Hoffest 10 - 17 Uhr wokurkag.zethau@gmail.com

Gentechnik

$ & Agrargenossenschaft /'

Memmendorf e.G

Memmendorfer

Gutes vom Land

Agrargenossenschaft Memmendorf e.G.
Am Memmendorfer Park 1, 09569 Oederan | Tel.: 037292 /5100
Weitere Informationen finden Sie unter www.agrar-memmendorf.de
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Salamihof Mittweida

Angebot

standig: Salamispezialitdten, Wild, Rind, Schweinefleisch
Aus dem Holzbackofen: Roggenbrotspezialitdten, Brotchen,
Vollkornbrot, Kuchen, Mittweidaer Handbrot, Holzwiirmer
im Schlafrock

saisonal: Forelle frisch und gerduchert

Stollen, Brezeln, Weihnachtsgefliigel, Karpfen frisch und
gerauchert, Hausschlachtprodukte (Oktober - April)

Bestellung:  Spanferkel und Schinken im Brotteig
Schlachtfeste fiir Firmen und Familien

Spezialitdt: ~ Schwein, Truthahn und Ochse am Spief

Verkauf .......................................................................... . Obere DorfstralRe 1

Hofladen: Mittweida Di - Do 9 - 17 Uhr 09648 Mittweida
OT Frankenau
T.03727-99 80 24
F. 037 27 -99 80 25

Markte: Bauern- und Naturmarkte
Informationen unter www.salamihof-mittweida.de

Lieferung: GroRabnehmer und Wiederverkaufer M. 01 76 - 22 06 43 39
VeranstaltungstipD e, . www.salamihof-
25. Oktober  Hoffest mit Bauernmarkt mittweida.de

> ¢ Hofladen Gut Gadewitz
ssene Kaltgepresste Speisedle
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Baumschule Freiberg

Angebot
Baumschulgehélze, Obst, Rosen, Beerenstriucher, Obstveredlungen Baumschule Freiberg
Verkauf Miinzbachtal 126
RS SOOI RUURPRUR PR PRPO 09603 GroRschirma
Hofladen: GroRschirma Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 14 Uhr, L1eferserv1ce T.03731-22673
Lieferung:  GroRabnehmer und Wiederverkaufer F 03731-23856
info@baumschule-
Veranstaltungstipps freiberg.de
25./26. April Tag der offenen Gartnerei, 10.-12. Juli Rosenschau www.baumschule-
11./12. Sept. Tag der offenen Baumschule, 12.-17. Okt. Obst-GenieRer-Woche freiberg.de

ALschang,

ﬁ | \.mh.lm

Angebot

standig aus eigener Herstel—
lung: Milch, Joghurt, fruch-
tiger Joghurttrink, Quarkva-
riationen, Kakao, Eiskaffee,
Kdse, Kartoffeln, Honig, Mehl

saisonal: Mohren, Zwiebeln,
Rote Riiben, Obst u. Gemiise

Verkauf

L

Kleiner Hofladen in Hartha
OT Nauhain 1 - tdglich von |

7 - 19 Uhr, Selbstbedienung |

Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage « Milchzapfstelle Nauhain
Nauhain 1+ 04746 Hartha+T. 01 60 - 96 06 57 48 * F. 03 22 - 26 86 89 64 * alexzschaage@web.de

94 Landkreis Mittelsachsen



'I‘ # 3 Angebot
. L . > Speise-, Zier- und Halloweenkiirbis
%ﬂ # J‘fkf‘rﬂfﬁ q‘} Fy vgn August bis Dezember
e d® ¥ ;
LWB Ralf Gey Verkauf
Kleinpelsen 10 - 04703 Leisnig  » ab Hof in Kleinpelsen
Tel. 0174 7217999 (Infos auf der Website)

» Bestellung telefonisch oder per E-Mail
» Bauernmarkt Klosterbuch

www.landkuerbis.de - post@landkuerbis.de

ALDHEIMER

GEWURZE

sdchsisch-herzhaft
'q? Gewiirze und Gewiirzmischungen - Krauter
Marinaden - Saucen - Brithen - Salze - Desserts - Zusatzprodukte

Landsberger Straf3e 60 - 04736 Waldheim
Telefon: 034327 9610 - www.waldheimer-gewuerze.de

Gewiirze fiir Einzelhandel und Endverbraucher; Gewiirze fiir Fleisch- und Wurstwaren;
Gewiirze fiir Sauerkonserven, Backwaren, Molkereiprodukte, Saucen, Brithen und Zusatzprodukte fiir Grofiverbraucher und Caterer.

Bio-Speisekartoffeln direkt ab Hof -/
Landwirt Eckhard Voigt

Clennen Nr. 6a, 04703 Leisnig, Telefon: 034321/12696

Wir beraten und bedienen Sie gern:

jeden Mittwoch 16.00 - 18.00 Uhr, jeden Sonnabend 9.00 — 11.00 Uhr
auBer an Feiertagen
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Gemiisebetrieb Landgarten GbR =
Angebot Gemiisebetrieb
...................... PP PP Landgarten GbR

* Bio-Gemiisekisten mit Rezepten
 BlumenstdulRe mit Kdutern
e frisches Bio-Obst/-Gemiise, ausgefallene Gemiisesorten
* Bio- und Naturkostwaren - Prasentkorbe
Brot, Molkereiprodukte, Aufstriche, Séfte, Tee, Kaffee

Yvonne & Steffen Graunitz
Goppersdorfer StraRe 2 a
09217 Burgstadt
T.037 24-66815 44

F.037 24-6680363
Verkan .......................................................................... . info@bio-[andgarten,de
Hofladen: Burstddt Di, Fr 12 - 19 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Bioldden in Chemnitz, Frei-Hauslieferung von Gemiisekisten ~ www.bio-landgarten.de

Agrargenossenschaft ,Bergland” Clausnitz eG  (@=="

Angebot Agrargenossenschaft

.................................................................................... B " .
standig: Kartoffeln, Kése, Frischmilch, Fleisch- und Wurstwaren vom Rmd i erﬂland Clausnitz eG
auptstralle 13

Spezialitdt:  kaltgepresste Speisedle aus heimischen Saaten: Rapsol,
09623 Rechenberg-
Leindl, Leindotterdl, Senfsl, Hanfol EChenverg

Bienenmiihle
Vo aUE T.037327-83930
Hofladen:  Clausnitz Mo - Mi, Fr 8 - 17 Uhr, Do 8 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr hofladen@agrar-
bergland-clausnitz.de
Vi talt ti
. erans ?. . ungs K pp ............................................................. . www.agrar-bergland-
9. Mai Friihlingsmarkt, 10. Oktober Herbstmarkt clausnitz.de

Angebot
standig: Eier, Suppenhiihner
saisonal: Ganse, Enten, Puten (August - Dezember)

Spezialitdt:  gerducherte Entenbrust
Bestellung:  Prasentkdrbe

Verkauf

Hofladen: Zschaagwitz an der B 175
Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr

Markte: Mittweida Di, Do 8 - 16 Uhr
Lieferung: GroRabnehmer und Wiederverkaufer

¥ Gefliigelhof Hinkelmann
ki ! Geringswalder Stralle 7

;$ 09306 Seelitz

0T Zschaagwitz

T.03737-43977
F.03737-770602

www.gefluegelhof-
hinkelmann.de
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LANDSPROSSE Sonja Schulze Pl

Angebot

o Wildkrauter und essbare Bliiten
e Wildkrduterexkursionen
e Urlaub auf dem Bauernhof — 2 Ferienwohnungen

LANDSPROSSE
Sonja Schulze
Garnsdorfer Hauptstr. 42

09244 Lichtenau bei
Verkauf

.................................................................................... Chemnitz
* auf dem Hof bei Veranstaltungen Termin siehe Homepage T.03720-8883931
* Lieferservice an Gastronomie und Hofldden landsprosse@gmx.de
Veranstaltungstipp 9. Mai Tag der offenen Tiir 10 - 17 Uhr www.landsprosse.de

L
S t)lallﬁenl‘mi S lt/ll'egl:d'a[ Hofladen - Gastronomie - Veranstaltungen

* Fleisch- und Wurstwaren vom StrauB8 * Fiihrungen entlang der Gehege \\0‘ st"eg""a/d
* Speiseeier vom Strauf * Veranstaltungen (siehe Internetseite) &52
* Taschen aus StrauBenleder * Individuelle Termine buchbar: Familienfeiern, .}"
* Pyramide im StrauBenei Klassentreffen, Firmenfeiern und vieles mehr §
* StrauBenei-Nudeln ¢ Hoffest am 16.05.2020 =
* Naturseife mit StrauBendl * Weihnachtsmarkt am 20.12.2020
Hofladen gedffnet:
Dienstag + Freitag 15-18 Uhr MiihlstraBe 16 - 09661 Striegistal OT Pappendorf
Samstag 10-15Uhr Tel. 037207 54280

&

Leisniger Obstgarten GmbH

Angebot s

standig: Apfel, Sachsenobst-Sz{ft/Wem, SHCHSEN
]

Eier, Wurst, Nudeln, Kase, Kartoffeln GBS

saisonal: Erdbeeren, Sauerkirschen, SiiRkirschen, gt A
Pflaumen, Birnen, Haselniisse

Leisniger
U e . Obstgarten GmbH
Hofladen: Leisnig Georg-Riimpler-Weg 1
Montag - Freitag 8 - 17 Uhr 04703 Leisnig
Samstag 9-12 Uhr |T: 034321-63730
: .034321-63732
Veranst altungst1 P e, . leisnigerobstgarten@
3. Oktober  16. Apfeltag obstland.de
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So schmeckt Sachsen

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz

0b Wild- oder Kartoffelspezialititen — verfeinert mit heimischen Krdutern —
oder Késtlichkeiten aus Milchprodukten — das Erzgebirge lddt mit seiner

schmackhaften Landkiiche zu einer kulinarischen Entdeckungsreise ein.

Heimatgenuss Erzgebirge

Die Marke ist eine Kooperation zwischen dem
Tourismusverband Erzgebirge, Gaststdtten
mit regionaler Kiiche und regionalen Erzeu-
gern sowie Produzenten. Das Siegel fiihrt Sie
direkt zu erzgebirgischer Gastlichkeit und
regionalem Genuss.

Kulinarisch durchs Jahr

Gerichte, Rezeptideen, Veranstaltungen und
kulinarische Touren bringen die Partner des
HEIMATGENUSSES ERZGEBIRGE in einen Kuli-
narischen Jahreskalender, der tiber den Tou-
rismusverband bestellt werden kann.
www.erzgebirge-tourismus.de

Foto: TV Erzgebirge, Bernd Marz
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Krauterzeit

Krduter gehdren seit jeher zur Erndhrung
der heimischen Bevdlkerung. Auch fiir man-
cherlei Heilanwendungen findet man pas-
sende Krauter auf den artenreichen und
einzigartigen Bergwiesen. Auf wunderbare
Weise entfalten diese Duft und Wiirze durch
gesunde itherische Ole und verleihen unse-
ren regionalen Speisen einen abwechslungs-
reichen und unverwechselbaren Geschmack!
Sachsen ist nicht nur reich an Kulturschat-
zen, auch in der Natur warten vergessene
pflanzliche Kostlichkeiten darauf, fiir die
Kiiche wiederentdeckt zu werden.




Wildkrautersalat

Man benétigt je eine Handvoll klei-
ner, frisch gepfliickter Blatter
von Giersch, Vogelmiere, Pim-
pinelle, Wegerich, Labkraut
und Lowenzahn. Dazu Bliiten vom
Gansebliimchen, Veilchen oder
Lungenkraut. Ein, zwei Tee-
l6ffel kaltgepresstes OL,
vermischt mit einigen
Spritzern Zitrone,un-
terstreichen den
feinen Geschmack
der Krauter. Erst
kurz vor dem Essen
werden Dressing und
Wildkrduter vermischt.

Stollberg

Eibenstock

Dem Genuss auf der Spur!

Bei typischer Heimatkiiche regionale Gast-
lichkeit erleben, das ist ein Genuss fiir die
Sinne. Ob Krdutervariationen, zubereitet aus
heimischer Flur, Wild- und Kartoffelspezia-
litdten oder siiRe Kostlichkeiten, das Erzge-
birge l@dt mit schmackhafter Landkiiche zu
einer kulinarischen Entdeckungsreise ein!
Aus frischen regionalen Produkten zaubert
die heimatverbundene Landkiiche herzhaften
Hochgenuss, so sind die Landgasthofe beson-
dere kulinarische Botschafter der Region.

)

(@}
/@ ‘ Olbernhau
" /@ Marienberg

Zwonitz

A 2
/ Annaberg-Buchholz
@ 0 |

Schneeberg pue gchwa rzenberg

&

Zschopau

Seiffen

&

Oberwiesenthal

Frisches aus Wald, Feld und Flur
Regionale Spezialitdten stehen in besonderer
Weise auf den Speisekarten. Und die Herbst-
monate sind die ,Hochzeit” der Erzgebirgi-
schen Kiiche.

Die Natur bietet jetzt in Fiille alle Zutaten
fiir die traditionellen Rezepturen. Kartoffeln,
Pilze, Apfel, Getreide und Wildfleisch aus
heimischen Waldern.

Von den Kdchen wohlbehiitete und zum Teil
iber Generationen iiberlieferte Rezepte sind
ein lukullischer Genuss, wie er urspriinglicher
kaum sein kann.

Bei den Spezialitaitenwochen kann man viele
alte, aber auch modern variierte Gerichte pro-
bieren. Der Herbst ist auch die Zeit der Ern-
tedankfeste, der Kirmes und der Naturmarkte.
Zur Kirmes z. B. hat das Backen von Kartoffel-
kuchen eine weitverbreitete Tradition.

Die Landschaften sind eingetaucht in gelbe
bis rostrote Farbenspiele. Besonders bei den
Herbstwanderwochen wird eine Tour durch
die Region ein Genuss fiir alle Sinne.
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite

31.1. - 23.2. Kurort Oberwiesenthal, Marktplatz
6. WeilRer Markt, www.erzgebirge-tourismus.de

13.-15.3.  Chemnitz, Messeplatz 1 101
Chemnitzer Friihling, www.chemnitzer-fruehling.de

9.5. Schneeberg, Marktschwarmer,
Blumen- und Pflanzenmarkt, www.marktschwédrmer.de

23.5. Jahnsdorf, Chemnitzer StralRe 78, Hofmarkt Ziegs 105
15. Hoffest mit Hoffestspielen, www.hofmarkt-ziegs.de

30.5. Crottendorf, Annaberger StralRe 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkdserei Fritzsch 109
Hoffest (Jubildumsfeier/10 Jahre Kdserei), www.hofkaeserei-fritzsch.de

6.6. Burkhardtsdorf, Obere HauptstraRe 61, RoBler-Hof Rolf Seyffert GbRs 106

Hoffest, www.roessler-hof.de
15.-19.7. Chemnitz, Innenstadt, Brauereimarkt, www.chemnitz-tourismus.de
24.7. - 16.8. Chemnitz, Innenstadt, Chemnitzer Weindorf, www.weindorf-chemnitz.de
7.8.-9.8.  Niederwiesa OT Lichtenwalde, Schloss und Park,
Haus- & Gartentraume, www.die-sehenswerten-drei.de
4.-6.9. Aue-Bad Schlema, Tag der Sachsen, www.tagdersachsen2020.de
19.9. Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, ,Zum Weihrichkarzl” 105
Hoffest, www.weihrichkarzl.de
26./27.9. Zwonitz, Innenstadt/Katzensteiner Agrargenossenschaft, Stadtverwaltung Zwonitz
24, Zwonitzer Erntedankfest und 28. Erzgebirgischer Pferdetag, www.zwoenitz.de

10.10. Schneeberg, Stadtzentrum, Stadtverwaltung Schneeberg 107
25. Westerzgebirgischer Oko- und Streuobstmarkt, www.schneeberg.de

18.10. Crottendorf OT Waltersdorf, HauptstraRe 5, Bienentau GbhR 109
Tag des traditionellen Handwerks, www.bienentau.de

18.10. Crottendorf, Annaberger StralRe 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkdserei Fritzsch 109

Tag des traditionellen Handwerks, www.hofkaeserei-fritzsch.de
27.11.-23.12.Chemnitz, Innenstadt, Chemnitzer Weihnachtsmarkt, www.chemnitz-tourismus.de

Wochenmarkte

09111 Chemnitz, Markt/Neumarkt, Di - Fr 9 - 17 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr

09127 Chemnitz, Ernst-Enge-StraRe, Mo - Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
08289 Schneeberg, Schneeberger Str. 94, Schwarzenberg-Neuwelt, Do & Fr

Hofldden, Laden Seite
09247 Chemnitz OT Rohrsdorf, Limbacher StralRe 86, Wirtschaftshof Sachsenland 103
08344 Griinhain-Beierfeld OT Waschleithe, Miihlberg 24, Ziegenhof Stubenrauch 104
08297 Zwonitz, Wehrgasse 2b, Floraland Gartencenter Gebr. Roth 104
09387 Jahnsdorf, Chemnitzer StraRe 78, Hofmarkt Ziegs 105
09465 Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, ,Zum Weihrichkarzl” 105
09235 Burkhardtsdorf, Obere Hauptstralle 61, RoRler-Hof Rolf Seyffert GhR 106
09385 Lugau, Untere HauptstraRBe 56, Harfesigg 106
08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2, Landschlachthof Silberfleisch 107
09488 Thermalbad Wiesenbad, Am Kurpark 2, Josef Miiller Erzgebirge GmbH & Co. KG (ab August) 108
09474 Crottendorf, Annaberger StralRe 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkéserei Fritzsch 109
09474 Crottendorf OT Waltersdorf, HauptstralRe 5, Bienentau GbR 109
09123 Chemnitz, Wolgograder Allee 200, MKS Kali- und Steinsalz GmbH 111
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Milchtankstellen

08309 Eibenstock, Sonneneck 2, Landwirtschaftsbetrieb A. Fuchs

08359 Breitenbrunn, Thomas-Miintzer-Weg 1, Hofladen Nestler

09128 Kleinolbersdorf-Altenhain, Altenhainer Dorfstrale 6, Milchtankstelle
09366 Stollberg, August-Bebel-StralRe 9, Gottfried und Tino Mockel GbR
09399 Niederwiirschnitz, Lichtensteiner StralRe 12, Hofladen Grimm

09432 GroRolbersdorf, HauptstraRe 114, Milchtankstelle GroRolbersdorf
09526 Heidersdorf, Dorfstralle 38, Agrargenossenschaft Heidersdorf

09548 Kurort Seiffen, Alte DorfstraRe 21, Agrarhof Schwartenberg

Lebensmittel richtig lagern: P

Nudeln und Spatzle ?‘\ rr"

Frische Teigwaren wie Nudeln, Spétzle und Gnocchi sind sehr keimanfallig. Gut gekiihlt
halten sie im Kiihlschrank drei bis vier Tage. Nudelreste sollten im oberen Kiihlfach auf- |
bewahrt werden. Dort halten sie ein bis zwei Tage. Indem man gekochte Pasta in geschlos-

senen Behdltern aufbewahrt, geht man sicher, dass die Nudeln nicht hart werden.

Damit sich Pasta mdglichst lange halt, achtet man darauf, die Nudeln nur so lange zu kochen, bis sie
bissfest sind. Wenn Spéatzle und Gnocchi oben schwimmen, sind sie fertig. Nach dem Kochen lasst man
die Nudelreste am besten zwei bis drei Stunden auskiihlen. So bildet sich spater kein Schwitzwasser, das
die Pasta matschig macht. Nach dem Kochen sollte man kurz kaltes Wasser {iber die Nudeln laufen las-
sen, damit die Pasta nicht verklebt. Auch auf einem gedlten Backblech verteilt, kithlen Nudeln gut aus.
Getrocknete Pasta ist bis zu einem Jahr haltbar. Wichtig ist, dass sie bei Raumtemperatur, trocken und gut
verschlossen gelagert wird. -

Fleisch und Wurst

Fleisch und Wurst sind leicht verderbliche Lebensmittel und gehdren somit
direkt nach dem Einkauf in den Kiihlschrank. Im Sommer sollte Fleisch auch
schon auf dem Weg nach Hause kiihl transportiert werden: hier bieten sich Kiihltaschen oder -boxen an.
Auf einen Teller gelegt und mit Klarsichtfolie abgedeckt, bleibt rohes Fleisch im untersten Kiihlschrankfach
am langsten frisch. Dabei ist zu beachten, dass der Fleischsaft nicht mit anderen Lebensmitteln in Beriih-
rung kommt, da sich darin Bakterien sammeln kénnen.

Was fiir Fleisch gilt, ist auch fiir Wurst nicht verkehrt. Angebrochene Gléser mit Kochwurst gehdren genauso
in den Kiihlschrank wie Briih- und Rohwurstaufschnitte. Ideal hierfiir ist die unterste Ebene des Kiihl-
schranks. Generell empfiehlt es sich, Wurst lieber in kleinen Mengen zu kaufen und zeitnah zu verbrauchen.
Wie lange rohes Fleisch und Wurst bei guter Aufbewahrung haltbar sind, ist abhdngig von der Fleischsorte.
Rindfleisch: 3-4 Tage, Schweinefleisch: 2-3 Tage, Gefliigelfleisch: 2 Tage, Hackfleisch: 1 Tag, gegart: 2
Tage, Aufgeschnittene Wurst: 3 Tage, Wurst am Stiick: 6 Tage.

Obst und Gemiise
Fast alle Gemiisesorten sind kiihlschrankvertrdglich, nur Auberginen, Toma-
ten, Kartoffeln und Kiirbis sollten nicht so kalt lagern.

Schwieriger ist es beim Obst. Manche Obstsorten bewahren ihre Frische und
Vitamine nur gut gekiihlt in einer offenen Plastiktiite, andere reagieren
empfindlich auf Kalte. Es gilt die Faustregel: Heimisches wie Apfel, Kirsche
oder Zwetschge konnen kiihl lagern, Exotisches wie Mango, Banane oder Zitrusfrucht gehdrt nicht in den
Kiihlschrank. Ausnahmen: Feigen und Kiwis. Einige Obst- und Gemiisesorten entwickeln mit der Zeit das
Reifegas Ethylen. Dieses sorgt dafiir, dass anderes Obst und Gemiise in der Nahe schneller altert und ver-
dirbt. Dazu gehoren Tomaten, Apfel, Aprikosen und Pflaumen, die man am besten getrennt aufbewahrt.
Haben Sie zu viel eingekauft? Sowohl Gemiise als auch Obst lassen sich gut einfrieren oder einkochen. In
Essig oder Ol eingelegt sind Gemiisereste ebenfalls linger haltbar.

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz 101




Feierm, wo Geschichte ein Zuhause hat.

Eventlogation Kefiberg-Keller
Fabrikstrafie &
09111 Chemmitz

Buchusg und Reparvierung
Motel i1 Retlaarent
iorikhaus Griina
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Wirtschaftshof Sachsenland 2o

Angebot TR LA TR
..................................................................................... efrserylarned

komplettes Sortiment Fleisch- und Wurstwaren vy | e S T
Plattenservice
Belieferung von GroRabnehmern

garantiert eigene Herstellung aus Wittgensdorf
in absoluter Frische und bester Qualitat

Verkauf

..................................................................................... Wirtschaftshof

Filialen: Dienstag - Samstag Sachsenland
Wittgensdorf, R.-HarlaR-Str. 4a, T. 03 72 00 - 8 13 47 Limbacher Stral3e 86
e
L1.mbach-0berfrohna, Fro.hnbacl'!str. 59-61, T. 037 22 - 40 60 11 T.037 22 -5 04 80
Limbach-Oberfrohna, Kleines Dorfchen 5, T. 0 37 22 - 8 90 64 35 F.037 22 -50 48 21
Burgstadt, Dr.-Wilhelm-Kiilz-Str. 15, T. 0 37 24 - 6 66 98 46 info@wirtschaftshof-

Hofladen: Dienstag - Samstag sachsenland.de
Rohrsdorf, Limbacher Str. 86, Tel. 0 37 22 - 50 48 24 www.wirtschaftshof-
reichhaltiges Direktvermarktersortiment sachsenland.de
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Ziegenhof Stubenrauch

Ziegenprodukte
Eierlikor aus Ziegenrahm
frische Hiihnereier
Fleisch vom Stattelschwein

Fleisch vom roten Héhenvieh (Rind)
Bestellannahme fiir Weihnachtsgefliigel

GARTENCENTER Gebr. Roth - Wehrgasse 2B - 08297 Zwénitz

Wir fiihren spezialisierte
Seminare durch (besonders
Januar - Mérz) zu den Themen:

- Obstbaumschnitt (immer der
erste Samstag im Februar)

- Honig von hier (Mitte Februar)

- Weinrebe und Mini-Kiwi im
Hausgarten (Ende Februar)

- Pflanzkartoffeln (Mitte Mérz)

- Rasen sowie Kréuter

- luftreinigende Zimmerpflanzen

Herkunft aus der Heimat!
Dafiir stehen unsere Partner:

- NABU-Séfte von Streuobst-

wiesen des Westerzgebirges

- sortenreine Apfelséfte
- lokale Honige vom Imker
- verschiedenste Bio-Krauter-

und Gemiisejungpflanzen aus
hiesigen Gértnereien

- Obst- und Wildobstgeholze aus

regionalen Baumschulen

- die Aronia ORIGINAL-Vielfalt
- 6kologische Weine vom

Elb-Anbaugebiet

Termuane

tubernsmach
Miihlberg 24
08344 Griinhain-Beierfeld
0T Waschleithe
T.0152-0927 1675
ziegenhofstubenrauch@
gmail.com

Ganzjahrig bieten wir qualifizierte
Beratungstage zu den Fragen:

- Obstanbau im eigenen Garten

- Rosen und Stauden

- Pilzberatung sowie Pomologe

- bienenfreundliche Pflanzen

- 0kologische Baumpflege

- Bodenbestimmung, schonende
Bodenbearbeitung

- naturgeméBe Kompostierung,
Diingung und Pflanzenschutz

- Teich-Bau & Wasseranalysen

- gesunde Tiererndhrung

wnker (03F3 S4) 310-0

oder www Selrruzolef -roth..de
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Hofmarkt Ziegs

Rind-, Schweine-, Kalb-, Lamm-, und Wildfleisch aus
eigener Produktion

Hausschlachtene Wurst von Rind, Schwein und Kalb

Partyraumvermietung bis 30 Personen

Spanferkelzubereitung
Verkauf
Hofladen: Jahnsdorf

Do 9 - 18 Uhr

Fr 9-16 Uhr

mit wechselndem Angebot

Hofmarkt Ziegs
Chemnitzer StraRe 78
09387 Jahnsdorf
T.03721-22518
Veranstaltungstipp peter-ziegs@web.de

23. Mai 15. Hoffest mit Hoffestspielen www.hofmarkt-ziegs.de

HUSS Raucherkerzenherstellung

Raucherkerzen, auch als Weihrichkarzle bekannt, sind besonders zur Weih-
nachtszeit nicht mehr wegzudenken. Bei uns in Neudorf werden bereits seit
1930 feine Weihrichkarzle aus natiirlichen Rohstoffen nach alten Familien-
rezepturen hergestellt. Sie sind sozusagen ,Natur pur”. Ebenso stellen wir
verschiedene Rducherkerzendfen und DuftgefdRe aus Blech her. In unserem
Ladengeschdft in Neudorf konnen Sie nicht nur HUSS-Produkte erwerben.
Ebenso konnen Sie in der Schauwerkstatt selbst Weihrichkarzle formen und in
der Leffelstub’ regionale Speisen genieRen. Hofladen

~Zum Weihrichkarzl”
Ladengeschaft & Schau-
werkstatt & Leffelstub’

& Ferienwohnung HUSS Raucherkerzen-
Karlsbader Str. 187/189 herstellung
09465 Sehmatal-Neudorf ~ Produktion & Versand
T.037342-149390 Gewerbegebiet 11

laden@juergen-huss.de 09465 Sehmatal-Neudorf
www.weihrichkarzl.de T.037342-88090
F. 037342 -8809 18
Veranstaltungstipp info@juergen-huss.de

19. September
Hoffest 10 - 17 Uhr www.juergen-huss.de
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RoRler-Hof Rolf Seyffert GbR

Angebot
standig: Butter, Joghurt, Buttermilch, Eis, Frischkdse, Schnittkése,
Fleisch und Wurst, Eier, Hiahnchen
saisonal: zu We1h“nachten Enten und Gans.g Obere HauptstraBe 61
Events: Schaukésen — Schaubuttern — Kdseschule
Kindergeburtstage — Betriebsfiihrungen 09235 Burkhardtsdorf
T.03721-23283
Verkauf Hofladen in Burkhardtsdorf, Natur- und Bauernmarkte roessler-hof@t-online.de
Veranstaltungstipp 6. Juni Hoffest www.roessler-hof.de
13. - 15. Mérz: Chemnitz, Messeplatz 1 Chemnitzer Messegeldnde. Neben Saat- und Pflanz-
- > - gut bieten die Aussteller Neuheiten bei Garten-
Chemn]tzer Fru hhng technik, -mébeln und -zubehdr sowie Freizeit- und

Was gibt es Schoneres zum Friihlingsbeginn als ein  Hobbyaccessoires an.

Meer aus Blumen und Pflanzen, strahlende Farben  In der Messehalle 2 wird die Sonderschau ,Der le-
und Formen und das ganz in Ihrer Ndhe? bendige Bauernhof — Mensch & Natur” prasentiert.
Endlich wieder Hand anlegen kdnnen und sich sein  Auf dem lebensgetreuen Bauernhof wird gezeigt,
personliches Paradies auf dem Balkon, auf der Ter-  wie regionale Produkte erzeugt und mit Tieren um-
rasse oder im Garten schaffen. Wie Sie das neue  gegangen wird. Zudem wird es verschiedene Mitma-
Jahr in Ihrer griinen Oase einlduten und sich fiir ~ changebote fiir GroR und Klein geben, bei denen
die Gartensaison wappnen kdnnen, sagen Ihnen  neben handwerklichem auch spielerisches Kénnen
die Aussteller beim Chemnitzer Friihling auf dem  gefragt ist. www.chemnitzer-fruehling.de
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Landschlachthof Silberfleisch

Angebot
e Lohnschlachtung und Verarbeitung Landschlachthof
e Erzgebirgische Fleisch- und Wurstspezialitdten
e Fertiggerichte und Wurstkonserven aus unserer
Kiichenmanufaktur e
* Partyservice ¢l i@ﬁ' sl
e Festtagsspezialitdten, z. B. Weihnachtsbratwurst . -
* Herstellung von Eigenmarken
Original Schneeberger Knappenwurst®
Schneeberger Friihstiicksfleisch AFE_—R_A_-\,W
Verkauf vchalt Y
Geschaft: 08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2 Obere Zobelgasse 2
Filialen: 08280 Aue, Schwarzenberger Stralle 7, Lindenstralle 15 08289 Schneeberg
08297 Briinlos, Franzberg 1; 08294 LoRnitz, HeinestraRe 1 T.03772-3716 50
08352 Langenberg, Landschlachthof Langenberg, Gewerbestr. 9a  F-03772-3716510
09366 Oberdorf, Neuwiirschnitzer StraRe 1 silberfleisch@

agrar-loessnitz.de
Bauernmarkt: Schwarzenberg-Neuwelt, Schneeberger Str. 94, jeden Do & Fr g

Lieferung:  GroRabnehmer www.agrar-loessnitz.de

26. Westerzgebirgischer Oko- und Streuobstmarkt

Jedes Jahr am 2. Sonnabend im Oktober findet
der Westerzgebirgische Oko- und Streuobstmarkt
im Schneeberger Stadtzentrum statt, dieses Jahr 6K° &
steht der Kiirbis im Mittelpunkt. Die Bedeutung

des Marktes ist mittlerweile von Jahr zu Jahr

gestiegen, weil das Interesse der Menschen an der STREU oBST
Herkunft der Produkte groR ist, ganz nach dem -

Motto ,regional-saisonal”.

In diesem Jahr werden wieder ca. 45 Anbie-
ter erwartet. Im Angebot sind Erzeugnisse aus
der landwirtschaftlichen Direktvermarktung z.B.
Fleisch- und Wurstwaren, Bienenprodukte, Back-
waren, Obst, Gemiise, Kise, hochwertige Ole,
Naturkosmetik, Tee, Krduter, Pflanzen fiir die
Herbstbepflanzung, Schafwollprodukte, Lebkuchen
aus Pulsnitz, als auch viele tolle handgefertigte
Geschenkideen, Keramik, Biirsten- und Besen,
Holzartikel fiir den Haushalt und vieles mehr.

Es wird gebuttert, mit den Kindern gebastelt, man
kann eigene Apfelsorten bestimmen lassen und
es werden viele Leckereien rund um den Kiirbis
angeboten. www.schneeberg.de
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. Kriuter- Jee - Geuniirze
Josef Muller Erzgebirge GmbH & Co. KG, Geschéftsfuhrer: Martin Groth

E Am Kurpark 2 - 09488 Thermalbad Wiesenbad - Telefon 03733 500626
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Landwirtschaftsbetrieb & Hofkaserei Fritzsch & %

Angebot

standig: Schnittkdse, Weichkdse, Frischkdse, Joghurt Natur, Butter
Buttermilch, Rohmilch, Pasteurisierte Milch, Kdse-Platten
fiir Thre Feier, Prasentkorbe

saisonal: Softeis

Spezialitdt: ~ Milchschnaps

Fiihrungen:  durch die Késerei mit Verkostung (nur mit Voranmeldung
ab 10 Personen)

Hochstgelegene Kaserei

e im Westerzgebirge
Hofladen: Crottendorf 24:5; _Frléou-h? Uhr Landwirtschaftsbetrieb
& Hofkaserei Fritzsch
Markte: Wochen- und Frischemarkte in der Region Annaberger StraRe 158
Annaberg, Aue, Zwickau, Zwdnitz 09474 Crottendorf
Termine auf der Internetseite 0. Facebook Hofkdserei Fritzsch T.0373 44 -7194
Bestellung:  Internetshop www.hofkaeserei-fritzsch.de T.037344-1397 31
. F.037344-13748
Veranstaltungstio e info@hofkaeserei-
30. Mai Hoffest (Jubildumsfeier 425 Jahre Landwirtschaft in fritzsch.de
Familienbesitz und 10 Jahre Késerei) www.hofkaeserei-
18. Oktober Tag des traditionellen Handwerks fritzsch.de

e verschiedene Honigsorten aus eigener Bio-Imkerei und
von ausgewahlten Imkern

* Vitalprodukte mit Bliitenpollen, Gelée Royale oder Propolis
¢ Honigweine auch zum Selberabfiillen und Honiglikére aus
eigener Herstellung

* HonigsiiBwaren und handgeschopfte Honigschokoladen
¢ Naturkosmetik mit Propolis oder Gelée Royale

In den warmen Monaten bieten wir Ihnen unter dem
Motto ,Atme Dich gesund” eine Atemwegstherapie
mit Bienenstockluft an.

Verkauf

Hofladen: Waltersdorf 10 - 17 Uhr, Di 10 - 18 Uhr,
Sa 9 - 12 Uhr, Mi geschlossen Bienentau GbR
Filiale: Annaberg-Buchholz HauptstraRe 5

GroRe Kirchgasse 17 09474 Crottendorf
Mo - Mi 10 - 17 Uhr, Do/Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr 0T Waltersdorf

Vi L . T.03733-6736067
Ve UGS D e info@bienentau.de
18. Oktober Tag des traditionellen Handwerks www.bienentau.de
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So kannen Sie uns erreichen: Besuchen Sie uns auch im Web uner:

Braverei Zwdnitz Telefon 037754 /59905

Dominik Naumann Fox 037754 /59906 . N
Grinhainer Strafe 15 kontakt@brauerei-zwoenitz.de www.brauerei-zwoenitz.de
08297 Zwanitz / Erzgebirge .com/bruuerei.zwoenitz
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Sanisal - das Mineralsalz aus
Mitteldeutschland —
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Sanisal ist fur Menschen mit erhohtem Mineralstoffbedarf und enthiilt viel Kalium,
Magnesium und Calcium. Besonders geeignet fiir Schwangere, stillende Mitter,
Kinder und Sportler. Sanisal ist eine Mischung von Mineralsalzen aus natirlichen
Vorkommen und schmeckt dhnlich wie Fleur de Sel.

it 19584
Das Original.

v/ 200 Mio. Jahre alt
v’ ohne Rieselhilfen
v voller Geschmack
v’ mineralreich

v frei von Mikroplastik
Lagerverkauf Hurtig: Montag und Donnerstag 10-18 Uhr

MKS Kali- und Steinsalz GmbH, Wolgograder Allee 200, 09123 Chemnitz
Telefon: (0371) 26 21 20 41, Telefax: (0371) 26 2120 11

Wir suchen Héindler!  www.sanisal.de
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Zwickau

Auf einer Erkundungstour durch den Landkreis Zwickau mit iiber 600 Kilometern
Rad- und Wanderwegen entlang der Zwickauer Mulde entdeckt man neben

Schldssern, Burgen und Industriegeschichte regionalen und nachhaltigen Genuss.

Auf Entdeckungstour — Genussreise
Entdecken Sie unterwegs in den Restaurants
die verschiedensten Kreationen, von der klas-
sischen gutbiirgerlichen Kiiche bis zum inno-
vativen GaumenschmauR, die ihr Herz héher
schlagen lassen.

Aufvielen Markten kann man Neues entdecken
und beim Wochenendausflug das Engagement
und die Leidenschaft der Bauernhdfe und der
Genussmanufakturen erleben. Ob auRerge-
wohnliches Dinner im Urlaub oder bewusster
Genuss im Alltag — Erleben, GenieRen, Ent-
decken und Stébern im Zeitsprungland.

www. zeitsprungland.de

Frischer geht es nicht

Das Bediirfnis der Verbraucher nach frischen
regionalen Produkten aus nachhaltigem 6ko-
logischen Anbau wachst zusehends. Daher
hat der neue Frischemarkt in Zwickau viele
Anhdnger gefunden. Nachhaltig, griin, frisch
- das kommt gut an. Einmal im Monat bieten
ausgewahlte Direktvermarkter und Urprodu-
zenten aus heimischer Region ihre frischen
Produkte auf dem Hauptmarkt an.

Dort kann man sich einen Uberblick {iber die
Direktvermarkter der Region und deren Pro-
dukte verschaffen.

www.zwickau.de
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Wissen rund um die Wilde Wiese
Was Mann, Frau, Kind kennt, schmeckt und
schatzt, das wird auch geachtet und ge-
schiitzt. Wir lernen unsere Umwelt mit ihren
Un-Krdutern mit anderen Augen und allen
Sinnen kennen. Der Supermarkt steht auf der
Wiese. Warum vertraut man mehr dem Etikett
eines Industrieproduktes als dem bewahrten
Wissen unserer Vorfahren? Was ist essbar,
sogar ein auBRergewohnlicher Genuss, und
wovon lasse ich lieber die Finger? Anliegen
der Krduterpddagogin Annett Groh ist es,
mit fundiertem Wissen und Fachkompetenz
bewussten GenieRern unsere schone Natur
wieder so nahe zu bringen, wie es vor
Generationen noch im Alltag fest verankert
zum Grundwissen gehorte. Mit Krauterver-
anstaltungen, Krduterspaziergangen und
-wanderungen zu regionalen Veranstaltun-
gen sowie Weiterbildungsangeboten fiir Pad-
agogen und Gastronomen, Krauterpadagogik
in Kitas & Schulen und Wildkrauterbuffets,
wie ,Wildes Kochen mit Freunden” wird dies
praxisnah vermittelt.

www. uhlsdorfer-marmelaedchen.de

Deutsches
Landwirtschaftsmuseum

Schloss Blankenhain

Das Freilichtmuseum umfasst auf 11 Hektar
Flache 80 Gebdude und bauliche Anlagen
mit 100 thematischen Ausstellungen der
ldndlichen Lebens- und Arbeitswelt aus dem
Gebiet Mitteldeutschlands vom 18. Jahrhun-
dert bis in die Gegenwart. Zu jeder Jahres-
zeit lohnt sich ein Ausflug ins westsdchsische
Blankenhain, um den Charme der Museums-
landschaft im Wechselspiel mit der Natur zu
erleben. Zahlreiche Wanderwege fiihren auf
traditionellen Pfaden durch die historisch
und landschaftlich einmalige Umgebung.
Veranstaltungstipp: 21./22. September
Mitteldeutscher Kdse- und Spezialitdten-
markt

www. deutsches-landwirtschaftsmuseum.de
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Heimat zum ReinbeilRen

im Zwickauer Land

Unter diesem Motto stellt die Zukunftsregion
Zwickau regionalen Erzeugern, Verarbeitern
und Handlern eine Plattform zur Verfiigung.
Frische und nachvollziehbare Herkunft sind
Entscheidungskriterien fiir landwirtschaft-
liche Produkte direkt vom Bauernhof - Fleisch
und Wurst von Rind, Schwein und Hiihnern,
Eier, Milchprodukte wie Kase, Quark, Butter
und Joghurt, Brot und Brotchen in BIO-
Qualitdt und ein groRRes Angebot an siilRen
Sachen.

Das Portal prasentiert iiber 30 Produzenten
der Region und mochte das Bewusstsein fiir
Vielfalt und Qualitat regionaler Produkte und
Erzeugnisse starken.
www.zukunftsregion-zwickau.de
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Feste, Markte, Veranstaltungen Seite
29.2./1.3.  Waldenburg, Peniger StraRe 10, Schloss Waldenburg
Friihlingsmarkt der Kunsthandwerker, www.zeitsprungland.de

21.3. Glauchau, Markt 1, Gartenstadt Glauchau
Frithlings- und Ostermarkt, www.zeitsprungland.de
28.3. Limbach-Oberfrohna OT Wolkenburg, Schloss 3, Schloss Wolkenburg
Ostermarkt, www.zeitsprungland.de
4.4, Wildenfels OT Hartensdorf, Karl-Marx-StraRe 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122
Hartensdorfer Ostermarkt, www.bauernhof-kunz.de
11.4. Hirschfeld, TierparkstralRe 3, Tierpark
Familienosterfest, www.zeitsprungland.de
18.4. Altenburg, Markt, Altenburger Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de

18./19.4. Crimmitschau 0T Blankenhain, Am Schloss 9, Schloss Blankenhain
Mitteldeutscher Korbmacher- und Pflanzenmarkt, www.zeitsprungland.de

25.4. Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118
Frithlingsbauernmarkt, www.zeitsprungland.de

2./3.5. Crimmitschau, Parkteichgeldnde Gablenz,
29. Westsachsischer Topfermarkt, www.crimmitschau.de

2./3.5. Lichtentanne, BurgstralRe 34, Burg Schonfels
GroRer Garten- und Pflanzenmarkt, www.zeitsprungland.de

9.5. Werdau, Marktplatz, Garten- und Pflanzenmarkt, www.werdau.de

23.5. Hartensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Hartensdorf 117
Hoffest mit Bauernmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de

13./14.6. Lichtenstein, Neumarkt/Seminarplatz, 26. Rosenfest, www.zeitsprungland.de

13./14.6. Waldenburg, Freiheitsplatz

26. Waldenburger Topfermarkt, www.waldenburg.de
20.6. Glauchau, Markt, Mittsommermarkt, www.zeitsprungland.de
20./21.6. Augustusburg, Schloss 1, Schloss

Sommermarkt der Kunsthandwerker, www.zeitsprungland.de
25./26.7. Lichtentanne, Burg Schonfels,

15. Handwerker- & Topfermarkt, www.burg-schoenfels.de
26. - 28.6.  Glauchau, Innenstadt

Stadtfest ,,Glauchauer Sommertraume”, www.zeitsprungland.de
31.7.-2.8. Hohenstein-Ernstthal OT Wiistenbrand,

Heidelbergfest, www.hohenstein-ernstthal.de

7.8. Crimmitschau, Markt, GroRes Marktfest, www.zeitsprungland.de

12.9. Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Am Ullersherg 31, Guidohof 122
Hoffest, www.guidohof.com

19./20.9. Crimmitschau OT Blankenhain, Am Schloss 9 116

Mitteldeutscher Kise- und Spezialitaitenmarkt,
www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de

26.9. Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118
Niederfrohnaer Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de

3.10. Wildenfels OT Hartensdorf, Karl-Marx-StraRe 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122
Herbstfest mit Bauernmarkt, www.bauernhof-kunz.de

6.12. Miilsen, Wildenfelser Stralle, Ortmannsdorf
Weihnachtsmarkt Ortmannsdorf, www.zeitsprungland.de

12./13.12.  Hdrtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Hartensdorf 117

Hartensdorfer Weihnachtsmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de
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Hofladen, Laden Seite

09337 Hohenstein-Ernstthal, HerrmannstralRe 52, Marmeladen & Feinkostmanufaktur 117
08134 Hartensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Hartensdorf 117
09243 Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118
09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Miihlwiese 3 b, Uhlsdorfer MarmeLddchen 118
09337 Wiistenbrand, Stral3e der Einheit 31, Kaffeefee Sachsen 118
09355 Gersdorf, Erlbacher Stral3e 6, Biohof Kretzschmar 119
08428 Langenbernsdorf, Hauptstralle 36, Fruchtsaftkelterei Mehlhorn 120
08066 Zwickau, AuRere Dresdner StraRe 29, Marienthaler Friichtchen 120
08427 Fraureuth OT Gospersgriin, SchulstraRe 1, Agrarhof Gospersgriin 121
09212 Limbach-0berfrohna OT Uhlsdorf, Am Ullersberg 31, Guidohof 122
09212 Hartenstein, Zwickauer StralRe 46, StrauRenhof Ochsenkopp 122
08134 Wildenfels OT Hartensdorf, Karl-Marx-StraRe 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122
Milchtankstellen

08064 Zwickau, FeldstralRe 43, Th. Riedel G. Riedel J. Riedel GbR

08107 Hartmannsdorf, Rothenkirchener StraRe 113, Landwirtschaftsbetrieb A. Miiller
08134 Hartensdorf, Karl-Marks-StralRe 82, Milchtankstelle Roder GbR

09212 Limbach-0Oberfrohna, Bodenreform 9, Milchtheke Frischmilchquelle

09356 St. Egidien, Thomas-Miintzer-Weg 11, Hartmut Ulbricht

09356 St. Egidien, Ernst-Schneller-StraRe 62, Landwirtschaftsbetrieb Winter

Lebensmittel richtig lagern:

Richtig kiihlen

Die meisten frischen Lebensmittel wie Milchprodukte, Fleisch und Fisch, ebenso wie Obst und Gemiise

gehéren nach dem Einkauf direkt in den Kiihlschrank. Fiir den Uberblick, was frisch ist und was nicht mehr,

kommt neue Ware nach hinten, altere nach vorne.

Dariiber hinaus haben Kiihlschranke mehrere Temperaturzonen. Oberhalb des Gemiisefachs gilt: Je hoher,

desto wirmer. Das unterste Fach {iber dem Gemiisefach ist am kiihlsten. Die Tiir bekommt beim Offnen am

meisten Warme ab. Damit Lebensmittel im Kiihlschrank mdglichst lange frisch bleiben, sollten sie in das

passende Fach gerdumt werden:

- Oberstes Fach (ca. 8 °C): Zubereitetes, angebrochene Marmelade

- Mittleres Fach (ca. 5 °C): Milchprodukte, Kése

- Unterstes Fach iiber der Schublade: Leicht Verderbliches wie Fleisch, Fisch, Gefliigel, Feinkostsalate

- Schublade ganz unten (ca. 9 °C): Obst und Gemiise (Ausnahme: Kélteempfindliches wie exotisches Obst
oder wasserhaltiges Gemiise gehdren nicht in den Kiihlschrank)

- Tiir: Eier, Butter, Milch, Dressing, Saucen, offene Séfte

Richtig einfrieren

Je frischer die Produkte beim Einfrieren, umso ldnger halten sie sich. Lebensmittel werden am besten
direkt nach dem Kauf portionsweise eingefroren. Das spart Energie und man hat direkt die richtige Menge
zur Hand. Wichtig ist eine Verpackung, die vor Austrocknung und Aromaverlust schiitzt, wie zum Beispiel
Gefrierbeutel. Damit Gemiiseteile oder Beeren beim Einfrieren nicht zusammenkleben, kann man sie auf
einem Tablett kurz in den Tiefkiihler stellen, bevor die Stiicke in den Gefrierbeutel kommen.

Auch einmal Aufgetautes kann, sofern es sich nicht um Fleisch handelt, unbesorgt wieder eingefroren
werden. Zu beachten ist: Langsam und hygienisch im Kiihlschrank auftauen, Reste schnell zuriick ins
Gefrierfach stellen und spater griindlich erhitzen. Nicht alle Lebensmittel eignen sich gleichermalRen zum
Einfrieren und sind im Gefrierfach dhnlich lange haltbar. Daher sollte Eingefrorenes stets mit dem Datum,
an dem es hergestellt beziehungsweise eingefroren wurde, beschriftet werden.
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19. - 20. September 2020 Sa./So. 10 - 18 Uhr
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Auch in diesem Jahr verschreibt sich der weit liber die Landesgrenze hinaus bekannte
Markt ganz dem Thema: ,,Regional ist erste Wahl“, wenn die kulinarischen Manufakturen
zu Kostproben, Prasentationen und zum Kauf einladen. Die Besucher konnen direkt mit
dem Erzeuger ins Gesprach kommen und sich dem ausgewahlten Programm samtliche
Informationen entnehmen. An verschiedenen Positionen des Marktes erklingt zudem
handgemachte Musik.

Um guten Kése genielen zu kénnen, muss man nicht nach Frankreich fahren; gereifte und
cremige Kase, Ziegen- und Schafskase, Schimmel-, Gewtirz- und Raucherkése werden auch
in unserer Region hergestellt. Per Hand und mit Liebe erzeugen Kleinproduzenten in
Thuringen, Sachsen und Sachsen-Anhalt vielfaltige Kasesorten aus Milch von Kiihen,
Ziegen, Schafen und Biiffeln vom eigenen Hof.

Gern kénnen Sie sich beraten lassen, was erganzend zum Kase mundet: Wein, (Fladen)brote,
Obst, Marmelade, Honig und Krauter erganzen die kulinarische Vielfalt. Weiterhin Kaffee,
Fleisch- und Fischspezialitaten, Korb- und Keramikwaren sowie exklusive Floristik. Ein
Programm aus Musik, Puppenspiel und Filmen untermalt desweiteren lhren Ausflug zum
Schloss Blankenhain.

Ein zunehmend beliebter Programmpunkt unter den Besuchern sind die Késekurse der
Hofkaseschule, die an beiden Tagen zu festgelegten Zeiten stattfinden. Jung und Alt diirfen
also selbst Hand anlegen. An ausgewahlten Standen, wie denen des Korbmachers, der
Seifenfilzerin, oder des Seilers wird zudem an weitere Handwerke herangefiihrt und erste
Unikate entstehen. Kleine Gesellen bekommen im Anschluss den verdienten und signierten
Handwerkerbrief. Arthur Felger, einer der erfolgreichsten Gemiise- und Friichteschnitzer
Deutschlands, fiihrt die Besucher in seine extravagante Schnitzkunst ein.

Fir den Markt und sein Kulturprogramm wird ein Eintritt fiir Erwachsene erhoben, Kinder bis 12
Jahre sind frei.
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Holunder & Co — Die Nummer 1 fiir Marmeladen und Feinkost

Angebot
Sortiment:  Fruchtaufstriche, Chutney, Senf, Essig, 0L, Likdre, Pesto, .Marmeladen &
Gewiirzmischunaen Feinkostmanufaktur
g Frank & Eva Melzer
U e HerrmannstraRe 52
Laden: Montag und Mittwoch von 10 — 18 Uhr 09:4370Hohenst:1(r)1;E(;ns;t8hal
. . . .0157-7 5
Markte: Natur- und Bauernmarkte der Region info@holunder-und.co
Lieferung: ~ Wiederverkdufern
Prasente, auch fiir Firmen www.holunder-und.co

Familie Roder
Otto-Nuschke-Str. 1

-:chﬂlfl mnhﬂf 08134 Hartensdorf
Hﬁm" idﬂﬂ Telefon: 037603 2618

Mobil: 0177 2852250
Umweltgerechte Landwirtschaft

Angebot stiandig Gemiise il
Getreide
Kartoffeln
Muisli, Safte
Brotaufstriche ...

saisonal Frisch-Gefltigel (Sept.-Mai) auf
Bestellung
Weihnachtsbaume div. Sorten

www.charlottenhof-haertensdorf.de

Bauernladen in Hiartensdorf
Mi+Sa 9-12, Do+Fr 9-18 Uhr

23. Mai 2020
Hoffest mit Bauernmarkt

3. Adventswochenende
Hidrtensdorfer Weihnachtsmarkt
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Tierpension — Futtermittel — Schafwollhandel Ute Vogel

Angebot

...................................................................................... Tierpension
standig: Schafwollartikel, Felle, Futtermittel Futtermittel
saisonal: Friihjahr — Blumen- und Gemiisepflanzen Schafwollhandel
Spezialitdit:  Holunderbliitengelee und -sirup aus eigener Produktion Ute Vogel
Service: Annahme von Schafrohwolle und von Fellen zum Gerben Jahnshorn 7
Verkauf Hofladen Niederfrohna Di- Fr9-18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr 09243 Niederfrohna

................. .B..........“..I;....d.................................................... T. 0 37 22 _9 50 30
auernmarkte der Region F.037 22 -4 06 84 39

Veranstaltungstipp 25.4. Friihlingsbauernmarkt, 26.9. Niederf. Bauernmarkt  tierenatur@t-online.de

Uhlsdorfer MarmeLddchen - Einkaufen wie im Kaufmannsladen”’

Angebot Uhlsdorfer MarmeLddchen

........................................ Annett Groh
Hausgemachte Spezialitdten von der ,Wilden Wiese Kriuterpidagogin-BNE

Marmeladen, Gelees, Likor, Sirup u.v.m. Miihlwiese 3 b
Prasente, Themenabende & Krauterwanderungen 09212 Limbach-Oberfrohna

OT Uhlsdorf

Verkauf Hofladen Ortsteil Uhlsdorf T.03 7609 - 5 08 87

Di 9 -12 und 14 - 16 Uhr F.037609-50798
Do, Fr 9-12 und 14 - 18 Uhr www.uhlsdorfer-
Mo, Mi, Sa nach Vereinbarung marmelaedchen.de

Angebot
handwerklich gerdsteter Raritdten-Kaffee
Sachsischer Gewiirzkaffee (Oktober - Marz)
sachsische Confiseriewaren, Prasente
Kaffeeverkostungen mit Schaurdsten
Termine unter www.kaffeefee-sachsen.de
Verkauf
Kaffeerosterei mit Café
Di und Do 14 - 18 Uhr, Fr 10 - 18 Uhr R
(nicht an Feiertagen) Kaﬁee.fee
Natur- und Bauernmarkte der Region Sachsen
(Termine im Internet und auf facebook) StraRe der Einheit 31
. L . . 09337 Wiistenbrand
Lieferservice fiir Firmen, Prasenteservice T.03723-62 6756
F.03723-669075
Mitglied info@kaffeefee-sachsen.de
Deutschen Réstergilde e. V. www.kaffeefee-sachsen.de
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Biohof Kretzschmar

Angebot
Bioeier, Eierlikor, Nudeln, Apfelsaft
Biodpfel (August - Januar), Produkte regionaler Erzeuger
Suppenhiihner
Verkauf Hofladen in Gersdorf
Automaten: Lichtenstein, StralRe des Friedens 14
Chemnitz, Moritzhof (Sparkasse)
Callenberg, Stausee Oberwald
Markte: Marktschwédrmer in Schneeberg und Lugau

I

Erlbacherstralle 6
09355 Gersdorf
T.0172-7970661
T.037203-4520
info@biohof-kretzschmar.de
www.biohof-kretzschmar.de

Honig - lecker und natiirlich

Honig ist etwas ganz Besonderes. Er
schmeckt gut und ist aufgrund seiner Inhalts-
stoffe ein bewdhrtes Hausmittel. Schon im
Altertum war der Honig ein Genussmittel und
soll den Gottern Unsterblichkeit verliehen ha-
ben. Honig ist vollkommen natiirlich, die Bie-
nen leisten mit ihrer Bestdubung einen wich-
tigen Beitrag fiir die Umwelt. Jeder Deutsche
verzehrt im Schnitt 1,1 kg Honig pro Jahr.

In Sachsen gibt es {iber 4.000 Imker mit ca.
36.000Bienenvélkern. Siewerdenvom Landes-
verband Sdchsischer Imker e.V. betreut, der
die Interessenvertretung wahrnimmt, Aus-
und Weiterbildung organisiert und Informa-
tionsveranstaltungen durchfiihrt. Er richtet
auch die jahrlichen Honigpramierungen aus,
auf denen die besten sadchsischen Honige
ausgezeichnet werden.

Lieferservice
und Onlineshop

Direktvermarktung findet heute natiirlich
auch digital statt — entweder im klassischen
Onlineshop mit Lieferung oder noch etwas
schicker, wie dies bei den Marktschwarmern
der Fall ist. Hier werden die Vorteile des
Onlineshops mit dem Einkaufserlebnis eines
Bauernmarktes verbunden. Dariiber hinaus
gibt es auch den Abo-Kisten-Lieferservice,
der regelmdRig Frische ins Haus bringt.

Im Verbraucherportal finden Sie zahlreiche
Anbieter von hochwertigem regionalem Ho-
nig. Er wird meist unter dem Markennamen
~Echter Deutscher Honig” vermarktet.
www.regionales.sachsen.de
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Fruchtsaftkelterei Mehlhorn
Angebot

eigene Erzeugnisse: Frucht- und Gemiisesafte, Apfelwein,
Gliihwein, Biosafte, sortenreine Apfelsafte

von Direktvermarktern aus der Region: Wurstwaren,
Marmeladen, Schokolade, Senf, Honig, Wein, Eierlikor,
Krdutersalze, Seifen

Prasente und Prasentkdrbe nach MaR, Firmengeschenke

Service: Obstannahme und Verarbeitung von: Apfeln, Quitten,
schwarzen, weiRen und roten Johannisbeeren, Stachel-
beeren, Sauerkirschen, Rhabarber

Zruchtiattbolicrec
Verkauf MEHLHORN

Hofladen: Langenbernsdorf Mo-Mi 7-12 und 13-17 Uhr e
HauptstraRe 36
Onlineshop: www.saftmanufaktur.com 08428 Langenbernsdorf

T.03761-29 86
. F.03761-2999
Projekte kontakt@mehlhorns.de

Wiesenschatz-Streuobstprojekt www.mehlhorns.de

Marienthaler Friichtchen

Angebot stindig, regional und saisonal, auch Oko

Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung, auch fiir
Wiederverkdufer

Apfelschokolade Vollmilch und Zartbitter

Fleisch- und Wurstkonserven, Eintopfe

Obst und Gemiise

Molkereiprodukte, Bauernhofeis

Mehle, Brotbackmischungen, Miisli, Backzutaten
Essige, Ole, Gewiirze, sauer Fingelegtes

Eier und Nudeln

Honig, SiiBRwaren

Séfte, Weine, Spirituosen

Naturkosmetik, Schafwollprodukte

Deko- und Geschenkartikel, Prasentkdrbe nach Wunsch w

Das Marienthaler Friichtchen verarbeitet in der eigenen Manufaktur Friichte AuRere Dresdn.er Str. 29
zu allerlei feinen Kostlichkeiten, die wir in unserem liebevoll eingerichteten 08066 Zwickau
Hofladen und bei Partnerunternehmen anbieten. Wir legen bei der Fruchtver- 1 0375-3531392
arbeitung groRen Wert auf den Erhalt der Fruchtstiicke und ihrem natiirlichen F. 0375 - 29 44 04
Aroma. In kleinen Mengen werden die Friichte unter schonendem Riihren mit k.menges@marienthaler-
der Zugabe von natiirlichem Pektin, dkologischem Zitronensaft und Zucker in- fruechtchen.de
dividuell zubereitet. Durch unsere Biozertifzierung sind wir in der Lage, neben www.marienthaler-
klassischen Marmeladen und Gelees auch Okoprodukte herzustellen. fruechtchen.de
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AGRARHOF

OB PFERSCGAUN ol

Schuistr.{, 08427 Fraursuth OT Gosparsgrin
Tel. 037800-7700, E-Mail: infofpagrarhof.de

i Hand-
gemacht:  viels kesative Frochtmsstriche,

| Eigonermte: kochtypeschs und historiscks
Kartofeleorten

Regionales: Nuedein, Eer, Honig, Salte,
O, Taw, Senl, Mehl, Back-
mhschungen ek

Tierisches: Geirskds, Fulber-
mittel, Kraftfusier

Vorgamerki:
1. Seplembei - 15 Dkiobai

Meine Einkaufszeiten: Hoshesr b sisf won 1ok i han

Speisehartafein
Mo, - Mi.
B0 = 17.00 Uhr Eanlca:m&:ﬂu;n
Do. + Fr.
8.00 - 19.00 Uhr
Sa, B.00-1200 Uhr Tum Solbstpflicken: Enaersn mil Dirskbestimd

Himisparen - Gofl - Aronlabaeren

Las Landloben: Betrebsfih rungen,

Farsrrwahnungan, Seminsrmbuse,
Reituriemichi

www.agrarhof.de



Okokiste und Demeterbetrieb 48|~ | [EXE3

Angebot komplettes Bio-Sortiment
Obst & Gemiise, Krauter, Holzofenbrot, Kése, Molkereipro-
dukte, Eier, Wurst, Bio-Trockenwaren
Fiihrungen und Erlebnistage fiir Kindergartengruppen und
Schulklassen, Wohnmobilurlaub

Verkauf Hofladen Uhlsdorf Di 15 - 19 Uhr, Fr 10 - 19 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Okokisten-Anlieferung Okokistenzertifikat: 4-Sterne-Betrieb
Veranstaltungstipp 12. September Hoffest

StrauRenhof Ochsenkopp

Angebot Fiihrungen auf dem StrauRenhof nach Absprache

standig: Fleisch, Wurst, Produkte von StrauRenhof
anderen Direktvermarktern Ochsenkopp
Dekoartikel: StrauBeneier und -federn  zwickauer StraRe 46

saisonal: Eier vom Strauf® (April - September) 8118 Hartenstein

Spezialitdt:  Eierlikor vom Strauf} M. 0173 -14168 44

Verkauf

Hofladen: Hartenstein Fr 12 - 16 Uhr, Sa 9 - 16 straussenhof-

Uhr und nach telefonischer Absprache ochsenkopp@web.de

Landwirtschaftsbetrieb
mit Direktvermarktung

Christian Kunz
Karl-Marx-Strale 70
08134 Wildenfels » OT Hartensdorf

Tel.: 037603/2019 | Fax: 037603/50217

Verkauf aus umweltgerechter Landwirtschaft
und artgerechter Tierhaltung

+ Fleisch- und Wurstwaren vom
Schwein, Damwild, Lamm und Rind

KUNZ

Spezialititen vom Bauernhof

LG

 dovcc
¢1%4¢
Silke Lucht, Am Ullersberg 31
09212 Limbach-Oberfrohna
0T Uhlsdorf

T.037609-5433

F. 037609 -507 64

info@guidohof.com

www.guidohof.com

4; April 2020
artensdorfer
Ostermarkt
3. Oktober 2020
Herbstfest mj¢
Ba“el'n.markt
Jeweils
9:00-18:00
Uhr

Offnungszeiten
Dienstag—Freitag 9.00-18.00 Uhr

www.bauernhof-kunz.de
bauernhof-kunz@t-online.de S
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Zeichen setzen mit gepriifter Qualitdt | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e.V.

Authentisches Landerlebnis der besonderen Art

Bei Vermietern, die nach den Kriterien der
Bundesarbeitsgemeinschaft fiir Urlaub auf
dem Bauernhof und Landtourismusin Deutsch-
land e. V. als Qualitdtsgepriifter Urlaubs-Bau-
ernhof ausgezeichnet sind, kdnnen Sie sich
darauf verlassen, dass Ihre Ferienwohnung
oder Ihr Ferienhaus im rdumlichen Zusam-
menhang mit einem aktiv bewirtschafteten
landwirtschaftlichen Betrieb steht. Auch
wenn der Bauernhof seinen Schwerpunkt im
Ackerbau hat, sind (zumindest Streichel-)
Tiere auf dem Hof vorhanden. Ein gepflegter
Gesamteindruck und eine Dokumentation der
Ausstattungsqualitdt — beispielsweise in Form
der DTV-Klassifizierung — werden selbstver-
standlich vorausgesetzt. Als Gast werden Sie
vor Ort personlich betreut. Fiir Ihre Erholung
im Griinen sorgen eine Gartenanlage oder Lie-
gewiese sowie ausreichend Griinflichen, Spa-
zier-, Wander- und/oder Radwege im Umfeld.

Zudem werden auf den ge- ~

priiften Urlaubs-Bauernhofen A

mindestens drei der folgenden BF

Leistungen angeboten: GEPRUFTE QUALITAT

- Hoffiihrung bzw. Besichtigung des landwirt-
schaftlichen Betriebes

- Mindestens eine organisierte Aktivitdt mit
bauerlich-landlichem Charakter (z.B. ge-
fiihrte Wanderung) wéchentlich

- Lebensmittel bzw. Produkte aus eigener
oder regionaler Erzeugung

- Mithilfe bei der landwirtschaftlichen Arbeit
auf dem Hof ist auf Wunsch mdglich (je nach
Jahreszeit/Witterung)

Weitere Informationen zur Zertifizierung er-
halten Sie beim Landurlaub in Sachsen e.V.
sowie unter

www. landurlaub-sachsen.de

Landkreis Zwickau 123



So schmeckt Sachsen im

Vogtlandkreis

Im Vogtland fiihrt kulinarisch nichts an der Kartoffel vorbei.
Bereits vor 300 Jahren wurden im Vogtland die ersten Knollen

angebaut und diese Tradition wird bis heute fortgefiihrt.

Wertschatzung der Kartoffel

0b rot-, blau-, gelb- oder weil¥fleischig, fest-
oder mehligkochend - die Vielfalt der Knol-
le spiegelt sich im Vogtland ganz besonders
auch auf dem Teller wider. Dies kann man in
zahlreichen Gaststdtten genielRen. Besonders
authentisch ist die einfache, deftige Kiiche
des Vogtlands mit regionalen Zutaten z. B. bei
den Teilnehmern des jahrlich stattfindenden
+KloRvogt“-Wettbewerbes oder den Gastro-
nomen von ,So schmeckt das Vogtland” zu

Genuss auf dem Knollensteig

Durch die unberiihrte Natur des Wiirschnitz-
tales fiihrt der vogtldndische Knollensteig.
Die 8 Kilometer lange Tour verlduft auf iiber-
wiegend befestigten Wald- und Feldwegen
und bietet eine ausgedehnte Landschaft mit
sanften Hiigeln und romantischen Talern. Den
Weg begleiten Lehrtafeln mit Informationen,
natiirlich iiber die Kartoffel, gestern und
heute. Eine Einkehr mit Kartoffelverkostung
ist einfach Pflicht. Hier genie3t man die vogt-

erleben. l@ndischen Spezialitaten aus der Knolle.
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Vogtlindische Bambes
Zutaten fiir 4 Personen:

2 kg rohe Kartoffeln,

1 | Buttermilch,

2 mittelgrolRe Zwiebeln,

1 EL Mehl,

3 EL Essig,

Salz, Pfeffer,
Zucker,

Margarine oder 0l
zum Backen

1) Kartoffeln
(roh!) schalen,
reiben und das Stér-
kewasser ausdriicken

Buttermilch, feingeschnit-

tene Zwiebeln, Pfeffer, Salz, eine Prise
Zucker und das Mehl hinzugeben und alles
gut durchriihren, kleine Puffer formen und
von beiden Seiten in Ol (Margarine) gold-
gelb backen

2) Wird regional entweder nur mit Zucker
bestdubt gegessen oder zu Apfelmus oder
anderem Obst gereicht oder aber als Bei-
lage zu Rotkohl und Sauerbraten serviert.
Wie viele Personen von diesem Gericht satt
werden, hdngt freilich vom Appetit und der
Frage ab, ob als Beilage (zum Sauerbraten)
oder Hauptspeise (mit Zucker oder Obst)
serviert wird.

o®

Reichenbach

. Auerbach
Plauen t
Oelsnitz /@

Klingenthal

- Bad Brambach
Bad Elster

Kostliches kulinarisches Duell
Wanderpokal KloRvogt

Kartoffel-Zeit ist Genuss-Zeit. Seit ihrer
Ankunft im Vogtland im 17. Jahrhundert hat
die Kartoffel hier zahlreiche Spuren hinterlas-
sen. Die Knolle gelangte einst {iber die Anden
nach Europa und entwickelte sich innerhalb
weniger Jahrzehnte zum wichtigsten Nah-
rungsmittel in Deutschland.

Zundchst argwdhnisch betrachtet oder gar
mutwillig zerstort, ist sie heute aus deut-
schen und besonders vogtlandischen Kiichen,
nicht mehr wegzudenken. Ob als Kartoffel-
puffer, Kartoffelsuppe, Kartoffelkuchen oder

in den beriihmten Griinen Kl6Ren (Bambes,

Zuedelsupp’, Griegeniffte).

Mit regionaltypischen und bodenstdndigen
Gerichten messen sich Kéche und Gastrono-
men beim ,KloRvogt-Wettbewerb” um den
begehrten Wanderpokal. Eine Jury bewertet
den Besuch des Gasthauses, um den Meister
der Kiiche zu kiiren. Es werden Angebot und
Qualitdt der Speisen und Getrdnke und das
originelle und regiontypische Ambiente ein-
geschatzt.
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Feste, Mdrkte, Veranstaltungen Seite
7.-14.3. Plauen, Biller-Veranstaltungshalle

25. Europdischer Bauernmarkt, www.plauen.de
4.4, Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130
16./17.5. Bad Elster, Konigliche Anlagen, 3. Rhododendronfest, www.badelster.de
21.-23.5. Muldenberg, FloRerfest, www.floesser-verein.de

1.6. Miihlenviertel, Deutscher Miihlentag, www.syrau.de 131

26. - 28.6.  Bad Elster, 110. Brunnenfest, www.badelster.de

6.9. Unterwiirschnitz, HauptstralRe 6, Erlebnishof Wilfert 132
Knollensteigfest, www.ferienhofwilfert.de

12.9. Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130

19./20.9. Bad Elster, Konigliche Anlagen, Herbst- & Weinfest, www.badelster.de

2. - 4.10. Oelsnitz, Innenstadt 129
23. Sachsisches Landeserntedankfest, www.landeserntedankfest-oelsnitz.de

10.10. Pausa-Miihltroff OT Unterreichenau, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft Weidagrund 131
Hoffest, www.agrar-weidagrund.de

7.11. Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130

Hofldden, Laden Seite

08606 Miihlental OT Tirschendorf, Schonecker StraRe 35, Agrargen. Weidagrund e.G. 130

08261 Eschenbach, Gunzener StraRBe 3, Bauernhof Kiirschner 131

07952 Pausa-Miihltroff OT Unterreichenau, HauptstraRe 13, Agrargen. Weidagrund e.G. 133

Milchtankstellen

07919 Miihltroff-Langenbach, Neuer Weg 17, Agrargenossenschaft Langenbach e.G.
07952 Pausa, Bernsgriiner StraRe 4, Agrarbetrieb Johannes Flo3, Inhaber Christoph FloR e.K.
08239 Falkenstein, SchulstraRe 3, Milchgut Triebtal GmbH

7. - 14. Mérz: Plauen

25. Europadischer Bauernmarkt

Europa im Vogtland - auch beim 25. Europdischen Bauernmarkt in der Biller-Veranstaltungshalle hei3t
es wieder: Direktvermarkter bieten ihre Waren an. Vom 7. bis 14. Mdrz gibt es Leckereien auf dem dber-
dachten Marktplatz. Der Markt fand erstmalig 1996 statt, seitdem sind Plauen und das Vogtland jahrlich
Gastgeber. www.plauen.de
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Vogtlandisches Freilichtmuseum Landwiist

Auf dem 2,5 Hektar groRen Museumsgeldande kann
man die Lebensweise der vogtlandischen Landbe-
volkerung vor 100 Jahren in mehr als 20 histo-
rischen Gebduden, in Gdrten und Schaufldchen
entdecken.

Thementage und Ferien:

Rund um das Leben der vogtlandischen Landbevél-
kerung werden Aktionstage veranstaltet. Im Friih-
jahr findet traditionell der Traktorentag mit alten
Traktoren und anderen Oldtimern statt.

Im Sommer folgen Vogtlandischer Imkertag, Ho-
nigfest, Krdutertag sowie der Handwerkertag.
Wahrend zum Imkertag traditionell Bienen, Bie-
nenzucht und Imkereiprodukte im Mittelpunkt
stehen, dreht sich am Krdutertag alles um eine
gesunde Erndhrung und Lebensweise. Einblicke
in die Herstellung von Nahrungsmitteln, Kleidung
und Geraten konnen Sie am Handwerkertag erhal-
ten und dabei vielfaltige Eindriicke sammeln.

Im Jahresverlauf unmittelbar miteinander verbun-
den sind Herbst und Ernte. Diese im b&uerlichen
Leben so wichtige Zeit feiern wir mit Thnen zusam-
men beim Herbstfest. Im Winter laden wir Sie zu

1. Juni: Vogtlandisches Miihlenviertel

Deutscher Miihlentag

Traditionell am Pfingstmontag laden die Deutsche
Gesellschaft flir Miihlenkunde und Miihlenerhaltung
und ihre Landes- und Regionalverbande zum ,Deut-
schen Miihlentag” ein. Rund 1.000 Wind-, Wasser-,
Dampf- und Motormiihlen 6ffnen dann bundesweit
ihre Tiiren. Sie lassen die Fliigel und Wasserrader
drehen, setzen die Mahlgdnge in Betrieb, laden zu
Flihrungen und kleinen Festen mit kulturellen Ange-
boten und auch zu Speis und Trank ein.

Auch in Sachsen 6ffnen zahlreiche Schmuckstiicke
und versprechen einen unterhaltsamen und erleb-
nisreichen Tag. Das Vogtldndische Miihlenviertel
ladt zum Wandern mit dem Miillerburschen mit Be-
sichtigung der Wallengriiner Miihle ein. Es werden
sich auch die Ruten der letzten Turmholldndermiih-
le des Vogtlandes in Syrau wieder drehen — Wind
vorausgesetzt. Falls nicht, legen die Miihlenfreunde
selbst Hand an die Zahnrdder des alten hélzernen
Miihlengetriebes. Natiirlich erkldren sie ebenfalls,
wie das technische Denkmal und das traditionelle
Miillerhandwerk funktionieren. www.syrau.de

Bastelaktionen, adventlicher Musik bei Gliihwein
und regionalen Weihnachtsleckerbissen ein.

An allen Thementagen erwartet Sie ein Begleitpro-
gramm mit Musik, Aktionen, Schauvorfiihrungen
und buntem Markttreiben.

www. museum-landwuest. de
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23. SACHSISCHES %)

LANDESERNTEDANKFEST
IN OELSNITZ/ VOGTL.

2. - 4. OKTOBER 2020
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23. Sachsisches Landeserntedankfest \

Willkommen in Oelsnitz/VogtL.

Die circa 11.000 Einwohner von Oelsnitz/Vogtl.
nennt der Volksmund im Vogtland liebevoll
.Sperken” — deshalb ist einer davon auch das
~heimliche” Wappentier geworden. Dabei hat die
Landwirtschaft im Vogtland eine lange und vor
allem reiche Tradition und Geschichte. Friiher
und heute stellt die Landwirtschaft die Lebens-
grundlage vieler Menschen vor Ort dar. So steht
im Zentrum des 23. Sdchsischen Landesern-
tedankfestes die vogtlandische Landwirtschaft
mit ihren verschiedensten regionalen Produkten
und Dienstleistungen. Gepaart mit gelungenen
Prasentationen, Informationsstanden und Fach-
gesprachen, sind die Besucher hier aufgerufen,
einen spannenden Einblick in die Produktion, die
Qualitdt und Einzigartigkeit der vogtlandischen
Erzeugnisse zu gewinnen. Die feierliche Umrah-
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 Fotos stock.adobe.com, Thietfy RYO. Qi .

mung des Landeserntedankfestes mit dem 6ku-
menischen Festgottesdienst und dem nunmehr
26. Erntekronen- und Erntekranzwettbewerb
sowie ein buntes Kulturprogramm sollen Sie als
Festbesucher begeistern. Und sehenswert ist die
LSperkenstadt” sowieso: ob die Stadtkirche St.
Jakobi mit den beiden hdchsten Kirchtiirmen im
sachsischen Vogtland, das Rathaus am Marktplatz,
das ,Zoephelsche Haus” aus dem Jahre 1755 oder
die seit mehr als einem dreiviertel Jahrtausend
liber der Stadt thronende Burganlage von Schlof3
Voigtsberg — lassen Sie sich iiberzeugen, dass die
Stadt Oelsnitz/Vogtl. und ihre Biirgerinnen und
Biirger gute und herzliche Gastgeber sind und
von der Feierlaune der ,Sperken” anstecken.
www.landeserntedankfest-oelsnitz.de
www.slk-miltitz.de
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Agrargenossenschaft Tirschendorf e.G.
Angebot

standig: Fleisch- u. Wurstwaren aus eigener Aufzucht u. Verarbeitung
Spezialitdt:  traditionell Gerduchertes, Hausschlachtenes

Saat- und Speisekartoffeln aus eigenem Anbau

Futtermittel (ab Hof)

Catering/Partyservice in bewdhrter Qualitdt

Verkauf

Hofladen: Willitzgriin Tel. 03 74 21 - 2 25 39 Di-Fr 9-18 Uhr
Sa 8 -11 Uhr

Filiale: Plauen Tel. 037 41 - 42 3450 Mo 8 - 14 Uhr
Di-Fr 8-18 Uhr Agrargenossenschaft
Sa 8-12 Uhr Tirschendorf e.G.

Schénecker StralRe 35

08606 Miihlental
0T Tirschendorf
T.037421-70240

F.037421-702410
info@agteg.de

www.agteg.de

Einkaufen unter freiem Himmel

Auch im Jahr 2020 finden drei Frischemarkte in
Reichenbach statt. Geplant sind folgende Termine:
4. April, 12. September & am 7. November.

Unter dem Motto ,Genial regional! - Leckerer
Genuss von hier” bieten Direktvermarkter und
Handler von 9:00 bis 15:00 Uhr frische Waren
auf dem Reichenbacher Marktplatz an. Ob Kase-
spezialitditen oder Honig, leckeres Obst und
Gemiise, frisch gepresste Safte, Fleisch- und
Wurstwaren, kulinarische Gewiirze, duftende
Blumen und Pflanzen oder knusprige Backwa-
ren - fiir jeden ist etwas dabei! Frisch vor Ort
geraucherter Fisch und Leckeres vom Grill - auch
an die GenielRer ist gedacht. Und das Beste
daran ist, dass die frischen Produkte direkt
von Landwirten aus nachhaltigem 6kologischem
Anbau der Region stammen. Kostliches aus
eigener Herstellung kann gleich auf dem Markt
geschlemmt werden.
www.reichenbach-vogtland.de

Em ka ufen. unter
freiem Himmel
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Bauernhof Kiirschner

kSO «>r ~Bauernhof
Oktober - Juni -« Kiirschner
Rind- und
Schweinefleisch vom Hof Gunzener StraRe 3
Wurstwaren 08261 Eschenbach
M. 0162 -6 0503 06
bauernhof-
eschenbach@web.de
Verkauf www.bauernhof-
Hofladen: Eschenbach kiirschner.de

Lebensmittel richtig lagern:

Richtig einfrieren

Die Tabelle gibt einen Uberblick, welche Lebensmittel wie und wie lange eingefroren werden kdnnen:

L — =l
Biskuit- Hefe- und Riihrteig (roh) v 1 Monat im Kiihlschrank

Torten F g (roh) ............................... R BTN
. R N
Brot, Brotchen, Hefegebiick, Biskuitboden, V' 6Monate  bei Zimmertemperatur auftauen,
Obstkuchen, Riihrkuchen dann toasten oder aufbacken
L e
o E1gelb ............................................ B T N
S, R PN
O, T
Geﬂugel ................................................. S e schrank F

regelmaRig abgielRen; mit kaltem
Wasser abwaschen

Margarine, Quark und Sahne v/ 12 Monate  im Kiihlschrank
Rohes Eiweill v/ 12 Monate  im Kiihlschrank
Gemiise v/ 1-15 Monate direkt in Pfanne oder Topf

(Bohnen, Erbsen, Paprika, Karotten, Kohl, Spinat:
gewaschen, zerkleinert oder blanchiert)

Obst (Beeren, Steinobst ohne Kerne: v/ 1-15 Monate im Kiihlschrank, bei Zimmer-
gewaschen und geputzt) temperatur oder in Mikrowelle
Gekochte Nudeln v/ 3-4 Monate in lauwarmem Wasser
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Kartoffel — Erlebnis — Hof Familie Wilfert

,Qualitdt frisch auf den Tisch”

Im Bio—Anbau ziichten wir {iber 80 alte Kartoffelsorten, inklusive einer
Eigenkreation, der ,Elstertalknolle”. Diese kommen dannin unserer Erlebnis-
gaststdtte frisch auf den Tisch. Wer etwas iiber die Knolle erfahren mochte,
wandert auf den ,Knollensteig-Rundweg” und kehrt zur Kartoffelverkostung
auf den Ferienhof Wilfert ein. Hier wird die Knolle zum Erlebnis gemacht.
Hohepunkt ist unser Knollensteigfest, welches am 6. September 2020 zum
10. Mal stattfindet. Hier geht es rund um die Kartoffel, fiir Stimmung sorgt

Kartoffel — Erlebnis — Hof
Familie Wilfert
HauptstralRe 6

08626 Unterwiirschnitz
T.037421-23462
M.0171-2666576

famwilfert@t-online.de

der Schlagerstar Christian Gebhardt. Alle Kartoffelfans und solche, die es
werden wollen, von nah und fern sind recht herzlich willkommen. Unsere
Gaste konnen die Erlebniswelt-Knolle von der Schaupflanzung bis zur Ernte

erleben. Wir laden Sie recht herzlich in diese Welt ein!

-

Der liebevoll ausgebaute Bauernhof befindet
sich im Elstertal und lddt zu entspannenden,
aber auch abenteuerlichen Tagen ein.

Das Angebot ist individuell auf die Bediirf-
nisse der Gaste angepasst, ob Sommerurlaub,
verlangertes Wochenende oder Familienfeste.
Das Zentrum des Hofes ist die Angerschanke,
ehemaliges Umschrothaus, wo sich der Gast-
raum befindet. Ein Kartoffelsalat mit den
handelsiiblichen Kartoffeln ist auf dem Tisch
nicht zu sehen, bunt muss er sein. Auf dem
Ferienhof kommen die tollen Knollen auf den
Tisch. Bei Oma gibt es Bambes mit Apfelmus.
Hier gibt es auch schon mal ,Raucherlachs auf
Bambes mit Krdauterschmand und Salatbeila-
ge” oder KartoffelspieRe. Der Bambesburger
ist fiir kleine Gdste etwas ganz besonderes.
Unsere Kartoffeln werden traditionell ange-
baut, geerntet und in eigener Kiiche ver-
arbeitet. Selbst der gemeine Kartoffelkafer
wird wie vor 100 Jahren mit Brennnesselsud
bekdampft, mehr Bio geht nicht.

www.ferienhofwilfert.de

Die Angerschdnke bietet Platz fiir ca. 20
Personen. Fiir groRere Familienfeiern und
Vereinsfeste steht die Kulturscheune mit Platz
fiir 35 bis 40 Personen zur Verfiigung. Zu allen
Jahreszeiten laden Pensionszimmer, Ferien-
wohnungen und Ferienhaus mit Blick auf die
Walder des Vogtlandes ein. Angrenzend befin-
det sich die Koppel mit Shetlandpony Ajax
und Ziege Moritz. Beim Fiittern oder Reiten
finden kleine Géste hier neue Freunde.

Dem hektischen Alltag ein paar Stunden ent-
fliehen oder den Urlaubstag intensiv genie-
Ren, sich verwohnen lassen, dem Korper und
Geist Gutes tun, dazu ist in unserem Kuschel-
hausel (kleine Wellnessoase) mit Sauna und
Warmekabine die beste Gelegenheit. Die Kar-
toffelgesichtsmaske, das Kartoffelbad oder
die Kartoffelhandpackung, die reichhaltige
Vitaminkur mit den besten Zutaten der vogt-
landischen Kartoffel pflegt und beruhigt die
Haut. Und wo kommt die Kartoffel her? Natiir-
lich von Wilferts Hof!
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Agrargenossenschaft Weidagrund e.G. Unterreichenau

AngeDOt e . _qaROENOSSENs,
reichhaltiges Sortiment an Fleisch- und Wurstwaren lﬂ' E . -]
aus der Direktvermarktung Unterreichenau Weidagrund 8.G.
Produktion nach Hausmacherart Landfleischerei
Speisenangebot aus eigener Kiiche Unterreichenau
Mittagstisch von Montag bis Freitag und Lieferung frei Haus in HauptstraRe 13
Pausa und Umgebung an Betriebe, Schulen, Kindergarten und 07952 Pausa-Miihltroff
Privatpersonen - Bestellung unter Tel. 03 74 32 / 2 05 94 0T Unterreichenau
Service fiir Festlichkeiten und Catering T.037432-20594
Wir bieten Ihnen vielfiltigen Partyservice und unseren Saal F.037432-21370

fiir bis zu 180 Personen mit gastronomischer Versorgung an.  post@agrar-weidagrund.de
Absprachen unter Tel. 03 74 32 / 5 07 37

Verkauf www.agrar-weidagrund.de
Hofladen: Unterreichenau
Filialen: Pausa (Penny), Pausa (Diska), Zeulenroda (Diska), Zeulen-

roda (KIK), Zeulenroda (Passage), Elsterberg, Langenwet-
zendorf, Plauen (Aldi), Greiz (Spectrum)

Markte: Markttag jeden 2. Samstag im Monat
(auRer Januar, Juli und August)
Lieferung: ~ GroRabnehmer und Wiederverkdufer
frei Haus im Umbkreis von 50 km
Onlineshop:  fiir Wurstbestellung www.fleischerei-weidagrund.de

Veranstaltungstipp

10. Oktober  Hoffest
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IHR REGIONALER
PARTNER MIT GROSSEM

C+C-ABHOLMARKT

VOLLSORTIMENT MIT UBER 50.000 ARTIKELN

Unser Full-Service fiir Sie

Food-Vollsortiment

& Gastronomiebedarf
; Verpackungs- & Einwegartikel
'.L — Abholmirkte

g 1 ﬁ - Lieferservice mit
H [ eigener 2-Kammer-Kiihlfahrzeugflotte

= L Maschinen- & Grof3kiichen-Planung

Montage-Service

Uber 12.000 Gastronomiebedarfs-Artikel fithren wir in unserem Sortiment und weitere 50.000
Katalogartikel kénnen wir taglich auf Kundenwusch nachbestellen. Sprechen Sie uns einfach an.
Wir freuen uns auch auf Ihren Besuch in unseren beiden C+C-Abholmirkten in Dresden sowie

Chemnitz mit zusammen iiber 7.000 m* Verkaufsfliche.

C+C-Markt Dresden C+C-Markt Chemnitz

Erfurter Strafle 12 Planitzwiese 25
01127 Dresden 09130 Chemnitz

Kontakt Kontakt

Telefon: 0351 4 99 27 - 0 Telefon: 0371 4 31 45 - 0
Telefax: 0351 4 99 27 - 98 Telefax: 0371 4 31 45 - 29
E-Mail: info@megadresden.de E-Mail: info@megachemnitz.de

WWW.MEGADRESDEN.DE
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Pfliigermeisterschaften
und bauerliches Brauchtum

Im September und Oktober 2020
finden die Regionalpfliigermeisterschaften in
den Landkreisen Erzgebirge, Vogtland und Leipzig
statt. Dazu mochten wir Sie herzlich einladen.

Im Rahmenprogramm wird modernste Landtechnik prasentiert.
Auch fiir die Oldtimerfreunde und Kinder gibt es Interessantes.
Direktvermarkter der Region sorgen fiir das leibliche Wohl.
Mehr dazu finden Sie auf der Homepage
www.slb-dresden.de in der Rubrik Termine.

5&’07) Séchsischer

Landesbauernverband e.V.
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13./14.6. Hauptaktionswochenende
sowie Marz bis Dezember sachsenweit

20. Tag des offenen Hofes

Der traditionelle , Tag des offenen Hofes” ist die grofSte Image-Aktion der

séichsischen Landwirtschaft. Er wird vom Séichsischen Landesbauernverband e. V.

organisiert und durch den Freistaat Sachsen unterstiitzt.

Landwirtschaft — Inovation & Vielfalt

Im vergangenem Jahr liberzeugten sich mehr als
100.000 Besucher vor Ort vom hohen Qualitéts-
bewusstsein der sdchsischen Bauern. Sdchsische
Landwirtschaftsbetriebe erwarten auch in diesem
Jahr von Mdrz bis Dezember mit guten Ideen und
tollen Programmen viele neugierige Besucher. Das
Hauptaktionswochenende ist am 13. und 14. Juni.
Auf einem Bauernhof gibt es viel zu entdecken. Ob
im Stall, auf dem Acker, im Garten oder im Maschi-
nenpark, Landwirte zeigen, wie die moderne Land-
wirtschaft funktioniert. Der moderne Landwirt ist

heute neben seiner Rolle als Produzent gesunder
und wertvoller Lebensmittel unter anderem auch
Okonom, Ingenieur, Mechaniker, Kaufmann, Ener-
gieproduzent und Landschaftspfleger. Das wiede-
rum macht den Beruf fiir Nachwuchs attraktiv und
eroffnet mit den 14 ,Griinen Berufen” zahlreiche
neue Karrierechancen.

Besonders das Thema Lebensmittelsicherheit be-
schéftigt die nachhaltige Landwirtschaft: Qualitdt
steht im Mittelpunkt. Das zeigen nicht zuletzt die
aktuellen Diskussionen.

Diese MaRnahme wird mitfinanziert durch Steuermittel auf Grundlage des von den
Abgeordneten des Séchsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die Férderung
erfolgt durch das Sachsische Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirtschaft.
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Die Giite ihrer Produkte garantieren Landwirte
mit zahlreichen Qualitdtssicherungssystemen und
sichtbaren Produkt-Siegeln wie QS-Zeichen oder
Biosiegel. Lebensmittelsicherheit heikt vor allem
wissen, wo die Mittel zum Leben herkommen.

Unter dem Motto ,Landwirtschaft — Inovation &

Vielfalt” kann man unter anderem Folgendes ken-

nenlernen:

- Leben auf dem Bauernhof

- artgerechte Tierhaltung

- umweltschonender Pflanzenbau

- moderne Technik

- selbsterzeugte Lebensmittel und sonstige Pro-
dukte zum Probieren und Kaufen

- Biogas- und Solaranlagen

- Ausbildung und Weiterbildung

Besucher konnen sich vor Ort und oft bei lau-

fendem Betrieb davon liberzeugen, wie Landwirte

mit den ihnen anvertrauten Ressourcen umgehen,
wie sie mit einer umweltbewussten Produktion
hochste Lebensmittelsicherheit gewdhrleisten
und verantwortungsvoll mit ihren Nutztieren um-
gehen.

Natiirlich kommen SpaR und Genuss nicht zu kurz.
Neben abwechslungsreichen Programmen, span-
nenden Entdeckungen fiir GroR und Klein und
kuscheligen Streicheleinheiten gibt es interes-
sante Gesprache mit Fachleuten sowie informative
Ein- und Ausblicke. Es warten vielfdltige regionale
Geniisse und saisonale Anbieter sowie ein abwechs-
lungsreiches Angebot auf neugierige Besucher.
Probieren ist erlaubt.

Die ndchsten Termine zur Aktion ,Tag des offenen
Hofes” findet man in der Veranstaltungszeitung
~Meine SachsenZeit”. Dariiber hinaus werden alle
Teilnehmer mit den entsprechenden Terminen auf
www.offener-hof-sachsen.de verdffentlicht.
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Projektunterricht in der Landwirtschaft
Der Bauernhof als aulRerschulischer Lernort: I

Das Bild der Landwirtschaft ist heutzutage vielfach von
falschen Vorstellungen geprigt. Viele Kinder und Jugendliche

haben kaum Beriihrungspunkte.

Das Wissen um den Ursprung von Nahrungsmitteln,
das Verstandnis fiir wirtschaftliche und nachhal-
tige Produktion und die Einsicht in Zusammenhan-
geim Natur- und Umweltschutz kommen aber nicht
von ungefdhr. Mit ihren padagogisch vermittelten
Lern- und Mitmach-Angeboten fiir Kinder und Ju-
gendliche, den ,Verbrauchern von morgen”, bieten
Landwirte dazu den Dialog an.

Unser Bildungsangebot ist der Landwirtschaftsbe-
trieb als auRerschulischer Lern- und Erfahrungs-
raum. Er greift dort, wo Schule aufhdrt — in der
PRAXIS:

Vom familiengefiihrten Bauernhof bis zum Agrar-,
Gartenbau-, Forstwirtschafts- und Molkereibetrieb
findet unsere junge Generation vor Ort:

w’\g@wn@/

~

N

S
— &

- reale Land- und Erndhrungswirtschaft
- Umweltbildung und Naturerfahrung
- Méglichkeiten zum Ansehen, Anfassen
und Mitmachen
- Berufsorientierung
Neben dem Hofbesuch als Uberblick gibt es vielfil-
tige Projektangebote, die sich an den Lehrpldnen
orientieren, wie z. B. :
- Kuh, Kése, Kilowatt,
- Vom Korn zum Brot,
- Die Kartoffel — eine tolle Knolle,
- Vom Schaf zur Wolle,
- Krdutergarten — Wiesen zum Vernaschen,
- Wenn die Bienchen mit den Bliimchen
u.v.m.
www.lerne-agrar-sachsen.de

Ldl o
]| T

-
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Die Servicestelle ,Lernen in der Agrarwirtschaft
fordert die enge Beziehung zwischen Landwirt-

schaft und Bildung in Sachsen und sieht sich als:

- Vermittler zwischen Landwirtschaft und Schule
- Kommunikationsplattform

- Bildungsveranstalter

- Offentlichkeitsarbeiter

- Informationspool

- Materialfundus

- Qualitdtssicherer

Die Griinen Berufe
 Fachkraft Agrarservice
e FischwirtIn

* ForstwirtIn

e GartnerIn

* HauswirtschafterIn

e LandwirtIn

e Milchwirtschaftliche/r LaborantIn
¢ MilchtechnologeIn

* PferdewirtIn

e RevierjdgerIn

e TierwirtIn

¢ WinzerIn und BrennerIn
 Pflanzentechnologeln

5?’/’07) Bildungsgesellschaft

des Sachsischen Landesbauernverbandes mbH

Ziele:

- Vermittlung eines realistischen Bildes der Land-
wirtschaft und der Besonderheiten der Agrarpro-
duktion

- Sensibilisierung der Kinder und Jugendlichen fiir
die vielfaltigen Aufgaben der Landwirtschaft und
des ldndlichen Raumes

- Wecken des Verstdandnisses fiir den nachhaltigen
Umgang mit den natiirlichen Lebensgrundlagen
des Menschen, fiir die pflanzliche und tierische Er-
zeugung, fiir das Herstellen von Nahrungsmitteln
und das Gewinnen von Rohstoffen und Energie

- Lernen mit allen Sinnen und Verbindung von land-
wirtschaftlicher Praxis mit schulischer Theorie,
Anwenden, Vertiefen und Festigen schulischen
Wissens und Kénnens in der beruflichen Praxis

- Entwickeln eines Erzeuger-Verbraucher-Dialogs
insbesondere zur Entstehung, Herstellung und
Verwendung von Lebensmitteln

- Erfahren der Zusammenhdnge zwischen Natur,
Technik/Technologie, Okonomie, Okologie und so-
zialen Fragen

- Berufsorientierung, Aneignung von Berufswahl-
kompetenzen, Wecken des Interesses fiir eine Aus-
bildung und Beschaftigung in der Landwirtschaft

Servicestelle ,Lernen in der Agrarwirtschaft”
Bildungsgesellschaft des Sdchsischen
Landesbauernverbandes mbH,

01324 Dresden, WolfshiigelstraRe 22,
Ansprechpartnerin: Steffi Brjesan

Telefon: 0351 - 26 25 36 43

Telefax: 0351 - 26 25 36 22

E-Mail:  steffi.brjesan@slb-dresden.de

STAATSMINISTERIUM N Freistaat

FURUMWELT UND | == SACHSEN
LANDWIRTSCHAFT —

Die Servicestelle arbeitet im Auftrag des Sachsischen
Landesamtes fiir Umwelt, Landwirtschaft und Geo-
logie und wird mitfinanziert durch Steuermittel auf
Grundlage des vom Sdchsischen Landtag beschlos-
senen Haushaltes.
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Sachsische Erndhrunswirtschaft fallt auf

Gemeinsam stark

Die sdchsische Erndhrungswirtschaft produ-
ziert qualitativ hochwertige, traditionelle
und innovative Produkte. Diese verwdhnen
nicht nur sachsische Konsumenten, sondern
sind auch iiberregional und international be-
kannt und gefragt. Messen bieten die Mdg-
lichkeit, sich einem breiten Publikum zu pra-
sentieren und mit Fachleuten, Mitaustellern
und Verbrauchern in Austausch zu treten. Das
Sdchsische Staatsministerium fiir Umwelt und
Landwirtschaft (SMUL) unterstiitztim Rahmen
des sdchsischen Landesmesseprogrammes die
Unternehmen der Erndhrungswirtschaft bei
Messeauftritten, Warenbdrsen und im Media-
bereich. Durch die Biindelung von Aktionen
und Kraften werden die Sichtbarkeit der sach-
sischen Erndhrungswirtschaft verbessert und
deren Kompetenzen beworben. Organisiert
und betreut werden die Gemeinschaftsstande
der sdchsischen Erndhrungswirtschaft unter
der Dachmarke ,Sachsen genieflen” im Auf-
trag des SMUL durch die Wirtschaftsforderung
Sachsen GmbH (WFS).

WIRTSCHAFTSFORDERUNG
SALCHSENM

Teilnehmer am sdchsischen Gemeinschafts-
stand profitieren von:
e professioneller Unterstiitzung bei Messe-
planung, -organisation und -durchfiihrung
e verstdrkter Sichtbarkeit und Wiedererken-
nung durch CorporateDesign-Auftritt
* effektivem Kosten-Nutzen-Verhdltnis
* Nutzung gemeinsamer Ressourcen
(Lager, Lounge, Internet-Arbeitsplatz etc.)
www.sachsen-geniessen.de

Ihre Ansprechpartner:
Jens Diener

Projektleiter Messen
Erndhrungswirtschaft
Telefon: 0351 - 21 38 142
jens.diener@wfs.saxony.de

Dr. Yvonne Schneider
Branchenleiterin
Erndhrungswirtschaft

Telefon: 0351 - 21 38 231
yvonne.schneider@wfs.saxony.de
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Chancen fiir Direktvermarkter — Auszug aus dem Landesmesseplan

Gemeinsam prdsent

Internationale Griine Woche Berlin (IGW) — weltgroRte Messe fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Gartenbau

Regionalanbieter, Direktvermarkter, regionale  Wo? Berlin
und internationale Spezialitdten, Tierschau, Turnus? jihrlich
Wissensforum www.gruenewoche.de  Fiir wen? allg. Publikum

BIOFACH Niirnberg — Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel

Ideen, Trends und Neuheiten rund um 6kolo-

gischen Landbau, Naturwaren, Roh- & Hilfs- Wo? Niirnberg BIDFA'EH
stoffe, Technik, Ausstattung, Medien und Turnus? jdhrlich

Dienstleister www.biofach.de  Fiir wen? Fachbesucher

4. Mitteldeutsche Warenborse — Marktplatz fiir Regionales und mitteldeutsche Spezialitdaten

Direktvermarkter bis Markenartikler pra-

sentieren sich dem Lebensmitteleinzel- und ~ Wo? Schkeuditz/Leipzig

-groBhandel sowie GroRverbrauchern aus Turnus? alle 2 Jahre

Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung  Fiir wen? Fachbesucher
www.agrarmarketing-thueringen.de/mdwb

BioOst Leipzig — Messe fiir den Biofachhandel: regionale, nationale

und internationale Hersteller und Erzeuger

von Produkten rund um die Naturkost; Be- ~Wo? Leipzig 3
gegnungs- und Informations-Forum von der ~ Turnus?  jdhrlich hHc
Branche fiir die Branche ~ www.bioost.info ~ Fir wen? Fachbesucher .

ProWein Diisseldorf — Weltleitmesse fiir Weine und Spirituosen:
Die ProWein ist die Weltleitmesse fiir Wein und

Spirituosen, der groRte Branchentreff fiir die ~ Wo? Diisseldorf
Fachleute aus Anbau, Erzeugung, Gastronomie ~ Turnus?  jahrlich
und Handel. www.prowein.de  Fiir wen? Fachbesucher

PLMA Amsterdam - Private Label — die Welt der Handelsmarken:

Auf der internationalen Fachmesse treffen sich Einzelhdndler und Hersteller, =
um neue Produkte kennen zu lernen, Kontakte =~ Wo? Amsterdam %ﬁ
zu kniipfen und sich von neuen Ideen inspirie- ~ Turnus?  jdhrlich ’
ren zu lassen. www.plmainternational.com/de ~ Fiir wen? Fachbesucher

SIAL Paris - die weltgrofRte Innovationsausstellung fiir Lebensmittel:
Schliisselakteure der Branche wie Produzenten und Einkaufer zeigen

gemeinsam wesentliche Lebensmitteltrends ~ Wo? Paris shal
auf und tauschen sich iiber aktuelle Heraus-  Turnus? alle 2 Jahre
forderungen aus. www.sialparis.com  Fiir wen? Fachbesucher
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eoe LKS
\—/ LABOR

Lebensmittelanalytik

akkreditiertes Pruflabor
D-PL-14632-01-00 nach
DIN EN ISO/IEC 17025:2005

* Fleisch- und Fleischerzeugnisse
¢ Milch- und Milcherzeugnisse
e Prozesshygienekontrollen

e Chemische Analysen

e HACCP - Konzepterstellung und Betreuung

Tom Leibner

Kundenberater

Akkreditierter Probenehmer fir Trinkwasser
Mobil: 0173 5883-134
tom.leibner@lks-mbh.com

Labor: +49 37206 87-179

Jacqueline Wolfram
Leiterin Labor Mikrobiologie,
Veterinardiagnostik & Lebensmittel |
| Mobil: 0173 5883-110 |
jacqueline.wolfram@lks-mbh.com
Labor: +49 37206 87-187

LKS - Landwirtschaftliche Kommunikations-
und Servicegesellschaft mbH o000 LKS
August-Bebel-Stralle 6 v LABOR

09577 Lichtenwalde
www.lkvsachsen.de
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ganzjdhrig
sachsenweit

Mal wieder Land sehen...

Eine Erlebnisreise (ibers Land beim Landurlaub in Sachsen

Wer sagt, dass Urlaub vor der Haustiir langweilig
ist? Sachsens reizvolle Dérfer, imposante Burgen
und Schldsser, stilvolle Herrenhduser, spektaku-
ldre Felsen, exklusive Seenlandschaften, abwechs-
lungsreiche Mittelgebirge, Natur pur und wunder-
schone Landschaften bieten Aktivurlaubern und
Erholungssuchenden vielféltige Mdglichkeiten.
Zudem l3dt die ld@ndliche Region das ganze Jahr
tiber zu Festen, Markten und Feierlichkeiten ein,
vom Friihlingsspaziergang iiber Erntedank bis hin
zur heimeligen Adventszeit.

Wer bei dieser Angebotsvielfalt den Uberblick
behalten mochte, braucht den Erlebnis- und Be-
herbergungsreisefiihrer ,Landurlaub in Sachsen”.
Auf 100 Seiten stellt er iber 900 Freizeit-, Beher-
bergungs- und Veranstaltungsangebote aus allen
landlichen Ferienregionen zusammen - von der
Oberlausitz bis zum Vogtland, von der Diibener
Heide bis ins Erzgebirge. Hier findet der Gast die
passende Unterkunft, erfahrt mehr {iber Sachsens
Geschichte und Traditionen und erhdlt wertvolle
Anregungen fiir Tages-Ausfliige oder den ndchsten
Urlaub. Einen besonderen Akzent setzt der Katalog
auch in diesem Jahr auf kulinarische Besonder-

£

Landurlaub in Sachsen e.V.

heiten und regionale Produkte mit ausgewahlten
Veranstaltungs- und Rezepttipps.

Erlebnistouren durch Sachsen sind aktives Erholen,
kulturelles Entdecken und regionales Schlemmen.
Die neue App, die man sich von der Webseite des
~Landurlaub in Sachsen” herunterladen kann,
bietet {iber 500 Sehenswiirdigkeiten und 150
Tourenempfehlungen aus 54 sdchsischen Stdd-
ten und Dorfern, mit Kompass und Entfernungs-
angabe. Bequem kann man also schon von zu
Hause aus eine schone Tagestour aufs Land pla-
nen. Vor Ort nutzt man mit dem Handy oder Ta-
blett nicht nur den Kompass und die Entfernungs-
angabe, sondern erfdhrt auch Hintergrundinfor-
mationen zu den Orten und zu ihren Sehenswiir-
digkeiten.

ZuFuR odermitdemRad—diekostenloseApp hilftbei
der Entscheidung. Daneben sind Tagesausflugstipps
auch auf Papier erhiltlich. In der Broschiire ,Erleb-
nistage auf dem Land” sind alle Anregungen fiir ei-
nen 1- bis 2-stiindigen, halbtdgigen oder ganzta-
gigen Ausflug in die Stadte und Dorfer SIS
zusammengefasst. Bezug {iber:
www.landurlaub-sachsen.de
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25./26. April
Blithendes Sachsen

Gartnereien und Baumschulen in ganz Sach-
sen Offnen ihre Tore. Die Besucher sind
eingeladen, sich die neuesten Garten-Trends
anzuschauen und Blumen und Pflanzen zu
erwerben. Experten vor Ort beraten Sie zu
allen Fragen rund um den Garten und ein bun-
tes Rahmenprogramm wird Sie unterhalten.
www.gartenbau-sachsen.de

Wildfleisch — gesund, regional & lecker

Es ist gesund, es kommt aus der Region und
es schmeckt lecker — Wildbret aus dem séchsi-
schen Staatswald. Dieses Naturprodukt nimmt
eine Spitzenstellung im Hinblick auf Qualitdt,
Geschmack und Nahrstoffgehalt ein. So ist es
von Natur aus mager und besonders eiweil3-,
vitamin- sowie mineralstoffreich. Es ist leicht
verdaulich, cholesterin- und kalorienarm.
Zudem entstehen bei dem regionalen Produkt
nur kurze Transportwege und ein geringer
Verpackungsaufwand. Wildfleisch ist folglich
sowohl fiir eine gesundheits- als auch fiir eine
umweltbewusste Erndhrung ideal.

Wildfleisch hat vor allem im Herbst und frii-
hen Winter Saison, aber auch im Friihjahr und
Sommer kdnnen Sie es frisch genie3en. Beim
Staatsbetrieb Sachsenforst gibt es Wildbret
vor allem von Reh, Hirsch und Wildschwein.
Aber auch Dam- und Muffelwild sind in man-
chen Regionen zu haben.

Sachsenforst bewirtschaftet, bewahrt und
gestaltet {iber 200.000 Hektar Staatswald
nachhaltig. Zur Vermeidung iibermaRiger
Wildschaden in der Land- und Forstwirt-
schaft, aber auch von Wildunféillen im
StraRenverkehr, miissen die Wildbestdande
in der Kulturlandschaft aktiv requliert, also
bejagt werden. Angepasste Wildbestdnde
sichern die Gesundheit und Vitalitdt der
heimischen Wildarten sowie die Generatio-
nenaufgabe des Waldumbaus — der Entwick-
lung von artenreichen und stabilen Misch-
waldern.

Jedes erlegte Tier wird vom Jdger fach-
gerecht begutachtet. Die Wildverarbeitung
unterliegt den strengen EU-Standards fiir
Lebensmittelhygiene. So ist eindeutig
nachvollziehbar, in welchem Gebiet das Tier
lebte und wann es von wem erlegt und weiter-
verarbeitet wurde.
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Milch frisch gezapft

,Milch macht miide Manner munter”, wer
kennt ihn nicht, den Spruch aus Kindheits-
tagen. Und wenn die Milch dann noch direkt
vom Bauern kommt, kdnnte — sinnbildlich
gesprochen - die Miidigkeit von ganz alleine
verfliegen. Milchtankstellen, an denen die
frische Milch aus einem Automaten selbst
gezapft werden kann, liegen im Trend und

kommen bei den Verbrauchern gut an.

Beim Séchsischen Landesbauernverband e.V.
sind zahlreiche Betriebe, bei denen Sie fri-
sche Milch direkt erhalten kdnnen, registriert
und nach Landkreisen geordnet. Dazu gibt es
Hinweise zum Umgang und zur Haltbarkeit
von Rohmilch.

www.slb-dresden.de

Sachsische Winzergenossenschaft MeiRen eG
Veranstaltungen zum Thema Wein, Genuss, Kunst und Kultur in der WeinErlebnisWelt MeiRen

0

WINZER
MEISSEN

www.winzer-meissen.
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Der Sachsische Landesbauernverband
Arbeit mit Leidenschaft

Leitbild

Unsere Werte und Orientierung

Wir arbeiten fiir die Zukunft -

sind Anwalt und Sprachrohr fiir eine moderne,
unternehmerische und nachhaltige Land- und
Forstwirtschaft.

Wir fithren zusammen -

biindeln die Vielfalt der Anliegen
zu einer Einheit.

Wir stehen zur Nachhaltigkeit -
verbinden Freiheit mit Verantwortung
in Markt, Umwelt und Gesellschaft.

Der Sdchsische Landesbauernverband versteht sich als Wertegemeinschaft, als ge-
sellschaftliche Kraft im ldndlichen Raum und steht fiir die , Einheit der Vielfalt”.
Unsere Landwirtschaft in Sachsen ist eine Zukunftsbranche mit einem hohen ge-
sellschaftlichen Wert. Bauer sein heifst, einen erfiillenden Beruf in selbstindiger
Entscheidung und Verantwortung gegeniiber Mensch, Tier und Natur mit Stolz
auszuliben - fiir die Erzeugung von Lebensmitteln, Energie und Rohstoffen, in der
Verpflichtung fiir Familie, Eigentum, Arbeitnehmer und lindliche Gemeinschaft.
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Direkte Verbindung Q’ﬂ
Ihre Ansprechpartner 5”7/ Séchsischer

Landesbauernverband e.V.

Hauptgeschaftsfiihrer Manfred Uhlemann Telefon: 0351/262536-0

Sekretariat Beate Ehrlich Telefon: 0351 /262536-0
Telefax: 0351 / 26 25 36 - 22
Email: info@slb-dresden.de
Web: www.slb-dresden.de

Buchhaltung Klaus Krzemyk Telefon: 0351/ 26 25 36 - 14

Juristische Beratung fiir Mitglieder im Sachsischen Landesbauernverband e. V.
Verbandsjuristin RA Kati Fichter Telefon: 0351/ 262536 - 12
Verbandsjurist RA Thomas Zaeske Telefon: 0351/ 26 25 36 - 17

Agrarforderung fiir Mitglieder im Sachsischen Landesbauernverband e. V.
Andreas Jahnel Telefon: 0351 / 26 25 36 - 18
Juliane Stdps Telefon: 0351 / 26 25 36 - 36

Biindler QS Qualitdt und Sicherheit sowie Initiative Tierwohl
Juliane Bergmann Telefon: 0351 / 26 25 36 - 15

Presse Offentlichkeitsarbeit
Sabrina Eger Telefon: 0351 /262536 -19

Projekte
Direktvermarkterkatalog ,,So schmeckt Sachsen”

Tag des offenen Hofes Susanne Wauer Telefon: 0351 / 26 25 36 - 20
%) Bild llschaft
Lernerlebnis Bauernhof 51’ dels Sfi:sgisscggsfangecsbfuemverhandes mbH
Bauer fiir 1 Tag Steffi Brjesan Telefon: 0351 / 26 25 36 - 43 -
Ellen Spiegelberg Telefon: 0351/ 262536 - 44 ~or

Bildungsgesellschaft des Sachsischen Landesbauernverbandes mbH
(Gemeinniitzige GmbH), WolfshiigelstralRe 22, 01324 Dresden

.................................................................................... S S—
5 des Séchsischen Landesbauernverbandes mbH
Versicherungsberatung
Jana Kdthe Telefon: 0351/ 2 68 44 20
Mobil: 0151 / 26 41 09 45

Sdchsischer Landesbauernverband e.V., Wolfshiigelstrae 22, 01324 Dresden
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Kompetenz vor Ort

Thre Regionalbauernverbdande

RBV ,Hermann Schulze-
Delitzsch” Delitzsch e. V.

Geschaftsstelle
Schkeuditzer Str. 80
04509 Delitzsch

Telefon 034202 - 5 31 23
Telefax 034202 - 5 31 34
kbv.delitzsch-torgau@
t-online.de

KBV Borna - Geithain -
Leipzig e. V.

RBV Torgau e. V.

Geschaftsstelle
Schkeuditzer Str. 80
04509 Delitzsch

Telefon 034202 - 5 31 23
Telefax 034202 - 5 31 34
kbv.delitzsch-torgau@
t-online.de

Geschaftsstelle
FockestraRe 8c

04275 Leipzig

Telefon 0341 - 4 80 24 23
Telefax 0341 - 4 80 24 33
saechs.lbv@t-online.de
www.agrarwirt.de

RBV Westsachsen e. V.

Geschéftsstelle

Am Berg 1

09232 Hartmannsdorf
Telefon 03722 - 60 01 177
Telefax 03722 - 60 01 171
kontakt@bauernverband-
mittweida-westsachsen.de
www.bauernverband-
westsachsen.de

RBV Aue - Stollberg -
Schwarzenberg e. V.

Geschéftsstelle
GoethestralRe 6a

08297 Zwonitz

Telefon 03735 - 2 22 31
Telefax 03735 - 21 92 95
rbv-erzgebirge@
t-online.de

| RBV Delitzsch

RBV Muldental e. V. () Delitzsch
Geschaftsstelle =l
Leipziger StraRe 61-63 ° @
04668 Grimma Leipzig @ | oy
Telefon 03437 - 91 06 15 KBV Muldental
Telefax 03437 - 91 06 19 Borna
info@rbv-muldental.de Geithain
www.rbv-muldental.de Leipzig

RBV Mittweida e. V.

Geschaftsstelle

Am Berg 1

09232 Hartmannsdorf

Telefon 03722 - 60 01 177

Telefax 03722 - 60 01 171 RBV
kontakt@bauernverband- Westsachsen
mittweida-westsachsen.de L
www.bauernverband- Zwonitz @
mittweida.de - RBV
RBV Vogtland e. V. Vogtland Aue
Geschéftsstelle Stollberg
Europaratstral3e 7 o Schwarzen-
08523 Plauen Plauen berg

Telefon 03741 - 4 82 60 40
Telefax 03741 - 4 82 60 42
rbv-vogtland@t-online.de
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RBV Débeln — Oschatz e. V.

RBV Elbe - Roder e. V.

Geschaftsstelle
HainstralRe 3

04720 Débeln

Telefon 03431 - 62 28 43
Telefax 03431 - 60 57 29
bauernverband.doebeln-
oschatz@t-online.de
www.bauernverband-
dl-oz.de

KBV Torgau
o
Torgau
RBV RBV
Dobeln Elbe - Roder
o Oschatz ®
Débeln GroRenhain

@ Altmittweida

RBV

Geschaftsstelle

An der Schaferei 2

01561 Priestewitz

OT Baselitz

Telefon 035249 - 79 071
Telefax 035249 - 79 077
rbv-elbe-roeder@gmx.de
www.rbv-elbe-roeder.de

RBV Bautzen-Kamenz e. V.

RBV
Bautzen-
Kamenz

Bischofswerda

RBV Sachsische Schweiz — Osterzgebirge

Mittweida

sachsenweit 149

RBV

Erzgebirge

GroRriickerswalde

RBV Erzgebirge e. V.

Geschaftsstelle
Wiistenschlette 1a
09518 GrofRriickerswalde
Telefon 03735 - 2 22 31
Telefax 03735 - 21 92 95
rbv-erzgebirge@
t-online.de
www.rbv-erzgebirge.de

Geschaftsstelle

Kirchstr. 25,

01877 Bischofswerda
Telefon 03594 - 77 95 691
Telefax 03594 - 77 95 693
rbv-westlausitz@
t-online.de

BV
Oberlausitz

Lobau

Bad Gottleuba-BerggieRhiibel

RBV
Sachsische Schweiz -
Osterzgebirge e. V.

Geschéftsstelle

Am Sportplatz 4

01816 Bad Gottleuba-
BerggielRhiibel

Telefon 035032 -71225
Telefax 035032 - 70 61 2
rbv-pirna@gmx.de
www.rbv-saechs-schweiz-
osterzg.de

Bauernverband
Oberlausitz e. V.

Lobau, Zittau, Gorlitz,
Niesky, WeiRwasser
Geschaftsstelle

Am Gut 8

02708 Lobau OT Rosenhain
Telefon 03585 - 83 32 37
Telefax 03585 - 83 32 53
info@bauernverband-ol.de
www.bauernverband-ol.de



Sachsischer Landesbauernverband e.V.
Korporative Mitglieder

Sachsischer Landfrauenverband e. V.
www.slfv.de

Sachsische Landjugend e. V.
www.landjugend-sachsen.de

Landseniorenverband Sachsen e. V.
www.csb-miltitz.de

Arbeitgeberverband fiir die Land- und Forstwirtschaft Sachsen e. V.
www.agv-sachsen.de

Genossenschaftsverband e. V.
www.genossenschaftsverband.de

Absolventenverband Pillnitzer Landwirte (AVPL)
HTW Dresden (FH)
www2.htw-dresden.de

Landesverband , Sachsisches Obst” e. V.
www.sdchsisches-obst.de

Sachsischer Gefliigelwirtschaftsverband e. V.

Sachsischer Schaf- und Ziegenzuchtverband e. V.
www.sszv.de

MASTERRIND
Sachsischer Rinderzuchtverband eG
www.masterrind.com

Landesverband Sachsischer Imker e. V.
www.sachsenimker.de

Sachsische Tierseuchenkasse
www.tsk-sachsen.de

Weinbauverband Sachsen e. V.
www.weinbauverband-sachsen.de

Saatbauverband Sachsen-Thiiringen e.V.
www.deutsche-saatguterzeuger.net

Landesjagdverband Sachsen e.V.
www. ljv-sachsen.de

Sachsische Winzergenossenschaft MeilRen e. G.
www.winzer-meissen.de

agra Veranstaltungs GmbH
www.agra-messe.de
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5&’07) Séchsischer

Landesbauernverband e.V.
BIOPARK e. V.

www.biopark.de

Sachsischer Landeskontrollverband e. V.
www.lkvsachsen.de

Verband landwirtschaftlicher Unternehmen Sachsen e.V. (VLU)
www.vlu-sachsen.de

AgroSax e. V.
www.netzwerk-agrartechnik-sachsen.com

Agrartechnik Vertrieb Sachsen GmbH
www.agrartechnik-sachsen.de

Cargill GmbH
www.cargill.de

BayWa AG Sparte Technik
www.baywa.de/technik

FGL Handelsgesellschaft mbH
www.agricorp.de

DBB DATA Beratungs- und Betreuungsgesellschaft mbH
www.dbbdata.de

Ostdeutscher Sparkassenverband
www.osv-online.de

Sachsische Aufbaubank - Férderbank -
www.sab.sachsen.de

DKB Deutsche Kreditbank
www.dkb.de

AGROSECUR Versicherungsmakler GmbH
www.agrosecur.de

Vereinigte Hagelversicherung VVaG Berlin
www.vereinigte-hagel.net

Bildungsgesellschaft des SLB
www.lerne-agrar-sachsen.de

Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft des SLB mbH
www.wb-slb.de

KompetenzCenter AgrarPartner — R+V Versicherung
www.ruv.de
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Register A- B

A

Adams Gartnerei, 01156 Dresden OT Mobschatz 22
Agrar GmbH Gersdorf-Oberlichtenau, 01920 Haselbachtal OT Gersdorf 50
Agrargenossenschaft ,Bergland” Clausnitz e. G., 09623 Rechenberg-Bienenmiihle OT Clausnitz 96
Agrargenossenschaft Forberge e.G., 01616 Strehla OT Forberge 26
Agrargenossenschaft Laas e. G., 04758 Liebschiitzberg OT Laas 72
Agrargenossenschaft Memmendorf e. G., 09569 Oderan OT Memmendorf 92
Agrargenossenschaft Tirschendorf e. G., 08606 Miihlental OT Tirschendorf 130
Agrargenossenschaft Weidagrund e.G., 07952 Pausa-Miihltroff OT Unterreichenau 133
Agrarhof Gospersgriin e. G., 08427 Fraureuth OT Gospersgriin 121
Agrarprodukte Struppen GmbH, 01796 Struppen 34
Alpaka-Farm Griittner, 01833 Stolpen OT Langenwolmsdorf 34
Auf den Geschmack kommen 77
Authentisches Landerlebnis der besonderen Art 123
B

Bauernhof Kiirschner, 08261 Schoneck OT Eschenbach 131
Bauernhof Ladusch, 02906 Kreba-Neudorf 61
Bauernhof Steffen Kiihne, 01157 Dresden 29
Bauernladen am Kirschberg — Heidegut Dahlen GbR, 04774 Dahlen 75
Baumschule Freiberg GbR, 09599 GroRschirma 94
Bienentau GbR, 09474 Crottendorf OT Walthersdorf 109
Bildungsgesellschaft des Sachsischen Landesbauernverbandes mbH, 01324 Dresden 139
Bio Birke Spezialitdten e.K., 01127 Dresden 28
Biohof Kretzschmar, 09355 Gersdorf 119
Biohof Paulsen e. K., 04779 Wermsdorf OT Luppa 73
Biosphdrenreservat Oberlausitzer Heide- und Teichlandschaft 49
Bischoffs Hofladen GmbH, 04509 Krostitz OT Kupsal 70
Blithendes Sachsen 144
Bliitenfestverein Borthen Rohrsdorf e. V., 01809 Dohna OT Réhrsdorf 33
Brauerei Zwonitz, 08297 Zwonitz 110
Brauhaus Pirna ,Zum Giel3er”, 01796 Pirna 39
Brot und Backwaren 89
BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina, 02625 Bautzen 52
Burgen, Schlosser & Garten 86

Ab-Feld-Verkauf

Frische Produkte wie Erdbeeren, Kulturheidelbeeren, Obst,
Kartoffeln oder Blumen zur Selbsternte und ab Feld bieten
verschiedene Betriebe in der Saison an. Selbst auf dem
Acker, dem Obsthain oder im Gewachshaus zu stehen und
zu ernten, Verkostung inklusive, ist die beste Qualitatsprii-
fung, die man sich vorstellen kann und ein Riesenspal} fiir
die ganze Familie.




Register C- F

c

Charlottenhof Hartensdorf, 08134 Wildenfels OT Hartensdorf 117
Chemnitzer Friihling 106
D

Delitzids - Friihlings- und Genussmarkt, 04509 Delitzsch 69
Dem Genuss auf der Spur! 99
Deutscher Miihlentag 127
Deutsches Landwirtschaftsmuseum Schloss Blankenhain 113
Deutsch-Sorbische Naturméarkte im Biosphdrenreservat 49
Die Lausitz schmeckt 40, 47, 54
Direktvermarktung GroRmann GmbH, 02689 Sohland OT Taubenheim 50
Direktvermarktung Silberfleischwaren, 08289 Schneeberg 107
Dorfmuseum Markersdorf 58
Dresdner Wochenmarkte 19
E

Einkaufen unter freiem Himmel, Reichenbach/VogtL. 130
Entdeckungstour — Genussreise 112
Erdapfel 76
Erlebnisreisefiihrer ,Landurlaub in Sachsen” 143
Erlichthof, 02956 Rietschen 60
Erndhrungs- und Krduterzentrum im Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau 45
Erntekrone/Erntekranz 9
Essig Schneider, 01774 Klingenberg OT Colmnitz 38
Europdischer Bauernmarkt 126
Eventlocation KaRRbergkeller, 09111 Chemnitz 102
F

Ferienhof Wilfert ,Erlebnishof”, 08626 Unterwiirschnitz 132
Fichtenmiihle Winkler, 01665 Klipphausen OT Garsebach 24
Fisch- und Waldfest 15
Fleisch und Wurst 101
Floraland Gartencenter, 08297 Zwonitz 104
Forellenzucht am Lachsbach GbR, 01814 Rathmannsdorf 37

Ab-Hof-Verkauf s
QUALITAT
AUS DER
REGION

Der Ab-Hof-Verkauf im Hofladen ist die klassische Form der
Direktvermarktung. Die Ndhe zum Hof schafft Vertrauen
und ermdglicht einen ganzjahrigen Einkauf. Das Bauernhof-
image mit attraktivem Hofgeldande verspricht einen Erleb-
niseinkauf mit hoher Anziehungskraft. Hier kann man
Landwirtschaft direkt erleben, erfahrt mehr zu Herkunft
und Verarbeitung und kann Neues ausprobieren.




Register F - K

Forsthaus Griina Betreibergesellschaft mbH, 09224 Chemnitz

Frischer geht es nicht

Frisches aus Wald, Feld und Flur

Frischkase-Kiirbis-Haferflocken-Ecken

Friichteverarbeitung Sohra GmbH, 09627 Bobritzsch-Hilbersdorf OT Sohra
Fruchtsaftkelterei Mehlhorn OHG, 08428 Langenbernsdorf

Ganz frisch: Obst, Gans & Fisch

Gartenbau Kiellich, 01445 Radebeul

Gefliigel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert, 02906 Waldhufen OT Diehsa
Gefliigelhof Hinkelmann, 09306 Seelitz OT Zschagwitz

Gemiisebetrieb Landgarten GbR, 06217 Burgstadt

GenieRerfriihling

GroRenhainer Gefliigelhof GmbH & Co. KG, 01558 GroRenhain

GroRenhainer Gefliigelhof GmbH & Co. KG Farm Lodenau KG, 02929 Rothenburg OT Lodenau
Griine Berufe

Guidohof, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf

Gustav Ritter -Neumiihle-, 02747 Rennersdorf

Gutes von hier

Harfesigg, 09385 Lugau/Erzgeb.

Haus der 1.000 Teiche

Heimat zum ReinbeiRen

Heimatgenuss Erzgebirge

Hof Prautzsch, 04838 Krippehna

Hofgut Kaltenbach, 01561 Thiendorf OT Welxande
Hofladen Mahlis, 04779 Mahlis

Hofladen Sell, 02799 GroRschdnau OT Waltersdorf
Hofladen Weixdorf, 01108 Dresden OT Weixdorf
Hofmolkerei Bennewitz — Agrar- und Handels GmbH Mehderitzsch, 04861 Torgau OT Beckwitz
Holunder & Co, 09337 Hohenstein-Ernstthal
Honig — lecker und natiirlich

Horstseefischen — Fischgenuss pur!

Kaffeefee Sachsen, 09337 Wiistenbrand

Kekila e. K., 02708 Lauba

KloBvogt

Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau

102
112

106
41
113
86, 98



Register K- M

Klosterbackerei & Café St. Michael, 01920 Panschwitz-Kuckau 44
Klosterobst GmbH Sornzig, 04769 Miigeln OT Sornzig 70
Knollensteig 124
Kohrener Land Imkerei, 04643 Geithain OT Ossa 81
KRABAT Milchwelt, 02997 Wittichenau 48
KRABAT-Radweg 41
Krauterhof Falkenhain, 04808 Lossatal 79
Krauter-Seifert, 01277 Dresden 23
Krauter-Tee-Gewiirze Josef Miiller Erzgebirge GmbH & Co. KG, 09488 Thermalbad Wiesenbad 108
Krauterzeit 98
Kulinarische Entdeckungstour 40
Kulinarische Wochen 31
Kultur und Tourismus Pulsnitz, 01896 Pulsnitz 51
Kunz Spezialitdten vom Bauernhof, 08134 Wildenfels OT Hartensdorf 122
Kiirbis — vielfaltiges kulinarisches Highlight 57
L

Land- und Forsthof Gobel, Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 37
Landgut Nemt GmbH, 04808 Wurzen OT Dehnitz 81
Landkiirbis Gey, 04703 Leisnig 95
Landurlaub in Sachsen e.V. 143
Landwirtschaft — Inovation & Vielfalt 136
Landwirtschaftliches Unternehmen ,An der Dresdner Heide”, 01454 GroRerkmannsdorf 51
Landwirtschaftsbetrieb & Direktvermarktung Christian Hahn, 04668 Otterwisch 80
Landwirtschaftsbetrieb + Hofkéserei Fritzsch, 09474 Crottendorf 109
Landwirtschaftsbetrieb Eckhard Voigt, 04703 Bockelwitz 95
Landwirtschaftsbetrieb Lienig, 04509 Delitzsch OT Débernitz 69
Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Biittner, 01723 Blankenstein 34
Landwirtschaftsbetrieb Peter Ziegs, 09387 Jahnsdorf 105
Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte, 04654 Frohburg 81
Landwirtschaftsbetrieb Zschaage, 04746 Hartha 94
Lausitzer Fischwochen 46, 56
Lausitzer Karpfen 54
Lausitzer Leinol 43
Lebensmittel richtig lagern 89, 101, 115, 131
Lebensmittel sind wertvoll 4
Leisniger Obstgarten GmbH, 04703 Leisnig 97
Lernen in der Agrarwirtschaft, LernErlebnis Bauernhof 138
Liebe auf den ersten Biss 65
Lieferservice und Onlineshop 119
Lingner-Markt, Dresden 19

LSL Rhein-Main Gefliigelvermehrungssysteme Niederl. Seegrehna, 06886 Lutherstadt Wittenberg 142

M

Marienthaler Friichtchen, 08066 Zwickau 120
Marketing-Gesellschaft Oberlausitz-Niederschlesien mbH, 02625 Bautzen 46, 56
Marktschwarmer, 01099 Dresden 158



Register M - R

Meersteiners Straussenhof, 09236 Clausnitz OT Markersdorf
MEGA GmbH, 01127 Dresden
Meiner Quarktorte

92
134
17

MeilRner Spezialitdtenbrennerei Prinz zur Lippe GmbH & Co.KG, 01665 Klipphausen OT Reichenbach 20

Milch frisch gezapft

Milchprodukte

Mindesthaltbarkeitsdatum

Mitteldeutscher Kase- & Spezialitatenmarkt, Schloss Blankenhain

Mittelsachsische Kultur gGmbH ,,Museum Schloss Rochsburg”, 09328 Lunzenau

MKH Agrar-Produkte GmbH Wittichenau, 02997 Wittichenau

MKS Kali- und Steinsalz GmbH Mitteldeutschland, 09123 Chemnitz
Miihle Miltitz Furkert-Bartsch, 01665 Klipphausen

Miihlenregion

Museum Schmannewitz

Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz, 01774 Klingenberg OT Colmnitz
Naturmarkt Stadt Wehlen
Nudeln und Spatzle

Oberlausitzer Biokarpfen

Oberlausitzer Karpfen-Gemiiseeintopf

Obst und Gemiise

Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz, 01705 Freital OT Pesterwitz
Obstbau Wéllmen, 04838 Jesewitz OT Wollmen

Obstgenuss mit allen Sinnen

Obsthof Ibisch, 01561 Priestewitz OT Blattersleben

Obstland

Olmiihle + Hofladen Gut Gadewitz, 04720 GroRweitzschen 0T Gadewitz

Pantoffelhersteller WeiRR, 06917 Jessen (Elster)

Pfarrgut Taubenheim GmbH & Co. KG, 01665 Klipphausen OT Taubenheim
Pfefferkuchen

Pfingsten auf Burg Mildenstein

Projektunterricht in der Landwirtschaft

regional. einfach phanomenal.
Regionalpfliigermeisterschaften

Richtig kiihlen und einfrieren

R6R ler-Hof Rolf Seyffert GbR, 09235 Burkhardtsdorf

145

101

87
135
115, 131
106



Register S - W

S

Sachsische Jungpflanzen Genossenschaft eG, 01445 Radebeul
Sachsische WeinstralRe

Sachsische Winzergenossenschaft Meillen eG, 01662 MeilRen
Sdchsischer Kdse- & Spezialitatenmarkt, Kloster Altzella, 01683 Nossen
Sachsischer Landeskontrollverband e. V., 09577 Niederwiesa
Sachsischer Landfrauenverband e. V.

Sachsisches Landeserntedankfest

Sachsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth, 01445 Radebeul
Salamihof Mittweida, 09648 Mittweida OT Frankenau

Sanddorn & Spezialitdten, 01814 Bad Schandau

Schaferei und Spinnstube Drutschmann, 01744 Dippoldiswalde OT Reichstadt
Schaudestillerie Pirna, 01796 Pirna

Schloss Blankenhain

Schmetterlingswiesen

Schradenfrucht Groden Lanwirtschaftliche Unternehmensgesellschaft mbH, 04932 Grdden

Spargel — Genuss aus der Region

Staatsbetrieb Sachsenforst Biospharenreservatsverwaltung, 02694 Wartha OT Malschwitz

Stadtverwaltung Schneeberg BgA Markt, 08289 Schneeberg
Stollenverband Erzgebirge e. V.

Stolle-Obst Schirgiswalde, 02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde
StrauBenfarm Uwe Joite, 04758 Oschatz OT Thalheim

StrauRenhof Ochsenkopp, 08118 Hartenstein

StrauRenhof Striegistal GbR M. & W. ReiRig — Landwirtschaft, 09661 Striegistal OT Pappendorf

StrauRBen-Tournedos mit Porree und Ingwer

Tag des offenen Hofes
Tag des offenen Umgebindehauses
Tierpension-Futtermittel-Schafwollhandel Vogel, 09243 Niederfrohna

Uhlsdorfer Marmelddchen, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf
Umgebindehaus

Verbrauchsdatum

Verein zur Bewahrung und Férderung des Landl. Raumes Ostelbien, 04886 Beilrode
Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft des SLB mbH, 01324 Dresden
Vogtlandische Bambes

Vogtldndisches Freilichtmuseum Landwiist, 08258 Markneukirchen

Waldheimer Gewiirze GmbH, 04736 Waldheim

Weingenuss der besonderen Art

Wertschdtzung der Kartoffel

Westerzgebirgischer Oko- und Streuobstmarkt, Schneeberg

22

15

20, 145
18

142

128
27
93
36
37
39

113, 116

53
27
60
49
107



Register W - Z

Wildfleisch — gesund, regional & lecker 144
Wildkrauterhof Landsprosse, 09244 Lichtenau 97
Wildkrautersalat 99
Wirtschaftsforderung Sachsen GmbH (WFS) 140
Wirtschaftshof Sachsenland Réhrsdorf/Wittgensdorf e.G., 09113 Chemnitz OT Réhrsdorf 103
Wissen rund um die Wilde Wiese 113
Wurzener Wildspezialitditen GmbH, 04828 Altenbach 80
z

Ziegenhof Stubenrauch, 08344 Griinhain-Beierfeld OT Waschleithe 104
Ziegenprodukte Wokurke, 09619 Mulda 92

Sachsens iiberregionale Veranstaltungszeitung:

Meine SachsenZeit : ganzjdhrig & sachsenweit

Mit neuen Ideen und frischer Farbe starten wir in unseren 7. Jahrgang. Wir préisentieren
sachsenweit Veranstaltungen von iiberregionaler Bedeutung und geben Freizeit- und Ausflugs-
tipps fiir die ganze Familie, fiir jedes Alter, fiir jede Jahreszeit und fiir jedes Wetter.

Wer kennt Veranstaltungen, die weiter als sa'-l .. Veranstaltungen sind die lebendige Vi-
50 Kilometer vom eigenen Standort ent- —=ssseal=l&EIL  sitenkarte einer jeden Region und jede
fernt sind? Dabei bieten sich mehrtdgige ‘-H erlebnisreiche Veranstaltung ist der
Veranstaltungen fiir einen Familienwo- Auftakt fiir den ndchsten Kurzurlaub,
chenendausflug besonders an. weil man neben der Veranstaltung eben
Sie werden immer wieder aufs Neue viel zu wenig von der schdnen Region
liberrascht sein, wie viele schone neue gesehen hat.

Veranstaltungen auf dem Weg zu einer i Unsere Themen sind FamilienZeit, Genuss-
Traditionsveranstaltung sind und wie ' Zeit, KulturZeit, MuseumsZeit, FerienZeit,
viele Traditionsveranstaltungen noch immer nur ReiseZeit, ErlebnisZeit, SchlosserZeit,
die eigene Region kennt. Was man nicht kennt —  Aktivzeit, Friihlings-, Sommer-, Herbst- & Winter-
sucht und findet man nicht. Wir sind angetreten, Zeit, Oster- & WeihnachsZeit — Schone : Zeit.

das zu d@ndern. www.meine-sachsenzeit.de

158



Ortsverzeichnis A- N

A

Altenbach 80
B

Bad Schandau 36
Bautzen 46, 52, 56
Beilrode 70
Blankenstein 34
Bobritzsch-Hilbersdorf OT Sohra 91
Burgstddt 96
Burkhardtsdorf 106
C

Chemnitz 102, 111
Chemnitz OT Réhrsdorf 103
Clausnitz OT Markersdorf 92
Crimmitschau 116
Crottendorf 109
Crottendorf OT Walthersdorf 109
D

Dahlen 75
Delitzsch 69
Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 37
Dippoldiswalde OT Reichstadt 37
Dohna OT Rohrsdorf 33
Dresden 14,19, 22/23, 28/29, 134, 139, 147
Dresden OT Weixdorf 26
E

Eschenbach 131
F

Fraureuth OT Gospersgriin 121
Freital OT Pesterwitz 35
Frohburg 81
G

Geithain OT Ossa 81
Gersdorf 119
Groden 27
GroRenhain 23,24
GroRerkmannsdorf 51
GroRschirma 94
GroRschonau OT Waltersdorf 57
GroRweitzschen OT Gadewitz 93
Griinhain-Beierfeld OT Waschleithe 104

H

Hartenstein 122
Hartha 94
Haselbachtal OT Gersdorf 50
Herrnhut OT Rennersdorf 59
Hohenstein-Ernstthal 117
J

Jahnsdorf 105
Jesewitz OT Wéllmen 75
Jessen (Elster) 73
K

Klingenberg OT Colmnitz 35, 38
Klipphausen 20, 28
Klipphausen OT Garsebach 24
Klipphausen OT Taubenheim 21
Kreba-Neudorf 57
Krippehna 73
Krostitz OT Kupsal 70
L

Langenbernsdorf 120
Lauba 57
Leisnig 95,97
Lichtenau 97
Liebschiitzberg 0T Laas 72
Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 118, 122
Lossatal 79
Lugau/Erzgeb. 106
Lunzenau 90
M

Mahlis 74
Malschwitz OT Wartha 49
Markersdorf 58
Markneukirchen OT Landwiist 127
MeiRen 14, 20, 145
Mittweida OT Frankenau 93
Miigeln OT Sornzig 70
Miihlental OT Tirschendorf 139
Mulda 92
N

Niederfrohna 118
Niederwiesa OT Lichtenwalde 142
Nossen 18



Ortsverzeichnis 0 - Z

0

Oederan OT Memmendorf 92
Oelsnitz/VogtL. 128, 129
Oschatz OT Thalheim 71
Otterwisch 80
P

Panschwitz-Kuckau 44, 45
Pausa-Miihltroff OT Unterreichenau 131
Pirna 39
Plauen 126
Priestewitz OT Blattersleben 21
Pulsnitz 51
R

Radeberg 26
Radebeul 22, 24,27
Rathmannsdorf 37
Rechenberg-Bienenmiihle OT Clausnitz 96
Reichenbach 130
Rietschen 60
Rothenburg OT Lodenau 57
S

Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde 50
Schneeberg 107
Schoneck OT Eschenbach 131
Seelitz OT Zschagwitz 96

Sehmatal-Meudorf 105
Sohland OT Taubenheim 50
Stolpen OT Langenwolmsdorf 34
Strehla OT Forberge 26
Striegistal OT Pappendorf 97
Struppen 34
T

Thermalbad Wiesenbad 108
Thiendorf OT Welxande 25
Torgau OT Beckwitz 74
U

Unterwiirschnitz 130
w

Waldheim 95
Waldhufen OT Diehsa 59
Wermsdorf 67
Wermsdorf OT Luppa 73
Wildenfels OT Hartensdorf 117, 122
Wittichenau 48
Wurzen OT Dehnitz 81
Wiistenbrand 118
z

Zwickau 120
Zwonitz 105, 110

160



Hoéhepunkte

Sachsens bunte Veranstaltungen

25./26.4. sachsenweit
Bliihendes Sachsen - Tage der offenen Gartnerei
www.bluehendes-sachsen.de

17.5. international, sachsenweit, viele Einrichtungen
43. Internationaler Museumstag
www.museumstag.de
31.5. Zittauer Gebirge & Oberlausitzer Bergland, viele Einrichtungen

16. Tag des offenen Umgebindehauses
www.stiftung-umgebindehaus.de

1.6. international, sachsenweit, Landkreis Mittelsachsen, Erlau, Lagerhaus 1
Internationaler Tag der Milch
Agrargenossenschaft Agraset Naundorf eG, www.agraset.de

1.6. deutschlandweit, sachsenweit, viele Einrichtungen
Deutscher Miihlentag
www.muehlen-dgm-ev.de

13./14.6. sachsenweit

Tag des offenen Hofes - Hauptaktionswochenende
www.offener-hof-sachsen.de

29./30.8. verschiedene Orte an der Sdchsischen WeinstraRe
21. Tag des offenen Weingutes
www.dresden-elbland.de

29./30.8. Rammenau, Schloss Rammenay Landkreis Bautzen
25. Internationale Oberlausitzer Leinentage
www.barockschloss-rammenau.com

4.-6.9. Aue-Bad Schlema, Erzgebirgskreis
29. Tag der Sachsen
www.tagdersachsen2020.de

19./20.9. Crimmitschau OT Blankenhain, Landkreis Zwickau
11. Mitteldeutscher Kése- und Spezialitatenmarkt
www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de

Sep./Okt. Landkreise Erzgebirge, Vogtland und Leipzig
Regionalpfliigermeisterschaften
www.slb-dresden.de

2.-4.10. Oelsnitz, Vogtlandkreis

23. Sdchsisches Landeserntedankfest
www.landeserntedankfest-oelsnitz.de

2.-4.10. Markkleeberg, Landkreis Leipzig, agra Veranstaltungsgeldnde

30. Jubildumsmesse , Jagd & Angeln”
.......................... wwwiagd-und-angeln.de e
9.-11.10. Wermsdorf, Landkreis Nordsachsen, Horstseedamm

Horstseefischen

www.wermsdorfer-fisch.de

17./18.10. Nossen, Klosterpark Altzella, Landkreis MeilRen
Sdchsischer Kase- und Spezialitatenmarkt
www.kloster-altzella.de

18.10. Erzgebirge, Vogtland,verschiedene Orte
Tag des traditionellen Handwerks,
www.erzgebirge-tourismus.de
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SachsenDreier

kostenfrei zu Ihnen nach Hause:

Senden Sie uns bitte fiir die gewiinschten Ausgabe(n) riickfrankierte Umschldge. Dies ist auch
fiir mehrere Ausgaben gleichzeitig moglich und spart Porto. Wir senden Ihnen dann pro Ausgabe
auch gern mehrere Exemplare, z.B. fiir die Weitergabe an Freunde oder Familie.

kostenfrei auf Veranstaltungen:

Unter anderem auf Messen, Veranstaltungen und Markten. Anfrage unter info@meine-sachsenzeit.de
oder bequem als Jahres-Abo nach Hause:

Ein Abonnement gilt jeweils fiir die ndchsten 12 Monate und verldngert sich nicht automatisch. In Rechnung
gestellt wird einmalig eine Versandkostenpauschale in Hohe von 12,00 € (inkl. MwSt.). Die Ausgaben selbst
sind kostenfrei. Das Abo enthalt 1 Ausgabe Direktvermarkterkatalog ,So schmeckt Sachsen”, 1 Ausgabe
Erlebnisreisefiihrer ,Landurlaub in Sachsen” sowie 4 Ausgaben Veranstaltungszeitung ,Meine SachsenZeit”.
Die Rechnung erhalten Sie mit Lieferung der ersten Ausgabe. Eine Kiindigung wahrend dieser Laufzeit ist aus
organisatorischen Griinden nicht moglich. Senden Sie uns bitte eine E-Mail an abo@meine-sachsenzeit.de
oder eine Postkarte an Meine SachsenZeit, GrundstraRe 64, 01326 Dresden.

e
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~Meine SachsenZeit” - die iiberregionale Zeitung fiir Sachsens bunte Veranstaltungen.
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Zur besseren Orientierung finden Sie bei den einzelnen Inseraten folgende Qualitdts-, Giite- und Mitgliedszeichen

sowie Zeichen zur Kampagnenteilnahme.

Qualitats- oder Giitezeichen

Das EU-Bio-Logo
fiir Erzeugnisse aus dem
okologischen Landbau

Das Bio-Siegel

zertifizierte Produkte gemaR
den EU-Rechtsvorschriften fiir

den 6kologischen Landbau

Trdager von
DLG-Giitezeichen
und Preisen

QS - Sicherheit
und Transparenz

bei der Lebensmittelproduktion

Giitezeichen fiir
Obst aus kontrolliertem,
integriertem Anbau

Kampagnenteilnehmer

Heimatgenuss Erzgebirge
Region Erzgebirge

Gutes von hier

Sachsische Schweiz-Osterzgebirge

Die Lausitz schmeckt

Landkreise Bautzen und Gorlitz

Lernerlebnis Bauernhof

Bildungsgesellschaft des Sachs.
Landesbhauernverbandes mbH

Tag des offenen Hofes
Organisation SLB e. V.

DLG

Giitezeichen

&

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

e
€

Lk

Mitgliedszeichenzeichen

Bioland
Verband fiir organisch-
biologischen Landbau e. V.

Verband Lebensmittel
ohne Gentechnik e. V.

Gda — Vereinigung
okologischer Landbau e. V.

Demeter e. V.

Slow Food
in Sachsen e. V.

Verband Okokiste e. V.

Deutscher
Imkerbund e.V.

Sdchsischer

Landesbauernverband e. V.

Landurlaub
in Sachsen e.V.

Ohne
Gentechnik

)
—_—

Slow Food

(6%
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Heimische Lebensmittel
auf einen Klick!

E. E Das Online-Portal bringt Sie dem sachsischen Genuss ein ganzes
i Stiick ndher. Finden Sie Anbieter und Angebote in lhrer Region.

Entdecken Sie kulinarische Spezialitdten. lhre ,Klicks" und Ihre
E Einkaufe starken die regionalen Produzenten.

@ STAATSMINISTERTUM B Freistaat
REGIONALES \ /4 FUR UMWELT UND | = SACHSEN
SACHSEN.DE LANDWIRTSCHAFT —




